2018
FALTER EGO

GROSSE STK RIED

Sauvignon Blanc . mEDEWEN
Allcohol 13,5 vol. % -
Sédure 59 g/l i
Restzucker 1,1 g/I
GEBIETSWEIN

Grazer Kehlberg

- Steillage mit stdlicher Ausrichtung

+ 420 bis 520 Meter Seehdhe

Hannes Sabathi hat den Grazer Kehlberg, der
urkundlich dokumentiert seit dem 12. Jahrhundert
ein Weinberg war, in den letzten Jahrzehnten aber
verwilderte, revitalisiert und wieder mit Reben
bepflanzt. Der lehmige Tonboden, der auf Grazer
Kalke und Dolomite aufbaut, verleiht den Weinen eine
unverwechselbare kiihle Wirze. Die pragnante Saure
rihrt vom hohem Kalkanteil im Boden, warmende
Aufwinde von der Stadt verleihen den Trauben eine
samtige Note. Die Natur dankt der Revitalisierung des
Kehlbergs mit dem Wiederauftreten der Osterluzei-
Pflanze und dem dazu gehdérenden Falter. Ihm zu
Ehren hat Hannes Sabathi den Grazer Stadtwein
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Jahrgang 2018 o
Das Jahr 2018 wird als besonders herausfordernd und 4

intensiv in Erinnerung bleiben. Das Frihjahr war sehr
regenreich und feucht, trocken wurde es erst Mitte
August, bevor dann Anfang September wieder starke
Regenfélle das Wetter bestimmten. Mitte September
dann glucklicherweise der willkommene Umschwung:
Temperaturen von tagstber fast 30 Grad und in der
Nacht um die 10 Grad, sorgten fUr eine ausbalancierte,
physiologische Reife der Trauben und eine feine
Saurestruktur. Mit dulBerst selektiver Weinlese wurde
ein wunderbarer Jahrgang 2018 in den Keller gebracht.
Saftige Aromatik und ein druckvoller Korper bestimmen
die Weine aus diesem Jahr.

REGIONSWEIN

Ausbau

Handlese. 10 Stunden Mazeration.
Spontanvergarung im Stahltank.
8 Monate auf der Feinhefe.

Kostnotiz

Bereits in der Nase offenbart sich viel Aromatik, ein

Duft von griinen Erbsen und weilen Birnen. Atmet
der Wein erwachen Erinnerungen an weilfleischige
Pfirsiche. Ein Wein mit festem Korper, begleitet von

kthler Mineralik und vibrierender Saure.

Trink-/Speiseempfehlung

Optimale Trinktemperatur: 11 — 13 °C
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