
BLATTSALAT	 	 8.50	
	 Hauptgang	 13.50
mit	gehobeltem	Belper	Knollenkäse	 plus	 3.00

NÜSSLER		 	 10.50
mit	gehacktem	Freilandei,		 Hauptgang	 15.50
Honigspeck	&	Croûtons	

GEMISCHTER SALAT	 	 12.50 
	 Hauptgang	 18.50

HAUSSALAT		 	 12.50
mit	Gurken,	Radieschen,		 Hauptgang	 18.50
Kernen,	Balsamicospeck,
Zwiebeln	und	Ei

HERBSTSALAT	 	 10.50
mit	Trauben,	Greyerzer	und	 Hauptgang	 15.50
Kürbiskerne	

GEBACKENER ZIEGENKÄSE	 14.50
mit	Salatbouquet	 Hauptgang	 19.50

KÜRBISSUPPE  10.50
	 Hauptgang	 14.50

MARRONISUPPE  10.50
	 Hauptgang	 14.50

TAGESSUPPE  9.50
	 Hauptgang	 14.50

VORSPEISEN

SCHÖN SIND SIE BEI UNS.



BÄREN KLASSIKER

BÄRENTELLER

BÄREN CORDONBLEU

BÄREN WILD

BÄRENMENU
Nach	Empfehlung	aus	unserer	Küche...

Mit	ZWEI GÄNGEN  44.50
Vorspeise	&	Hauptgang

Mit	DREI GÄNGEN	 	 54.50
Vorspeise,	Hauptgang	&	Dessert

Mit	VIER GÄNGEN	 	 64.50
Zwei	Vorspeisen,	Hauptgang	&	Dessert

Stellen	Sie	sich	ihr	Bärenteller	nach	Wunsch
zusammen...

PFERDEFILET	pro	100gr	 	 18.50

RINDSENTRECOTE	pro	100gr		 18.50

Als	Beilage	servieren	wir	Ihnen	Pommes	frites,	
Marktgemüse,	hausgemachte	Kräuterbutter	und	
Rotweinjus

FLEISCH

LEHNFLUE Cordonbleu	 	 39.50
mit	Kalbfleisch,	Greyerzer	und	Schinken

BIPPER	Cordonbleu  29.50
mit	Schweinefleisch,	Greyerzer	und	Schinken

KALBSLÄBERLI	mit	Rösti	 	 26.50

KALBSLÄBERLI & NIERLI 23.50
mit	Rösti

HENE’S BÄRENZIPFU  18.50
mit	Rösti	und	Zwiebelsauce

SCHWEINSSCHNITZEL	 	 26.50
Paniert	oder	an	Rahmsauce

RINDSTATAR &	Briochetoast	 	 34.50
mit	Cognac,	Whiskey	oder	 Vorspeise	 24.50
Calvados	Pommes	frites	und	Butter		

BÄRENBURGER	im	Sauerteigbrot	25.50
mit	Pommes	Frites

Bipper	Führwehr
CERVELATSALAT	 	 18.50
mit	oder	ohne	Käse

FISCHKNUSPERLI  24.50
mit	Pommes	frites	 Vorspeise	 16.50

REHGESCHNETZELTES	 	 34.50

REHSCHNITZEL	 	 34.50

REHRÜCKEN	 	 42.50

REHPFEFFER	 	 28.50

Als	Beilage	dazu	servieren	wir	Ihnen	Spätzli,	
Rotkraut,	Rosenkohl,	glasierte	Maroni,	Rotweinbirne	
und	Wildsauce

BEILAGEN	Butternudeln,	Spätzli,	Rösti,	
Pommes	frites,	Reis

der	Jagdgesellschaft
Passwang

ESSEN IST EIN BEDÜRFNIS,
GENIESSEN  IST EINE KUNST



HERBSTZEITLOSES  23.50
mit	Spätzli,	Rotkraut,	Rosenkohl,
glasierten	Maroni,	Rotweinbirne	und
Eierschwämmchensauce

TAGLIATELLE  21.50
mit	Eierschwämmchen,	Kürbis
und	Cherrytomaten

HAUSGEMACHTER GEMÜSE-
BURGER	im	Bärenbrot	 	 25.50
mit	Pommes	frites

BERNER RÖSTI   24.50
mit	Spiegelei	und	65er	Raclettekäse

SPÄTZLI-GEMÜSE-PFANNE  
mit	65er	Raclettekäse	überbacken	 	 24.50

VEGETARISCH

DIE WELT GEHÖRT DEM
DER SIE GENIESST



EISKAFFEE BÄREN	 	 8.50
	 ½	Portion	 6.50

BÄREN CREMESCHNITTE	 9.50
	 ½	Portion	 7.50

HAUSGEMACHTES
ZWETSCHGENTIRAMISÙ	 	 9.50
	 ½	Portion	 7.50

VERMICELLE MIT
MERINQUE  9.50
	 ½	Portion	 7.50

MERINQUE MIT
VANILLEGLACE  9.50
	 ½	Portion	 7.50

WARMES
SCHOKOLADENKÜCHLEIN	 	 9.50

SORBET MIT SCHUSS  9.50
	 ½	Portion	 7.50

KUGEL GLACÉ   4.00
Zitrone,	Schoggi,	Mokka,	Vanille,
Erdbeer,	Pistache,	Zimt,	Himbeer,	Zwetschgen	
oder	Stracciatella	 mit	Rahm	 1.50

COUPE NESSELRODE  10.50
	 ½	Portion	 8.50

COUPE BÄREN	 	 9.50
Eiercognac	und	Vanille	 ½	Portion	 7.50

COUPE MÄRITGASSE		 	 9.50
Vanille,	Mokka	und	Baileys	 ½	Portion	 7.50

COUPE LÄNGWALD  9.50
Pistache,	Schoggi	und	Vanille	 ½	Portion	 7.50

BIERFUHRMANN‘S	Plättli	 	 24.50
Trockenfleisch,	Hobelkäse	und	Hausbrot	für	Zwei

6-SPÄNNER PLATTE		 	 49.00
Trockenfleisch,	Hobelkäse	und	Hausbrot	für	Vier

BIPPER-ALP	Plättli	 	 14.50
Hobelkäse	100gr.	mit	Hausbrot

BÄREN SANDWICH  9.50
Schinken,	Salami	oder	Käse	 ½	Portion	 5.50

POULETFLÜGELI	 pro	Stk.	 3.50

DESSERT

KLEINE KARTE

Alle	Preise	verstehen	sich	in
Schweizer	Franken	und	inkl.	7.7%	MWSt.

Über	Zutaten	in	unseren	Gerichten,	die	Allergien	oder	Intoleranzen	auslösen	
können,	informieren	Sie	unsere	Mitarbeitenden	auf	Anfrage	gerne.


