mT l T E e Houmous, [oickles et pain pita
GU | N Gu ET e Brochette {—’miYs de saison,Jambon de

pays, mozzdrella et basilic

LES TAPAS e Involtinis de cow?e’ctes marinées au

chevre frais et raisins secs
o Keftas sur sauce blanche

Camembert farci aux fruits secs et
abricots sécheés

Mousse chocolat e Verrine de go\spacho Aux Iégumes de
sdison

Financier e Rdvioles de coppa du Rocamadour

Panna cotta * Focaccia garnies de saison

Cookie chocolat * Pdnnad cotta du chévre frais et coulis

e figue

Rose des sables

Verrine de fruit de saison et 1.50€ 10€ les 8

deh’tl“j piéce par personne

Cheese-cake pop-corn
Sablé breton
150€ e Mini smashed burger
piece e Brochette de dinde marinée tandoori

e Bruschet' looivronnolole, mozzarella di
buffala, créme balsamique et roquette

o Mini galette saucisse
e Mini hot dog
* Quesadilla fromage et sauce chimichurri

o Pizzette mascdrpone, oignons rouge et
cantal

o Tortilla de pomme de terre et oignons
sauce bravds

 Cigares de viande épicée

2.50€ 12.50€ les 6
[oiéce par personne




