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— Betrieben von Gassner Gastronomie —

Herzlich Willkommen

© Stadtarchiv Salzburg

Der StiegiKlosterhof wurde 1930 das erste Mal als Gaststétte eréffnet und 90 Jahre
odter dirften wir, die Familie Gassnenjiesen Betrieb,

nach einigen Umbauarbeiten, neu erdffnen.

Wir sind eine tradtionelle Salzburger Gastmomentamilie
und versteheruns als Gastgeber mitHerz & Seele
In Salzburg betreiben wir unter anderem den Stiggéller im Herzen der Mozartstadt,
aas ****Hotel & Restaurant Schlosswirt zZ4nif, das Gasthausu Schloss Hellbrun

sowie den HellbrunneAdventzauber.

Unser jlingstes Mitglied der StiegiKlosterhofLinz +
wird mit der bewéhrten Gassné?Philosophie

und als Stiegl_ertbetrieb gefiihrt.

Stiegl-Klosterhof Linz
Landstrale 30- A-4020Linz - Tel.: +43732 773373- E-Mail: klosterhof@gassnegastronomie.at
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Stieglitz

Unsere Bierbar bietet Platz fiir bis zu 700 Personen
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Braustube

Unsere Braustube im Erdgeschoss bietet Platz fiir bis zu 700 Personen
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Aula

Unsere Aula im 71.Stock bietet Platz fiir bis zu 50 Personen
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Prilatenstiiberl

Unser Prilatenstiiberl im 7.Stock bietet Platz fiir bis zu 70 Personen

Kremsmiinstererstiiberl

Unser Kremsmiinstererstiiberl im 7.Stock bietet Platz fiir bis zu 28 Personen

Kremsmiinstererstiiber!
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Wappenzimmer

Unser Wappenzimmer im 1.Stock bietet Platz fiir bis zu 700 Personen
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Jagdzimmer

Unser Jagdzimmer im 1.Stock bietet Platz fiir bis zu 60 Personen
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Willkommen im ,,Stiegl-Klosterhof*

Ankommen undmit offenem Herzen enpfangenwerden.

Gerne bereien wir Ihnen und lhren Gasten einen helichen Enpfang bei wns.
Je nach Jareszeit, Witterung und Auslastungkann der Empfangauchim Auf3enbereicharrangiert werden

Empfang ,,Brauhaus*“
2 Happchenpro Pesonund Getrénke nach Verbrauch
Preis pro Persoif 7,40~

Empfang ,, Klassik“
3Happchenpro Personund 1 GlasProsecco(,1l), Bier (0,3)) oder JoD&T rot & weil3(0,123)
Preis pro Persoit 16,00~

Empfang ,,Exklusio“

2 Happchenund 2 Klosterhof Schmankerim Glaspro Personund eine Getrankepauschaldir maximal
eine Stund e & inkl. Bier (03l), Pro secco (0.11), alkoholfr eien Ge tranken & JoD0dST rot & weif3(0,125)
Preis pro Persoit 2950~

Empfang ,Adventzauber“

2 HeilRgetranke (0,2 ind 2 RustikaleBrétchen pro Person
Preis pro Persoif 16,00~

Oder 2 Heil3getranke (0,2 lpro Personund Maroni

Preis pro Persoif 1300~

Nachst ehend finden Sie eine  Auswahl an Klosterhof -H&appc hen und Schmankerl im Glas

Klosterhof Hippchen
VerschiedeneSchwarzbrote undeédegte Baguetts
Hausggemachte Liptauer mit Kresse
Geleizter Lachs mit Dill-Senfsauce
Kalter Schweinsbraten mit Kre& Serf
Bauernspeck mit Essiggurke
Verhackertes mitroten Zwiebeh
Erdapfelkas& Radieschen

1 Rosa Rindshuft mitDijon-Senf Sauce

Je Stiick£ 3,70~

=A =4 =4 4 -4 -4

Klosterhof Schmankerl im Glas

1 Ré&ucherfischtatar
Flusskebsalat mit Mebne
Rosa Kalbstafelspitzmit Krensauce
Mediterraner Gemusé&udelsalat
Roastbeef auf TriuffeErdapfelcreme
1 Tomate mit Babymozarella& Pesto

Jje Stiick£ 4,70~

= =4 —a -8
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Um lhrer Veranstaltungden richtigen Rahmen zwerleihen,bieten wir Ihnen nachstéaende Gedeck
Variationen an.

Gedeck ,Brauhaus*“

Mit teldedke, hochwertige StofferdaserviettenKerzen,

kleine saisonale Dekoratigrsowie frisches Brot & Bter auf den Tischen imgestdit.
Preis proPersa £ 3,50~

Preis pro Peisan ohne Brotund Buttelt 2,50~

Gedeck ,Klassik*“

Mitteldecke, Stoffservietten Kerzen,

kleine saisonale Dekoratigrsowie fristiesBrot, Geback ein hausgemachter Aufstricl& Butter
auf den Tischen eingestellt.

Preis proOd q r 450~ £

Gedeck ,Exklusiv“

Weil3e Tischwéashe und Mundservietten, Mentikarten (auf Wunschmit Logo), Kerzen,
kleine saisonale Dekoration, sowie Brot, Geba8erlei hausgemachte Aufstrich& Butter
auf den Tischen eigegellt.

Preis pro Persoit 6,00~

Unsere Meniis
(ab30 Personen)

Nachstehendinden Sie unseMenutiangebotnach &hreszeiten aufgelistet.
Sellen Se Ihr individuelles Meni zusammergerne sind wir Ihnen dabei behilflich.

Je nach Menuauswaldrrechnen wir lhren Mendpreis.
Bei denhier angegebeneRreisenhandelt es sich um Richtpiiee Der Preisfir gewissé’rodukte (vor
allem Fisch; Tagespreise) istisonalen Schwankungen unterworfen

Bitte beachten &, dasshem Hauptgang zur Wahl (Fish oder Fleisch) ei@t e ogd hr wnm ~ 3+
Person anfallt

Gerne richten wir unsnach den Winschen Ihrer Giie bieten vegtarischeAlternativen, nehmen auf
Diaten Rucksicht und natilich auchauf diverseUnvertraglichkeiten.

Bei selbst mitgebrachten Kuchenund Tetm udggdbgmdm vhqg dhm E adkf dk
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Friihling & Sommer

Menii 1

Kohlrabischaumsupe mit Croutons
Gebratene Schweinemedaillonsauf MelanzaniPaprika-Grostl

Topfenkntdd auf Rhabarberragout & Vanilleis

Menii IT

Barlauchschaumsuppe miesamstangerl
GebrateneMaishendlbrust aufeingemachten Kohlrabi & Thymiangnocahi

2erlei Schokohdemmousse auf Beerenspigd

Menii 111

Bunter Kirschtomatersalat mit Ziegenfrischiise & Rucola
Paprikaschaumsuppe mBasilikumdl und Krauternockerl
Rosa gebraneBedriedschnitteauf Schnittauchplree &arottengemiise
ErdbeerTiramisu

Pras pro Rrson 3900~

Menii IV

Marinierter Brustkem mit Kaferbohnen& Kren
Karottenschaumsuppe mit Schwarzbrotcrauts
GebratenelLachsforelle auf Paprikagemise & Rosmarinerdapfel
Buttermilchcreme mit Himbeereis

Preis pro rerson 3900~
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Friihling & Sommer - Gerichte auf einem Blick

Speisen fir Ihrindividuelles Menu

Suppen & Vorspeisen

Karfiolcremesuppe mitButtercroutons
Spargécremesuppe
Barlauchcremesuppe
Kohlrabicremesuppe
Karottenschaumsuppe
Gurkenkaltschale
Marinierter Brustkem mit Kaferbohnen& Kren

Bunter Kirschtomatensalat mit Ziegenfrischkése & Rucola

Hauptspeisen
GeschmorteOchsenbackerl auf Selleriecreme@fengemiise
GebrateneSchweinenedaillons auf MelanzanPaprikaGrostl
Gebratene Maishendlbrust auf eingemaeht Kohlrabi & Thymiangnocchi
Rosa gebrane Beiriedchnitte auf Schnittlauchpiiree & Karottengemiuise
Spargelrisato mit Grana Padana& Ofentomaten
GebrateneKarfiolrosen mit Butterbrose& gehacktem Ei

Gebratene Lachsforelle auhediterranem Gemise & Schnitauchpiree

Nachspeisen
Hausgemachté inzer-Schnitte mit Schlagbers
MelonenMinz-Salat mit Zitronensobet
Buttermilchcreme mit Himbeereis
Topfenkntdel auf Rhabarberragout & Vanillég

ErdbeerTiramisu
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Herbst & Winter

Menii 1

Kirbiscremesuppe nit Kiirbiskemen & Kiirbiskernél
Wildragout mit Butterspatde & Preielbeeren

Bratapfel mit Vanillesauce

Menii 11

Schwarzwurzelsuppe mit Croutons
Bauernentemit Apfelrotkraut & Serviettenknddel

Lebkuchenmouse auf Dunstkirschen

Menii 111

Tatar von der gerdcherten Entenbrust mit Vogetsalat
Erdapfelcemesuppenit gebratenen Pilzen
Gekochter Tafelspiz aufKrenrisotto & Wurzelgemiise

Kurbiskernparfait mit Heidelbeeren und Joghurt

Menii IV

Marinierter Kalbstafelspitzmit Pastinaken & Wurzelgenisevinagrette
Rote Ribencremesuppe mit Knmockerln
Hirschbraten mit Rahmwirsing & gebratenen Schupfnudeln

Topfenknodel mitMarillenréster
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Menii V

Roh mariniertes Rinderfilet mit Krauterkartoffén & Paprika
Pastnhakencemesuppe mit Blatterteigstangerl
Hirschbraten mit Rahmwirsing & gebratenen Schumpifdeln

Vanill ekipferlterrine mit Nougat

Herbst & Winter - Gerichte auf einem Blick

Speisen fir Ihrindividuelles Menu

Suppen & Vorspeisen

Selleriecremsuppe mit Shwarzbrdcroutons
Erdapfelcremesuppe mit gelatenen Pilze
Rindsuppe mit Kaspressknédel
Schwarzwurzedremesuppe
Rote Rubecremesuppe mit Kren
Pastinakecremesuppe
Tatar von da gerducherte Entenbrust mit Vogerlsdat
Marinierter Kalbstafelspitz nit Pastinalen & Wurzegemii®vinagrette
Roh mariniertes Rnderfilet mit Krauterkartoffeln & Paprika

Hauptspeisen

GebrateneHuhnerbrust auf Rahmwising & Kartoffelpiiree
GeschmortesRinderschultersclerzel mi Buttergpétde & Speckohlsprosgn
Gekochter Tafelpitz mit Wurzelgeniise Rostkarbffeln & Apfelkren
Wildragout mit Butterspdzle & Pilzen
Bauernentemit Apfelrotkraut & Serviettenknédel
GebratenerZander aufroten Ruben & Erdapfelkren

Nachspeisen

2erlei Schokoladenmousse mit Birne
Mohnnudeln mit Apfelmus
Apfelradeln mit Vanilleeis
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Buffet ,,Klosterbriu“

(ab 50 Pergnen)

Marinierter Brustkernmit eingekgten Radieschen & Wurdgemuigvinaigrete
Geraucheter Schinkenund Speckmit Kren und Sauergemise
GebeizterAlpenlachsmit Dill -Senf

Erdapfelkasmit Schnittlauch

o o o

Klrbiscremesuppemit Brotcroutons

o 0 0o

In Rotweingeschmorte Rinderschulterscherzemit Sellerigiree & Ofengemise
Knusprige Schweinebauch mit Sauerkraut& Serviettenknodel
Kleines Backhendel mit ErdapfeFVogerlsalat
Gebratena Zander auf Paprikagemiise

Kasnock@& mit Rostzwiebeln

o o o

Topfenknddel mit Beerenrdster
Linzer - Schnitte mit ScHagobers

Hausgemachter pfelstrudel

Aufpreis Salatbuffet mit5 Salaten, hochwertigen Essig&nOlen sowie Brotkorb~ 6,00pro Person
(oder statt 2 Vorspeisen
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Buffet ,,Braustiiberl“

(ab 50 Personen)

Oberéstareichische SchmankellSpeck, Schinkertlartwiirste Kase£..)
Gerauchete Fischemit Oberskren & DilkSahneSauce
Tafelspitzsuze mit Krautervinaigrette
Vegetarischer Nudelsat mit gegrilltem Gemiise

Die Vorspeise n werden auf rustikalen Platten ang eri cht et und auf den Tischen
eingestellt.

oo O

Rindsuppemit Frittaten
Rindsgulaschmit Spatzle
Schweinsbratemit Speckkrautsalat & Semmelknéodel
Kleine Wiener Schnitzelmit ErdapfelGurkenSalat
Gebratened-orelenfilet auf Grillgemiise & Salzerdapfel
Krautfleckerl mit frischem Mgoran
Kaiserschmarrnmit Zwetschkenédster
Gekaochter Rahmmit Sauerkirsclkompott

Marillenkuchen

Aufpreis Salatbuffet mit5 Salaten, hochwertigen Eggin& Olen owie Brdkn g a  ~pro Persor
(oder statt 2 Vorspeisei
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Buffet ,,Linz“

(ab 50 Persoan)

Marinierter Kalbstafelsptz mit Krensauce und Wurzelgemuse
Rindfleischsaht mit roten Zwiebeln & Kéferlmhnen
RéaucherfischTatar mit roten Riben& Kren
Mit Honig und Thymian marinierter Ziegenfrisclkkase auf Gemusebeet

o o o

Rahmsuppeanit Schwaebrot

StiegiBierfleisch mit Butterspatzle &komanesco

Speckknddemit eingemachtem Sauerlaut
Gebratened achsforellenfiletmit Schnittlauchpiree glasierten Erbsenschen
Mit Frischkasegeflllte Zucchini auf Kirschtomatenragout
Streuselkuchen

Hausgemachté&inzer - Schritte mit Schlagobers

Topfencrememit Erdbeeren

GrielRflammerie mit Sauerkirschen

Aufpreis Salatbuffet mit5 Salat@, hochwertigen Essige® Olen s v h d A q 6, proRpon ~
(oder statt 2 Vorspeisen
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Buffet ,,Adventzauber“

(ab 50 Personen)

Gebeizter Lachsmit Dijon-SenfSauce& Orangenfachel
Marinierter Kalbstafelspitz mit Kerndlvinaigrette & Vogerlsalat
GeréaucherterHirschschinkenmit eingelegten Feign & Preiselbeeren
Mit Honig und Thymian marinierter Ziegenfrischlédse

o 0 o

SellerieMaronicremesuppe
Wildragout mit Schupfnudeln & Speckkohlsprossen
Tranche von delim ganzen gebrateneBeiried mit Erdapfelgratin & Rahmschwammerl
Weihnachtsete mit Apfelrotkraut & Servettenknddel
Gebratene Zandermit PaprikaKlrbisragou
Strudel vam geschmorten Spitzkrautmit Koriander
Bratapfel mit Vanillesauce
RuhrkuchennachOmas Rezept
Vanillekipferlterrine mit marinierten Mandarinen

Mohnnudeln mit Apfelmus

Aufpreis Salatbuffet mit5 Salaten, bchwertgenEssigen& Olensov hd Agnsjnga ~ 5+//
(oder statt 2 Vorspeisen
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Reindl-Spezialititen
(ab10 Pewsoren)

Ein gemeinsames Essen verbindegfenie3en Sie ganz traditionell unsere Reindpezalitaten!

Bratl in der Rein

Schweinsbraten v Bauch& Schopfmit Stieglbiersatftl
mit gebratenen ErdapfelnKrautsalat & Serviettenknddel

Schnitzel in der Rein

Wienea Schnitzel vomSchwein& Huhn
mit Pommes, Petersilieerdapkin & Preiselbeeren

Klosterhof-Reindl

Schweinsbratewvom Bauch& Schopfmit Stiegbiersaft], Blunznbrawirstel Ripperl
mit gebratenen Erdgafeln, Krautsalat & Serviettenknédel

Vegetarische Alternative

Spinat- Kasnocken
mit geriebenem Berlgase brauner Butter & griinem Salat

Gerne konnenSie auch ein Redl-Meni mit Suppe und oder Desert kestelen

Aus dem Suppentopf

Kréaftige Rindsuppe mit Fritatten
in der Boulliontasse serviert

Kaiserschmarrn in der Rein
Traditioneller Kaiserschmarrmmit Zwetschkenroste& Apfelmus

Stiegl-Klosterhof Linz
LandstraBe 30- A-4020Linz - Tel.: +43732 773373- E-Mail: klosterhof@gassnegastronomie.at

www.klosterhof.at



mailto:klosterhof@gassner-gastronomie.at

=
Stiegl-Klosterhof

LINZ

— Betrieben von Gassner Gastronomie —

Getrinkeangebot

Die passenden Begleiter fur Ihreukinarische Reise durch daSchemmerreichKlosterhof+
spritzig, fruchtig, gehaltvoll oder &if3, stak und sif3. Zeit,um ein Glas au$ Lebenzu erhelen

Nachfolgend finden SieinenAuszug ausinserer Getrankekarte!

Aperitifs

Prosecco 0,11 4,20~
mit Orange/ Holunderblutensirup 0,11 4,20~
mit Aperol 0,11 590 ~
Prosecco 0,751 29,00~
Darya Frizzarte Rosé Schuser, Alberndorf, NO 0,751 29,00~
VogelbeerbittefTonic 0,251 9,90 ~
Alfred’s Hugo 0,251 8,90 ~
Alfred’s Tonic 0,251 8,90 ~
Alkoholfreies

Cola Classic, Light, Zero 0,33l 3,90~
Sprite, Fanta 0,33l 3,90 ~
Apfelsaft, Orangensaft 03I 3,90 ~
gespritzter Apfel-, Orangensaft, Johanisbeere 0,51 450 ~
Tonic Water, Bitter Lemon 0,21 420~
Red Bull 0,251 450 ~
Eistee Zitione, Hirsich 0,331 390~
Mineral prickelndmedium 0,35l 3,50 ~
Mineral prickelnd/medium 0,751 6,50 ~
Karaffe Latungsvasser 1l 2,00 ~
Bier

Stiegl Goldbrau 0,31 4,00~
Stiegl Goldbrau 0,51 470 ~
Stieggl WeilRenaturtriib 0,31 4,20~
StieglSportWeil3e (dkoholfrei) 0,51 4,90 ~
Paracelsus Zwickl 0,31 4,10 ~
Paracelsugwickl 0,51 480 ~
Stiegl Pils 0,31 410 ~
Stiegl Rader Zitrone 0,51 4,70 ~
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Weifwein & Rosé
JaDoStGruner Veltliner, Schuster Alberndorf, NO 0,751 26,00~
Gruner Veltliner Federspie] Alzinger, Wachay NO 0,75l 34,00~
Riesling Steine Hund, Stift Kremsmiinster, Wachau & Krenstal NO 0,75 | 39,00~
Geber Muskateller, Skringer, Leutschah, STMK 0,751 33,00~
Chardonnay ClassicJurtschitsch, Kkmptal, NO 0,751 34,00~
Zweigelt RoséBrundimayer, Langenlois, NO 0,751 33,00~
Weilburgunder, Stift Kremsmunster, Wahau& KremstalNO 0,75l 20+/ 1 ~
Rotwein
Siegendorf Klostekeller Siegendorf, BGD 0,75l 18+/ 1/ ~
JoDoStZweigelt Scruster, Alberndorf, NO 0,751 28,00~
Zweigelt, Markowitsch, Géttlesbrunn, BGLD 0,75l 28,00~
Blaufrankisch, Krutzler, BGLD 0,751 29,00 ~
St. Laurent, Stift Kremsmuinster, 0O 0,751 26,00~
Heidebode, Judith Beck Gols,BGLD 0,751 39,00 ~
Pannobile,Preisinge&, Unterstockstal, BGLD 0,751 48,00~

Gerne erstellen wir Ihnermudh auf Wunscheine individuelle Getrénkepauschale

Wir weisen darauf hindass sichdie Getrankepreise inLaufe deslahresgeringfigigandern kénnen
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Klosterhof Komplett Paket

Um Ihnendie Panung Ihrer Verangaltung soeinfachwie méglich zumachenkdnnen wir Ihnengerne
ein komplettes Paket inklisivefolgenderLeistungen anleten.

x EmpfangKlassik
Pro Persondrei Happchen ein Glas Prosecc&ier oderJoDoSt rot & weiss
Fir die Dauer desAperitifs sind ca. 45 Mauten vorgesken

X GedeckKlassik
Weille Tischwasche, Stoffservietten, Teelichter, kleins@aale Dekoation sowie Bot,
Jourgebéck ein Hausgemachter Aufsich und Butter wird ad den Tischen éngestellt

X 3-ganggesMeni
Gerne servieren wir lhneihr 3 Gang Mentinklusive eires Fleisch& Fischgeriches
zur Wahl

X Getrankepaustale fir 3 Stunden

Unsere Getréankepauschabeinhaltet allegangigenStied - Schankbierewie z.B. Stiegl-
Goldbrau, Hell, Pils,Weis®, Bio-Zwickl, Zitronenradler und aus cer Flaschd-ranziskaner
Dunkel. Unseren Hauswia JoDoSt Griner Veltliner & Zweigel& Darya Rosé-rizzante.
DiverseAlkoholfreie Getranke& eingestellteprickelndesMineralwasser und_eitungswasser
sowe diverseHeiRgetranke (Esprese,Verlangerte & Teespezialitden).

Davon ausgenommen sfhunsere SpezialbieyéRed Bull, Wildshuter Fliix 0,2/ Rawh
Fruchtséfteund diverseSchaumweinSpezialitiaten

Preis proPersontiir 3h££££ 79,00~
Preis proPerson fiir ShHE£££ 89,00 ~
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Raumkapazititen

Raum lichkeit Ka pazitat
Braustube 100
Wappenzimmer 100
Jagdzimmer 60
Aula 50
Préalatenstiibe 10
Kremsminstererstiber 28
StieglitzBar 100

Zufahrt/Parkmoglichkeit

Fur die Anlieferung vonDekoration, Technik und anderemMaterial ist die Zufahrt werktags
von 06.00+ 10.30 h mdglich. Die Zufahrt per Taxi isfederzeit nmbglich (nur
Personetransport).

Pkwskonnen n dennahegelegenerbffentlichen Garayengepakt werden(gebuhrenpflichtig)

Lift

Um unserRegaurant im 1. Sock zu erreiche kénnenSe gerne unsern Personenlift
bentutzen.

Feiern nach Mitternacht

Ihre Feier muss nicht um Miternacht endent gerneverlangernwir die Sperrstunce fir Sie.
Als Sperrsundenverlangerung ab Mitternadhverrechnenwir fir Persanal pro Stunde:

bis 50 Persanen 20000~
ab 50Personen 300,00~

Maximal kdnnen wir fir Sie & Sperrstunde bis03:00Uhr verlangern
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Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Preise:

Alle Preiseverstehen sich bei Speisgmo Person, bei Getranken po Einheit (FlascheGlas etc) inkl. MwSt. und
Sewice und sind ohne Abzug an de8tieglKlosterhof zahlbar, ofern nichts Gegenteiligeschriftlich vereinbart
wird.

Reservierung:
Reservierungen mése in schriftlicher Form E-Mail, Fax oder Brief) mit Unterschrift, Firmengempel undUID -

Nummer erfolgen. Anderurgen der Bankettvereinbarung bediirfen der Schidim. Gerichtstandist Salzburg
Ohne Unterschrift kdbnnen wir keine Auftragebearbeiten. Mit der Unterschrift werden unsereallgeneinen
Geschédtsbedhgungen anerkannt.

Wenn nicht schriftlich anders vereinbat, so ist dieendglltige Gastezahl vom Kunden s  patestens 10
Tage vor der Veranstaltung verbindlich und schriftlich zu fixieren. Diese Zahl gt als garantierte
Mindestzahl,die in jedem Falle verreehnet wird!

Bei eirer Verandeung der Gasteahl nach obenwird die Klosterhof GmbH bei Bekanntgabe durclkden Kunden
weniger als drei Tage vor deVeranstaltung nach bestem Wissen u@ewissen versthen, den entsprechende
Mehrbedarf abaidedken. Eventuelle dadurch entstehend Mehrkosten gehen zu Lasn des Kunden.

Warenangebot:

Unser umfangreiches Sortimenist immer wieder saisonal bedingten Verdarungen unterworfen. Sollten
einzelre Artikel vortibergehend nicht vorhande sein, kehalten wir uns enen Augausch gegen zuminds
gleichwertige Ware vor Selbstverstandlich ist unser Angebot als Vorschlag zu latten, den wir gerne in jeder
von unseren Kunden gewinschten Art und Weise a&edern.

Verrec hnu ng:
Bestellte Mentsund Buffes werden entsprechend de bestellten Menge errechnet. Getranke sofern nicht

gesondert vereinbart nach Verbrauch.

Anzahlung:
Bei Veranstaltungen (ab 50 Personen) ist eine Anzahlung in der H6he von 50% deeraartenden

Rechnungssumme bidl4 Tage vor derVerandaltung an uns zuuberweisen. Bei Groferarstaltungen behalten
wir uns die Hohe der Anzahlungssumme vor. Sollte die Anzaldgseunme nicht bis spéatestens4lTage vor
Veranstaltungsbeginn  auf unserem Kamt eingegangen ein, behalten wir uns w@r, die
Veranstdtungsvereinbarungunsererseits ohne Anspriiche des Vertragspartnerszu lésen.

Zahlungsbedingungen:
Die Rechnung ist widbranchenublich, innerhalb von 10 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abziige zu bemah
Bei Nichtdnhaltung werden IhnerVerzugszinsen van 79%.A. varechne.

Der Auftraggeberist nicht berechtigt, Zahlungen wegen nicht vollstandiger Leistung oder Bemé&ngelung
zurickzuhalten. Der Auftraggeber darf nur mit unbestrittenen oder rechtskraftigstgestelltenAnspriichen
aufrechnen.
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Geleistte ZaHungen werden stes 211m Ausgleich deljewels akesten Forderungen herangezogen. Die Annahme
eines Neuauftrags erfolgt erstienneventuelle Au3ensténde vollstandig beglichen wurden.

Bankverbindung:

Klosterhof GmbH

Hypo Bank Obebsterreich

IBAN AT91 540 0000 00763094
BIC OBLAAT2L

Storno:

Sollten e aus unvorhergesehenen Grinden die Veranstaltung stornieren bitten wir &ns dies schriftlich
spatestens 60 Tage vor dem Veranstaltungsbeginn utéiten. In diesemFalle entstehen keine Stornokten.
Fur eine Stomierung bis 31 Tage vor Vanstaltungsbeginn verrechnen wir eine Stornogebihr in der Héhe von
50% der gebuchtendistungen auRer bei Rahmenprogrammen, diese missen zu 100% verrechnetnwBeie
Stornierungbis 21 Tage vor der Veranstaltug verrechnen wir 80% Stamogebihr.Bis 20 Tageund 8 Tage vor
Veranstaltungsbeginn verrechnen wir 90% Stageblhr.

Fur Stornierungen avischen 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn und dem Veranstaltungstag wehdean 1M%
der gebuchten Leistungen in Rechnung gesteBTORNIERUNGEN KONNEN NUR IN SCHRIFTLIC HER
FORM AKZEPTIERT WERDEN!

Haf tung:
Mitgelrachte Gegenginde, insbesonderdekoratiorsmaterial, missen den feuerpolizeilichen Anforderungen

entsprechen und eie Montage muss mit dem Veranstaltungsleiter oder leitemd®litarbeiter abgespochen
werden. Flrbe der Montage oder Demontagentstardene Schaden haftet der Veranstalter.

Fur Wertsahen Bargeld,Garderobeetc. welche vormeilnehmer-innen der \eranstaltung eingebracht weden,
wird keine Haftung tlbenommen.

An mel dung:
Als Veranstalter sind Sie dae$t fur allfallige behdrdliche ERwilligungen verartwortlich, im Falle von

Musikdarbietungen auch fir die Anmeldung und Arechnung bei der AKM

Beanstandung:

Beandgandungen sind uverziglich mindlich dem Veranstaltugdeiter mitzuteilen. Kommt der Auftraggbe
seiner Mitteilungspflicht richt nach und kdnnen die Mangel aufgrund desverhaltensdes Auftraggebers nicht
rechtzetig wahrend oder biszum Ende der Veranwltung behoben weden, kbnnen aus den festgestellten
Méngeln keine Schadensersatzanspriiche degtraggebers hergeleitet werden

Nich terfu llung:

Streik, Feuer sowie schweregende,die Leistung verhindernde Umstared auRerhalb desStied-Klosterhofes
insbeondere Félle hoherer Gewalt, berechtigen dieses, die Ménbarung ohne Schadensersatzpflichh
irgendeiner Form zu I6sen.

Abschlie Rende s & Zahlungsv ereinbarungen:
Private Veransaltungen sind in bar oder per Krditkarte spatestensra Folgetag der Verastaltung zu bezahlen.
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Die Zufriedenheit unserer Gastist gepragt von der
Erfolgsphilosople des Unternehmens ...

F D MIARJS LEIDENSCHAFT-

L;»m'-«"

(ps8
/

GASTHAUS 21 HOTEL & RESTAURAN]
SCHLOSS SCHLOSSWIRT
HELLBRUNN ZU ANIF

Sulettt

SALZSURGER
FREILICHTMUSEUM

w2l el

Stiegl-Keller Stiegl-Klosterhof

SALZEURG

y 4 o

HELLBRUNNER

advent#zauber

Sieerreichen unsemBuro
Montag £ Freitag 09.0Gt 17.00 Uhr
unter +43(0y3277 33 73
oder per EMail klosterhof@gasnergastronome.at
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