Vegetarisches Buffet

Suppe
Cremesiippchen von der Urtomate mit Barlauchoel

Vorspeisen /Salate (kalt)
Antipasti im Weckglas mit frischer Kresse und Sprossen
Wildkrautersalat mit frischem Gartengemiise und Himbeerdressing
Mediterraner Nudelsalat mit gerdsteten Pinienkernen, Oliven, getrockneten Tomaten und frischem Basilikumpesto

Hauptgerichte
Vegetraische Gemiisequiche

Paprikaschoten, gefiillt mit leicht pikantem Gemiisereis an fruchtigem Tomatensud
vegetarische Filetstreifen in Shiitake-Kokossud an schwarzen Reis und frischen Sprossen

Dessert
Panna Cotta mit Himbeermark und frischen Beeren
Schokoladenmoussé mit marinierten Kirschen

30,00€ p.P. Ab 15 Personen



