
Alle Preise verstehen sich in €  ------------------------------------------------------------  Allergenliste am Ende der Karte &/o beim Personal gerne anfragen

- -- --- Speisekarte --- -- - 
	

	 BurRata auf Wildkräutersalat
mit gETROCKNETEN tOMATEN, eingelegteN ZwiEbelN und Radieschen

	 und grünem Pesto	 	 	 	 	 nicht vegaN		 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 14,9	
	

	 geiles geröstetes Thunfisch-Ciabattasandwich
      mit glasierten Bunten radieschen, frülingslauch und gurkensalat 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 nicht vegaN		 	 	  	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 14,9	 	
	

	 gegrillter grüner Spargel mit flambiertem Grana Padano,  
	 angemachten Datteltomaten, Kalamata-Oliven, Quetsch - Drillingen & salat	 	

	 							       nicht vegaN					  

										          22,9	
	 	 	 	 	 	 	 	
			 

perfeKt dazu:Budweiser Dunkel 		



Alle Preise verstehen sich in €  ------------------------------------------------------------  Allergenliste am Ende der Karte &/o beim Personal gerne anfragen

	 Senfeier 2 Bio-Eier — wachsweiche 5 Minuten gekocht		
nicht vegan

 		 18, 9
  	 auf hausgemachtem Kartoffelpüree mit Salat 	 1/3/7/9/10 

	 200g feinster Rinderbulette 		 	
nicht vegan		

17, 9
	 auf hausgemachtem Kartoffelpüree	 	 	 1/3/6/7/10

		  mit Pfefferrahmsoße & Salat		 	 		  		

	 oder BULETTE “Blanco“ mit Senf & Salat	
nicht vegan

 		 8, 9

	 Entrecôte-Cut ab 250 g — feinste Rinderfärse		          13, 9 pro 100g
	 mit Pommes oder Quetsch-Drillingen	 	 	

nicht vegan 

		  DAZU Salat & Pfefferrahmeße	 	 	 10

	 Garnelenpfanne 
7 Garnelen in leicht pikantem Weißweinsud

 	
nicht vegan

 		 20, 9
 		  dazu reichlich Ciabatta 	 		  1/2/7/12

	



Alle Preise verstehen sich in €  ------------------------------------------------------------  Allergenliste am Ende der Karte &/o beim Personal gerne anfragen

	 	 	 	 	 Parmesan und blauschimmelkäse 
schnabulier platte		 	 	

nicht vegan
		 16, 9

	 100g serrano-schinken und 50g Manchego-käse,
	 	 karamellisierte Walnüsse mit Aioli & ciabatta 	 	 	
	 	 	 	 	

	 frittierte Quetsch -Drillinge 
kleine Kartoffeln — mit Schale serviert

 		 7, 9
	 mit einem Dip nach Wahl:	

		  > Ketchup	
	

> Remoulade 
1/3/4

	 	 > Mayo
1/3

	 	 > Avocado	

	 	 > aIOLI 
1
  	 	 > aUBERGINE tOMATE	

	

	 Geröstete fenchel salat 				    11, 9
	 mit Kernen, Kalamata, Orangenfilet & Berberitzen dazu Ciabatta
	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

	

» nur Käse geht a
uch! 



Alle Preise verstehen sich in €  ------------------------------------------------------------  Allergenliste am Ende der Karte &/o beim Personal gerne anfragen

	 Schälchen voll marinierte Oliven 		 		  6, 9

	 angemachte grüne & Kalamata-Oliven 		  9, 9
	 dazu Ciabatta 

	 	 	 	 	 	 1

	 	 	 	 mit Avocado Dip
		  ODER geraücherteM aUBERGINE-TOMATEN DIP 
	 oder Walnusscreme

	 Kleiner gemischter Salat 	 		
10
		  7, 9

	 Vanilleeis mit Salzkaramell			 
nicht vegan

 		 3, 9	 	 	 	 	 	 	 	
3/7

	
Solei

3
 1 eingelegtes Bio-Ei zum Snacken			 

nicht vegan
 		 2, 9

		  mit selbst eingepickeltem Gemüse			          + 2, 9


