
Menu I

Antipasti Trio 

aus dem Parmesankorb

•
Tagesravioli in 

Salbeibutter

•
Rinderfilet mignon mit 

Parmesan auf Radicchio 

an Rotweinsauce

•
Schokotarte auf 

Mascarponecreme

 

Menu II

Vitello

Tonnato

•
Radicchio-Risotto 

mit Mascarpone

•
Lammkotelett 

vom Grill mit 

Gemüse & Kartoffeln

•
Panna Cotta

 

Menu III

Thunfisch-Carpaccio mit 

Avocadomousse

•
Tagliatelle aus dem 

Parmesanlaib mit Trüffel

•
Riesengarnelen

vom Grill in Hummer-

sauce mit Riso Venere 

•
Tiramisu

 

Menu IV

Oktopus vom Grill 

auf Süßkartoffelpüree

•
Tagliatelle mit 

Kalbsragout

•
Saint-Piere-Filet 

an Berglinsen 

in Safransauce

•
Mascarpone mit 

Waldbeeren

 

Menu V
Vegetarisch

Bunte Kirschtomaten mit 

Büffelmozzarella & Pesto

•
Gebackene Aubergine 

mit Ziegenkäse

•
Parmesanrisotto

mit

schwarzem Trüffel

•
Cannoli 

Siciliani

 

Menu VI
Vegan

Rucolasalat mit Kirsch-

tomaten & Parmesan

•
Austernpilze vom Grill 

mit Babykartoffeln

•
Trofie mit 

Auberginen & 

Räuchertofu

•
Kokos-

Schokomousse
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