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Leberknodelsuppe
Brotsupp’n
Wasserschnalz'n ( Rinderkraftsuppe)

Ziegenkase im Schinkenmantel an bunten Blattsalaten
mit Quark und Olivendl, dazu Baguette

StieglmUhlner Anti-Pasti mit Holzofenbrot
(unsere hausgemachten Wurstspezialitaten)

Gerostetes Knoblauchbrot

Vol

Kasespatzle mit Bergkase Uberbacken und Salat

Salatteller mit gebackenem Ziegenkase, dazu Baguette

Focafhasos v i ke

Karpfen

Karpfen blau mit Petersilienkartoffeln, brauner Butter,
Meerrettichsahne und Salat (September -April)

Gebackenes Karpfenfilet mit Petersilienkartoffeln,
Meerrettichsahne und Salat

Forelle / Saibling

Blau mit Petersilienkartoffeln, brauner Butter,
Meerrettichsahne und Salat

In Folie mit Petersilienkartoffeln und Salat

Mullerin mit Petersilienkartoffeln und Salat

Seehecht

Hechtfilet in griiner Rieslingsol3e mit Petersilienkartoffeln
und Salat

4,00 €
3,80 ¢
3,20 €

8,00 €

500 ¢

2,80 €

12,00 €

12,00 €

15,00 €

16,00 €

16,00 €
16,00 €

16,00 €

16,00 €
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Heimischer Rehrlicken ,rosa gebratenin Wildrahmsol3e mit
hausgemachten Spatzle und Salat 23,00 ¢

Wildererpfannl (Hirsch, Wildschwein) mit hausgemachten
Spatzle und Salat 15,50 €

Muhlenpfann’ (Schwein, Rind, Lamm) mit Schwammerlsol3e,
hausgemachten Erdépfelball’n und Salat 15,50 €

Lammbhiifte rosa gebraten mit frischem Knoblauch,
Krauterquark, Bauernpommes und Salat 21,00 €

Kalbsmedaillons und Gemuse mit Parmesan gratiniert
auf frischen Bandnudeln in Kalbs-Cognac-Sahne 18,00 €

Rumpsteak mit hausgemachter Krauterbutter, Pommes
und Salat (ausschlieRlich frisches, deutsches Jungbullenfleisch,
ca. 300g, Vakuumreifung) 24,00 €

Sauer’s mit Dotsch (Oberpfalzer Spezialitat vom Rind) 11,50 €

Schweinefilet in Gorgonzolasol3e mit Kroketten
und Salat 15,00 €

Cordon bleu vom Schwein gefiillt mit hausgemachten
Schinken, mit Pommes und Salat / vom Kalb 14,00/19,50 €

Schnitzel ,\Wiener Art“ mit Pommes und Salat / vom Kalb 11,50/17,50 ¢

Holzfallersteak vom Schweinenacken mit Schinken und
Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln und Salat 13,00 €

Salatteller mit Hahnchenbruststreifen, dazu Baguette 11,00 €

Tagesempfehlung: Braten und saisonale Gerichte entnehmen Sie bitte der Speisekarte im Lokal.




{ussgpmachile Ggnl yeilam | VNl pgprmsdlor e

jeweils mit Holzofenbrot serviert

G’'schmackige Schinken (gekocht, gerduchert) und Kase Platte 10,00 €
Siilze in Essig-Ol-Zwiebel-Marinade mit Bratkartoffeln 850 ¢
Leberkase mit Ei oder Sauerkraut 7,50 €
Bayrischer Wurstsalat 8,00 €
Bauernbrettel (hausgemachte Wurstspezialitaten) 8,00 €
Presssack weild oder rot 6,00 €
Presssack mit Musik 6,50 €
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Die Wurst wird nach alten Rezepturen in der Hofmetzgerei der : ‘Eﬁ‘»ﬁj
Stieglmihle von Metzgermeister und Koch Uwe selbst hergestellt. i i _‘E 2
ﬂL
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NEU: Brotzeit in Dosen auch bei lhnen zu Hause.
Schauen Sie doch mal in unserem Online-Shop vorbei!
Dort konnen Sie sich lhre Lieblingsbrotzeit von Uwe direkt vor lhre Hausttire
liefern lassen.
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Aus der Mihlenmetzgerei (4009) Aus der Muhlenkiche (400g)
Fleischkase 4,00 € Sauere Lunge 4,00 €
Pressack weil3 oder rot 4,00 € Gulaschsuppe 4,00 €
Sulze 400 € HackfleischsolRe (Bolognese) 450¢
Gottinger 4,50 € Hihnerfrikasee 4,50 €
Brotzeitfleisch 450¢€ Sauer’s (Oberpfélzer Spezialitit) 5,50 €
Leberwurst (200g) 2,40¢€ Wildschweingulasch 5,50 €
Rehragout 550¢€



