WAGRAM CUVEE 2017
ZW/CS/BF/ME

Schone, dunkle Farbe, jugendlicher Rand in
Purpur-Rubin; in der Nase dunkle Beeren und
reife Kirschfrucht; am Gaumen hohe Eleganz,
extraktsiifd und reif der Einstieg, stf3
ummantelt die Tannine, geschmeidig in der
Textur, schmelzig im Nachhall, feiner, dezenter
Druck vom Gerbstoff, doch stets bleibt die
Fruchtstifde im Vordergrund,
jahrgangstypischer Charakter.

Kontrollierte Garung im Stahltank - Ausbau
und Lagerung - grof3es Eichenfafd und
gebrauchtes Barrique - 18 Monate

Ertrag 40 hl/ha

Boden Loss/Lehm
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