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Unser weihnachtliches Menii

Yorspeisen

,norwegischer Rosti“
Raucherlachsscheiben auf Kartoffel-Zucchini Rosti
Salatherzen mit Apfel-Chutney
4

Petersilienwurzelcreme mit winterlichen Crostini

Feldsalat mit warmen Kiirbisgemiise und Ziegenkdse

Hauptgang

Glasierte Wildentenbrust an Orangensauce
brasiertem Mandel-Spitzkohl und Kroketten
4
Brust oder Keule von der Weihnachtsgans
auf Preiselbeer-Rotkohl und Kartoffelklof;
4
geschmorte Lammschulter aus dem Ofen
Speck-Birne-Bohnen
Rosmarinkartoffeln
’

Hirschgulasch aus dem bayrischen Land

Spatzle mit Brokkoli Gemiise und halber Preiselbeer-Birne

N c"rsm

R '

€
“’ic
'&“.,_Q" ol e %.

L ..

b



Dessert

Gefiillter Bratapfel mit Marzipan und
Vanillesauce

’

Hausgebackener Apfelstrudel mit Vanillesauce und Eiscreme



