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SCHLOSS SEEHOF ]
Restaurant - Café

Reisebus Speisenkarte
12 Uhr bis 14.30 Uhr

VORSPEISEN & KLEINE GERICHTE

WEIRES MEERRETTICHSUPPCHEN / 7,90
mit roten Zwiebeln, schwarzen Pfefferkdrnern, wirzigen Schalotten,
trockenen Weillwein, griine Brunnenkresse mit Graved-Lachs-Crissini

BRUSCHETTA MIT ZIEGENFRISCHKASE 3 Stiick / 8,50
Leicht gerOstetes Bruschetta mit feiner Ziegenfrischkasecreme bestrichen,
knackigen Walntssen und karamellisierten saftigen Birnen in Rosmarin geschwenkt

MOZZARELLA DI BUFALA /13,50
Biffelmozzarella mit Rauke, Kirschtomaten,
grines Krauter-Pesto, sonnengereiften Oliven und getrockneten Tomaten,
dazu ofenfrisches Baguette

HAUPTGANG KLASSIKER

GESCHNETZELTE HAHNCHENBRUST ,,ZURICHER ART“ /17,90
Hahnchenbruststreifen auf dem Crill gebraten mit italienischem, fruchtigem WeilRwein abgeldscht,
verfeinert mit frisch gebratenen Egerlingen, fein gehackten Zwiebeln und griinen Gartenkrautern,

dazu Knopfspatzle

SCHNITZEL ,WIENER ART“ /17,90
Zartes Schweineschnitzel vom Schweinerticken in einer knusprigen Panade
in der Pfanne gebraten mit erfrischenden Zitronenecken und Kartoffelsalat

Restaurant — Cafe Schloss Seehof

Schlof® Seehof 14, 96117 Memmelsdorf

095140 71640 [ buero@cateringmv.de

Bitte teilen Sie uns 3 Stunden vor Anreise Ihr Essenswinsche mit. "
Ab 40 Personen ist die Reiseleitung sowie der Busfahrer kostenfrei.
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Restaurant - Café

Reisebus Speisenkarte
12 Uhr bis 14.30 Uhr

HAUPTGANG KLASSIKER

»BOWL GARTENSTADT“/ 17,90
Quinoa, marinierte Krautertomatenwdrfel & Gurken,
knackige Paprika, fruchtiger Couscous, marinierter Basmatireis,
Karotten, Mais, Edamame, Kichererbsen, griner Salat wahlweise mit:

*  VEGANEN leuchtenden ROTE RUBE-PUFFER mit gerésteten Niissen

¢ HAHNCHEN KNUSPERFILET paniert mit hausgemachtem Dip

KARTOFFELROSTI MIT GRAVED LACHS / 17,90
Kartoffelrosti knusprig aus der Pfanne gebraten
mit hausgebeiztem Graved Lachs
an Senf-Gartenkrauterdip und Salatbouquet

LINGUINE AL TARTUFO / 17,90
Linguine aus dem Meersalzwasser al dente gekocht
in zartschmelzender Sommertriffelsauce mit geschmorten Tomaten
und Pecorino-Gartenkrauter-Chips

KNUSPRIGER BACKFISCH / 16,90
zartes weilles Seelachsfilet im Backteig auf 225°C knusprig gebacken
mit italienischen reifen Zitronenscheiben und frischer Gartenkrduter-Remoulade,
dazu Rucola-Kartoffelsalat

Restaurant — Cafe Schloss Seehof
Schlol’ Seehof 14, 96117 Memmelsdorf
095140 71640 [ buero@cateringmv.de

SCHLOSS SEEHOF6 |
Restaurant — Café

Bitte teilen Sie uns 3 Stunden vor Anreise |hr Essenswiinsche mit.
Ab 40 Personen ist die Reiseleitung, sowie der Busfahrer kostenfrei.
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