
Karolinenstraße 6, 67227 FrankenthalReservierungen unter꞉ Tel. 06233 / 303 55 06

Onami Sushi Modern Kitchen onami.frankenthal

ÖFFNUNGSZEITENDienstag‑Sonntag11꞉30 ‑ 15꞉00 & 17꞉00 ‑ 22꞉30Montag꞉ Ruhetag (außer Feiertage)www.onami‑frankenthal.de
Kartenzahlung ab 25€!



Welcome 
In unserem restaurant onami trifft man auf gehobene Vietnamese fusion Küche und sushi.Traditionelle vietnamesische küche vom feinsten bis hin zu kreativen neuinterpretationen und frisch zubereiteten, unterschiedlichsten sushi Kreationen. ,, qualität ist unser erfolgskonzept ,,1 Womit wir kochenBei uns werden ausschliesslich hochwertige produkte verwendet, soweit sie im Handel verfügbar sind, werden Bioprodukte verwendet. 2 Wie wir kochen Bei uns wird täglich vorbereitet und erst nach der Bestellung gekocht, Bitte bringen sie daher zeit mit! 3 Wohin wir wollen Wir sind mit herz und Seele, mit spass und leidenschaft dabei und versuchen unsere qualität immer ein kleines stück zu steigern 



Getränke Aperitif 
Mineralwasser 

Softdrinks 

LRieslingschorle  LWeissherbstschorle   LProsecco Hausmarke Lillet Wild Berry2,1,5,L,10Aperol spritz 6,LHugoProsecco on the RocksCampari Orange/SodaSake Kalt/WarmRiesling Brut 2020 Wilhelmshof Siebeldingen

3.50€3.50€ 0,25l 0,25l   0,50l0,50l0,10l
0,75L

4.50€4.50€3.50€7.00€7.00€7.00€6.50€6.00€4.00€39.00€
Acqua morelli classicAcqua morelli still Tafelwasser  3.50€3.50€2.50€ 0,25l 0,25l 0,25l  0,75l0,75l0,50l 6.50€6.50€4.00€
Coca Cola Coca Cola light/zero 1,3,9,11Mezzo mix, fanta, sprite 1,3,10Bitterlemon, Ginger ale, tonic water 3.50€3.50€3.50€3.50€ 0,25l 0,25l 0,25l0,25l  0,50l0,50l0,50l0,50l 4.50€4.50€4.50€4.50€



Säfte Homemade drinks 
LassiBiere 

Apfel, orangen, maracujanektar,  Johannisbeernektar, trauben3Alle säfte auch als Schorle  3.50€3.50€0,25l 0,25l 0,50l0,50l 5,00€4.50€
Ice Tea Limette HanoiSoda Chanh Limetten, Minze und Zucker Limette Ingwer Zitronengras und Rohrzucker Very Berry Limonade Maracuja Orange Limonade Ananas Zitrus LimonadeErdbeer Limonade Litschi Limonade Apfel Minze und TraubeFreestyle Limonade lassen sie sich überraschen

6,00€6,00€6,00€6,00€6,00€6,00€6,00€6,00€6,00€6,00€
0,50l0,50l0,50l0,50l0,50l0,50l0,50l0,50l0,50l0,50l

G,11Avocado lassi G,11Erdbeer lassiG,11Mango lassi 6,50€6,50€6,50€
Pils vom FassHefeweizen vom Fass Radler/Weizenradler/Cola Bier/ Cola WeizenKristallweizen / DunklesweizenPils AlkoholfreiHefeweizen AlkoholfreiVietnamesisches Saigon Bier Japanisches Bier Asahi

3.50€
3.50€4.00€4.00€

0,30l 
0,33l0,33l0,33l

0,50l0,50l0,50l0,50l 4.50€4.50€4.50€4.00€4.00€

Getränke 



Offene weine 
Disgestif 

9Espresso  2.50€9Doppelter espresso  3.00€9Cafe crema  3.00€9,GCappuccino  3.50€9,GLatte macchiato  4.00€9,GCa phe ha noi  4.00€Vietnamesischer Kaffeeder langsam durch ein Metallfilter tropft mit Kondensmilch 9,GCa phe sua da saigon  4.50€ Vietnamesischer Eiskaffeemit Kondensmilch und Eiswürfeln Frischer ingwer tee   4,00€ mit Zitrone und honig oder frischen minztee mit honig Jasmin green tea Kanne 5.00€

Heiss getränke 

Getränke 
 LWeingut Egon Schmitt Riesling trocken  0,25l/1,0L 5.00€/18.00€  LWeingut Egon Schmitt Grauer Burgunder trocken  0,25l/0,75L 7.50€/20,50€ Savignon Blanc Schneider Kaitui 2022 0,25l/0,75L  9.5€/26.5€LWeingut Egon Schmitt Sauvignon blanc trocken  0,25l/0,75l 8.00€/23.00€ Phillip Kuhn Incognito 2021 0,25l/0,75L  9.5€/26.5€Weingut Dr. Von Bassermann Jordan Weißer Burgunder 2020 0.25L/0.75L 9.00€/ 25.00€

Ramazzotti mit Zitrone und eis 4cl 4.00€Ouzo 2cl 3.00€Williams christ 2cl 3.00€Nep moi reisschnaps 3.00€

FlaschenweineWeingut Dr. Von Bassermann Jordan Kieselberg Riesling GG    60.00€Weingut von Winning Savignon Blanc 500     60.00€2019 MERLOT MON ÉGLISE Schneider     60.00€



Starters kimchi suppe   4,KSuppe mit eingelegtem chinakohl serviert mit lauchzwiebeln und Koriander leicht scharf und im Geschmack säuerlich Fmiso suppemit tofu, algen und lauchzwiebel B,Dseafood suppeGarnelen, lachs, muschel, cherrytomaten, pilze, lauchzwiebeln, dill, koriander gekocht mit tom yum paste leicht scharfa,b,e,kcha gio Vietnamesische FrühlingsrollenA. mit Gemüse bedeckt mit black & white sesam dazu sweet chili dip A,BB. mit garnelen  und Gemüse bedeckt mit black & white sesam dazu Sweet Chili dip a,b,e,f,k,4almost nude Zwei vietnamesische Sommerrollen halbiert mit frischem mix Salat, gurken,Reisnudeln, gerösteten Erdnüssen serviert mit Limetten vinaigretteA. gebratener bio tofu soja dipB. hühnerfleisch  A,BC. tempura garnelen  a,b,e,ksoftshell mr crabs Frittierte butterkraben bedeckt mit black & white sesam und lauchzwiebeln dazujapanische hausgemachte Mayonnaisegyoza a,b,e,kJapanische maultaschen bedeckt mit black & white sesam dazu sweet chili dipA.) mit Gemüseb.) mit hühnerfleisch gsweet potatoes Süßkartoffelpommes mit japanischer hausgemachter mayonnaise b,d,kshrimps cocoon Garnelen umwickelt von einem frittiertem kartoffelnest bedeckt mit black & whitesesam dazu sweet Chili dipksmoky sateHausgemachte marinierte Hähnchenspiesse bedeckt mit unagi sosse und black &white sesam dazu Erdnuss Dip

5,00€6,00€8,50€
5,50€6,00€
6,00€6,50€7,00€8,00€
5,50€6,00€5,50€6,00€7,00€

V1.V2.V3.V4.
V5.
V6. V7.
V8. V9.V10.



Starters tenderloin yakitori  kRinderfiletspiesse mariniert mit teriyakisosse bedeckt mit black & white sesam  fedamame baby SojabohnenA.) gedämpft mit MeersalzB.) mit chili flocken a,b,d,f,kprawns in slik  Gefüllte dumplings aus Reismehl mit gehackten Garnelen dazu Soja Dip a,b,k,ebi love3 garnelen im knusprigen tempura‑mantel bedeckt mit black & white sesam dazusweet chili dip, Salat f,k,1 Grilled Tapas ( Vegan )Gegrillter Kürbis bedeckt mit Teriyaki Soße und Black & white sesam  1,4,kkimchi salatScharfes eingelegtes chinakohl nach Hausrezept a,b,c,e,g,h,k,8mangosalatWildkräutersalat mix mit frischen Mango streifen, gurken, Paprika, karotten undCherry Tomaten gemischt im hausgemachtem 3 time Dressing serviert mit garnelenbedeckt mit sesam und Erdnüssen  e,f,h,konami starter plate vegetarischEine kleine Auswahl unserer Vorspeisen꞉Edamame, Frühlingsrollen mit Gemüse, gyoza mit Gemüse und Sommerrollen mit biotofuA.) für 2 PersonenB.) für 3 Personen  a,b,e,f,h,konami starter plate nicht vegetarischEdamame, Frühlingsrollen mit Garnelen, gyoza chicken, sommerrollen mithühnerfleischa.) für 2 Personenb.) Für 3 Personen

8,50€
5,50€5,50€6,00€8,50€6,00€5,00€8,50€
14.50€19.00€
16.50€21.00€

V11.V12.V13. V14.V15.V16.V17. 
V18.
V19.



Sushi starters tartarea,c,d,g,k,1Avocado, algensalat, lauchzwiebeln mit scharfer sosse serviert mit einemreiscracker und Sakura Kressea.) gewürfelter lachs TatarB.) gewürfelter thunfisch tatarC.) gewürfelter thunfisch & lachstatar k salat des HausesA.) vegetarischer Salat im Hausgemachtem Dressing B.) Wakame Algensalat mit Sesam und Avocado d,ksake avocadoMix salat mit lachs & Avocado im hausgemachtem Dressing d,kTuna avocadoMix salat mit Thunfisch & Avocado im hausgemachtem Dressinga,b,d,f,k,nbest ocean donFrischer roher lachs, thunfisch, Kammmuscheln, gekochte garnelen und Temporagarnelen serviert mit sushireis, Ingwer,  wasabi und Soja sosse

8,50€9,00€14,00€6,00€6,00€10,00€11,50€18,00€

S20.
S21.S22. S23.S24.



Main dishes THE SPECIAL DISHES VEGAN F,KA.) Asiatisches Gemüse angebraten in asia Balsamicososse serviert mit Wildkräuter Salat, Salsa Roja und SesamreisB.) Asiatisches Gemüse angebraten in Knoblauch, Thymian und Rosmarin Sosse serviert mit Wildkräuter Salat, Salsa Roja und SesamreisC.) Vegane Frittierte Ente mit verschiedenem Gemüse in veganer Hoi Sin Soße serviert mit Wildkräutersalat, Salsa Roja und SesamreisD.) Vegane Garnelen angebraten mit verschiedenem Gemüse in würziger Asiatischer Soße serviert mit Wildkräutersalat, Salsa Roja und SesamreisE.) Frittiere Tempeh Sojabohnen mit verschiedenem Gemüse in Mangocurry Soße serviert mit Wildkräutersalat, Salsa Roja, Erdnüssen, Cashewkernen und SesamreisA,B,C,D,E,G,K,N,8Fusion salatGemischter wildkräutersalat mit frischen mangostreifen, gurken, Paprika, salsaroja im hausgemachtem 3 time Dressing bedeckt mit sesam und Erdnüssena.) Bio tofub.) hühnerfleischC.) GarnelenD.) Kammmuschelne.) gegrilltes lachsfiletFPho hanoiVietnamesische traditionelle reisbandnudel suppe mit einer kräftigen Rinderbrühemit koriander, lauchzwiebeln und Soja sprossen (Chili und Limette separat)a.) Tofu1.Klein 2.grossB.} hühnerfleisch1.klein 2.grossc.) rinderfilet1.klein2. gross B,D,NCatch the fischSuppe mit Reisnudeln, lachs, garnelen, Kammmuscheln, cherry tomaten, pilzen,lauchzwiebeln, koriander, dill gekocht mit tom yum pasteD,K,Bbun ( nach südvietnamesischem Stil )Reisnudeln serviert mit wildkräutersalat, koriander und Limetten Vinaigrettebedeckt mit Erdnüssen, sesam und Röstzwiebelna.) mit bio tofu dazu soja sosseB.) mit vegetarischen Frühlingsrollen dazu soja sosseC.) mit würzig gegrillter hühnerbrustD.) mit gegrilltem rindfleischE.) mit Frühlingsrollen gefüllt mit garnelen

11,00€11,00€17,00€17,00€13,00€
12.00€13.50€17.00€20.00€19.50€
8,00€12,00€9,00€13,50€10,00€15,50€17.00€

12,00€12,00€13,50€15,50€14.00€

H25.

h26.
h27.

h28.H29.



udon im Schwarzwald E,k Japanische udon nudeln angebraten mit Gemüse in teriyaki sosse oder austernsosseserviert mit wildkräutersalat, salsa roja, röstzwiebeln, erdnüssen und sesama.) bio tofub.) hühnerfleischC.) roastbeefd.) garnelenE.) medium gegrillte French Rosa Barbarie Entenbrust e,g,k,8,b onamis homemade curryLeicht scharfe Kokos curry creme mit hokaido kürbis angebraten mit verschiedenemGemüse serviert mit wildkräutersalat, salsa roja, erdnüssen und sesamreisA.) bio tofuB.) hühnerfleischc.} roastbeefd.} garnelenE.) medium gegrillte French Rosa Barbarie EntenbrustF.) Medium Lachsfilet g,k,8,b onamis mango tango Mangocreme verfeinert mit Kokosmilch angebraten mit verschiedenem Gemüseserviert mit wildkräutersalat, salsa roja, cashewkernen und sesamreisa.) bio tofub.) Hühnerfleischc.) roastbeefd.) garnelene.) medium gegrillte French Rosa Barbarie EntenbrustF.) Medium Lachsfilet a,b,d,f,k onami´s special royal Würzige hausgemachte knoblauch braten sosse angebraten mit verschiedenemGemüse und Thai basilikum serviert mit wildkräutersalat, salsa roja und sesamreisa.) bio tofub.) Hühnerfleischc.) roastbeefd.) garnelene.) medium gegrillte French Rosa Barbarie EntenbrustF.) Medium Lachsfilet

12,00€13,50€15,50€17,00€19,00€
12,00€13,50€15,50€17,00€19,00€19,50€
12,00€13,50€15,50€17,00€19,00€19,50€
12,00€13,50€15,50€17,00€19,00€19,50€

Main dishes H30.
H31.

h32.

H33.



teriyaki japan a,b,d,f,k Japanische dark teriyaki sosse süßsslich und kräftig vom Geschmack angebraten mitGemüse serviert mit wildkräutersalat, salsa roja und sesamreisa.) bio tofub.) Hühnerfleischc.) roastbeefd.) garnelene.) gegrillte French rosa barbarie entenbrust mit teriyaki orange sosse b,d,k grillspecial from the house Saisonales Gemüse angebraten mit teriyaki oder austernsosse serviert mitwildkräutersalat, salsa roja, guacamole und sesamreisA.) medium gegrilltes LachsfiletB.) medium thunfischfiletC.) grossgarnelend.) Rinderfilet mit Süßkartoffelpommese.) rinderfilet und grossgarnelef.) entrecote mit süßkartoffelpommesG.) t‑bone steakh.) Lammnackenkarre  b,d,k onamis fischtellerLachs, garnele, Thunfisch, kammuscheln gegrillt mit knoblauchsosse dazu Gemüseserviert mit wildkräutersalat, salsa roja und sesamreis b,d,k Onami 3 Gang Menü ( Für 2 Personen)Vorspeise ( Empfehlung des Küchenchefs) Fisch, Fleisch, Riesengarnelen und Gemüse der Saison, dazu Süßkartoffelpommes. •  Dessert nach Wahl

12,00€13,50€15,50€17,00€19,00€
19,50€20,50€22,50€25,50€27,00€28,50€35,00€22,00€26,00€120,00€Für die kidsHähnchenspiesse   a,b,g,k,  mit süßkartoffelpommes dazu sweetchili Dip und erdnuss sossemit süsskartoffelpommes dazu sweet chili diptempura garnelen mit süßkartoffelpommes dazu sweet chili dipchicken nuggets  8,50€8,50€8,50€

Main dishes H34.

H35.

H36.H37.

K1.K2. K3.



Sushi Nigiri ( jeweils 2 stk.) beim nigiri‑sushi wird der reis und der daraufliegende fisch mit derHand zu einer kleinen, zwei Finger breiten rolle gedrückt.

Maki Es wird für gewöhnlich in nori eingepackt.

d sake LachsmaguroThunfischbutterfischa,b,1 surimi Krebsfleisch imitatNhotagai Jakobsmuscheln ikuraCaviar tamagoEi 
 dsake  Lachsmaguro Thunfisch kani avocadoSurimi & avocado  bebiGekochte garnelen  frittierte garnelentamago Ei avocadorettichspargel salmonskinGegrillte lachshaut

N45.N46.N47. N48.N49.N50. N51.N52.

6,00€ 6,50€ 6,00€5,00€6,50€6,50€5,00€
6,50€
5,00€6,50€7,00€6,50€7,00€6,00€5,00€

 dlachs & avocado dMaguro spicyunagi  bEbi tempurainari tofuGurkekürbismangobutterfisch & Schnittlauch
6,00€6,50€5,00€6.00€5,00€5,00€5,00€5,50€ 5,50€ 

6,50€7,00€6,00€6,50€5,00€5,00€5,00€5,00€6,00€
salzwasseraal

N38. N39. N40. N41. N42. N43. N44. 
gekochte garnelensalzwasseraaltofu

Avocado  d Lachs tata hot spicy  d thunfisch tata hot spicyd ,KFlambierter lachs Flambierter thunfisch bebi  k,nunagi Inari

M54.M56. M58.M60.M62.M64.M66.M68. M70.
M55.M57.M59.M61.M63.M65.M67.M69.M71.

N53. 8,50€RinderfiletRind



Ura ( jeweils 8 stk. ) der reis ist aussen am nori‑blatt angebracht und oft sehr dekorativmit sesamsamen oder kleinen und farbigen Fischeiern verziert. Bedeckt mit black & white Dressing

Sushi 
 a,dalaskaLachs, avocado und philadelphia  dtuna hot spicyThunfisch, lauchzwiebeln, gurkeScharfe sosse und philadelphiaRoll & BeefRinderfilet tartare , Rucola, Gurke und Philadelphia a,nhotategaiJakobsmuscheln, avocado und philadelphia gurke  a,b,kebi tempuraFrittiert garnelen, avocado undPhiladelphia inariTofu,avocado und gurke a,d,kunagiSalzwasseraal, avocado, schnittlauch Und philadelphia

a,dmaguro  thunfisch, avocado und philadelphiaWhite butterbutterfisch, avocado1,a,dCalifornia surimi, avocado, gurke undphiladelphiaebi gekochte garnelen, avocado,gurke und PhiladelphiaTamagoei & avocadoa,d,kveggieavocado, gurke, rettich, kürbis &Spargela,d,kChicken Tempura Chicken, Gurke und Philadelphia

10,50€ 11,50€15,00€ 12,00€11,50€10,00€10,50€ 

11,00€11,00€9,00€11,50€10,00€ 10,00€ 
11,00€

U72.U74. U76.U78. U80. U82.U84.

U73.U75. U77.U79.U81.U83.
U85.



Sashimi Sashimi ist in der japanischen Küche eine beliebte Zubereitungsart von rohem fischund meeresfrüchten ohne reis, roh oder flambiert nach art des Hauses

Premium homemaderolls Jeweils 8 stück 

dSa86. sashimi salmon  18.00€a.) 8 Scheiben lachs auf Seetang, Sakura krass und fischeier d,kB.) 6 scheiben feuerlachs auf  Seetang, sakura kresse und Lachstatarf,k,n Sa88. scallop ocean  16.50€6 scheiben feuerjakobsmuscheln in Hausgemachter sosse, sakura kresse Und fischeier 
dSa87. Sashimi tuna  20.00€a.) 8 Scheiben thunfisch auf Seetang,sakurakresse und fischeierb.) 6 scheiben feuerthunfisch auf Seetang,d,kSakura kresse und tunatatarc,d,nSa89. Sweet seafood  21.00€3 scheiben Thunfisch, 3 scheibenlachs, 3 stk. jakobsmuscheln,lachstatar, sakurakresse und ikura

Hr90. Beef Premium 18€Rucola, Tempura Spargel, Avocado und Philadelphia bedeckt mit medium Rinderfilet Hr91. Salmon Kiss Unagi  16€Lachs, Avocado, Salzwasseraal und Philadelphia HR92. Crispy Tiger  16€  Tempura Garnelen, Mango, Avocado und Philadelphia bedeckt mit Feuerlachs. HR93. Tuna Dancer  16.5€Tempura Garnelen, Mango, Avocado bedeckt mit Feuer Thunfisch Hr94. Home Temptation  16€Tenpura Avocado, Mango und Philadelphia bedeckt mit Feuerlachs Hr95. Mama ebi  16.5€Gegrillte Lachshaut, Mango, Avocado und Philadelphia bedeckt mit Garnelen

Hr96. Itachi Roll  16.5€Surimi, Mango, Avocado und Philadelphia bedeckt mit FeuerthunfischHR97.Naruto Roll 16€Gurke, Avocado, Rucola und Philadelphia bedeckt mit LachstartareHr98. Sasuke Roll 16.5€Butterfisch, Avocado, Gurke, Lauchzwiebeln und Philadelphia bedeckt mit Garnele HR99. Hokage Roll   17€Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke und Philadelphia HR100. Onami Freestyle   17€Eine Kreation unseres Sushi Meister Hr101. Vegan  15€Rucola, Tempura Avocado, Gurke, Paprika und RettichHR102. Toni Roll 16.5€Tempura Lachs, Gurke und Philadelphia bedeckt mit Avocado Hr103. Futo Maki 11.0€5stk. gefüllt mit Lachs, Thunfisch, Gurke, Mango und Tobiko 



Sushi Tempura rolls Jeweils 10 stückPremium crunchy rolle im tempuramantel bedeckt mit guacamole und premium sossenach onami art

dTm112. maki tempura lachs   9,00€Lachs und philadelphia a,bTm114. maki tempura ebi  10,00€Garnelen und philadelphia

Tempura rolls maki Jeweils 8 stückPremium crunchy maki rolle im tempuramantel bedeckt mit guacamole und premiumsosse nach Onami art
dTm113. Maki tempura tuna  10,00€thunfisch und philadelphiaTm115. Maki tempura avocado 8,00€avocado und philadelphia

T104. Aburi Salmon 16€Lachs, Avocado und PhiladelphiaT105. Tunacado 16.5€Thunfisch, Avocado und Philadelphia T106. Hotategai Tempura  17€Jakobsmuscheln, Avocado und PhiladelphiaT107. Ebi Crunchy  16€Garnelen, Gurke und Philadelphia 
T108. Sakura 16€Butterfisch, Avocado und PhiladelphiaT109. Crunchy Veggie  15.5€Gurke, Avocado, Mango, Paprika, Rettich und KürbisT110. Big Boy  17€Lachs, Thunfisch, Avocado und PhiladelphiaT111. Chicken Tempura  16€Tempura Hähnchen, Gurke und Philadelphia

Tm116. Maki tempura Paprika 8,00€Paprika und philadelphia



Sushi 
a,d,k Ss117. maki set  16,50€ Lachs, Thunfisch und avocadoa,c,d,k Ss119. ura + maki + nigiri  19,50€ Inside out sushi roll gefüllt mit Surimi + maki lachs + 2 stk. nigiri lachs Ss121. Tempura Crunchy Set  24,50€ Crunchy Maki Tempura Lachs, Avocado und Philadelphia

Sushi style Zusammengestellte gerichte nach onami art 

Sm123. onami freestyle 70.00€Eine gemischte Kreation unseresSushi meister lassen sie sichÜberraschen für 2‑3 Personen( auch in vegetarisch oder vegan )
Sushi menü 

Ss118. Veggie maki set 15,00€avocado, gurke und mangoSs120. tempura roll + nigiri 23,00€crunchy sushi gefüllt mitlachs, avocado undPhiladelphia + 6 stk. nigiriSs122. Mix Set für 1 Person 27,00€Kreation vom unseren Sushi meister auch vegan möglich.
SM 124. Sushi love for two 58€1 Onami Premium Rainbow Roll 1 Tempura Roll Tunacado Wakame4 Nigiri4 Sashimi 1 Inside Out Roll Sm125. Robu Invasion Für 2‑3 Per. 65€1 Special Roll 1 Inside Out Roll2 Maki Roll 1 Tempura Roll1 Tempura Roll Maki 4 Nigiri WakameSm126. Black Forest 48€1 Special Roll Veggie1 Iniside Out Roll Veggie1 Maki Tempura 1 Maki Veggie4 Nigiri Wakame

Sm127. The Biggest Onami Set 130€2 Special Roll2 Inside Out Roll2 Maki Roll1 Tempura Roll1 Tempura Maki Roll6 NigiriFuto Maki6 SashimiWakame 



Desserts japanisches mochi eissesambällchen gefüllt mitRote mungo Bohnen pastegemischtes eis mit früchtenUnd mangopüreeSchoko LavaBanh ChuoiKlebreis gefüllt mit Bohnen und Kokossoße umwickelt im BananenblattExtras Jasmin reisSushi reisHühnerbrustRindfleischBarbarie Entenbrust GarnelenLachsThunfischTofuJakobsmuschelnTeriyaki sosseJapanische mayonaiseSesam sosseIngwer

D128.D129. D130.D131.D132.
 5.00€5.00€6.50€7.50€8,00€

2.50€2.50€5.50€6.50€9.50€7.50€9.50€10.50€4.50€10.50€2.00€2.00€2.00€2.00€



ALLERGENSGlutenhaltiges Weizenmehl sowie daraus hergestellte Erzeugnisse Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse Eier und daraus gewonnene ErzeugnisseFische und daraus gewonnene Erzeugnisse Erdnüsse und daraus gewonnene ErzeugnisseSojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse Schalenfrüchte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse Sellerie und daraus gewonnene ErzeugnisseSenf und daraus gewonnene Erzeugnisse Sesamsamen und daraus gewonnene ErzeugnisseSchwefeldioxid und Sulphite Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

A.B.C.D.E.F.G.H.I.J.K.L.M.N. ADDITIVESmit Farbstoff mit Konservierungsstoff mit Antioxidationsmittel mit Geschmacksverstärker geschwefelt geschwärzt
1.2.3.4.5.6.

mit Phosphat mit Milcheiweiß koffeinhaltig chininhaltig mit Süßungsmittel gewachst
7.8.9.10.11.12.



Karolinenstraße 6, 67227 FrankenthalReservierungen unter꞉ Tel. 06233 / 303 55 06

Onami Sushi Modern Kitchen onami.frankenthal

ÖFFNUNGSZEITENDienstag‑Sonntag11꞉30 ‑ 15꞉00 & 17꞉00 ‑ 22꞉30Montag꞉ Ruhetag (außer Feiertage)www.onami‑frankenthal.de
Kartenzahlung ab 25€!
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