Frau Petra Paech-Homske
Geb. am 18.08.1981 in Bad Tolz

E-Mail: petra.paech.pp@gmail.com

LinkedIn: www.linkedin.com/in/petra-paech-hémske-b54529221

Qualifizierungen:
e Dipl. Ing. Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel
e |CA Assistant Foodservice Manager
e  Filhrungskrafteseminar nach ,,Insights”
e HACCP nach DIN EN ISO 22000
e Ausbildung zum Train the Trainer
e Erfahrungen inkl. Weiterbildungen im Bereich Lebensmittelhygiene und Housekeeping seit
2010
e Trainer des Jahres am Motel One Campus 2016 und 2017

Schulungsschwerpunkte:
e Qualitdtsmanagementsysteme im Lebensmittelbereich
o Rechtliche Vorgaben im Lebensmittelbereich
e Lebensmittelhygiene und Mikrobiologie
e Umsetzung von HACCP-Konzepten in Theorie und Praxis
e Ausbildung von Hygienebeauftragten und HACCP Managern
e Fiihrungskrafte Seminare im Bereich Housekeeping
e Training on the job hinsichtlich Prozessoptimierung und Arbeitsorganisation


mailto:petra.paech.pp@gmail.com
http://www.linkedin.com/in/petra-paech-h%C3%B6mske-b54529221

Consulting:

Erstellung von HACCP Konzepten

IST-Analysen und Erstellung von MalRnahmenpldnen in den Bereichen
Lebensmittelherstellung und -verarbeitung sowie im Housekeeping

Durchfiihrung von Hygienechecks und mikrobiologischen Untersuchungen

Vorbereitung von Firmen auf EU-Zulassungen, IFS Zertifizierungen und DIN EN 1SO 22000
Einrichtung softwaregestiitzter QM-Systeme und loT-Lésungen

Uber mich:

Ehefrau und Mama von zwei kleinen Jungs
Wie kann man mich beschreiben: offen, optimistisch und I6sungsorientiert
Ich liebe es privat und beruflich zu reisen, um neue Menschen und Kulturen kennenzulernen



