Le menu

Mise en bouche
Samassas aux fromageons de chevre bio,
salade aux petits légumes craguants
ou
Jambien sec de Lacaune (IGP) de chez Obienti, neuf meois d’age
pain gullé, ail, tomate et fiuile d’olive

Filet de merlu et poivans guillés, pistou et risatto
ou
Supreme de pintade fexmiere 1iti, jus au genieve,
écrasée de pamme de tewe au céleni et batens de carattes grillés

Les framages des producteurs de notre wégion

Léclain tout chacalat a la feve tonka et senbiet frambicise
ou
Gateau maellewx a la necuite et aux fuuits wouges,
ceme glacée a Ceau de fleur d’oranger

plat+dessert : 23€
entée + plat : 24€
entée+plat+dessert : 28€
entée+plat+fromages+dessert : 32€

Les plats que nous vous proposons sont soumis aux variations d’approvisionnement du marché et peuvent,
par conséquent, nous faire défaut






