
Neue Zeit, neues Glück: Gastronomie nach Corona 
wiederbeleben! 
 
 
Die Corona-Pandemie hat die Gastronomiebranche schwer getroffen. Doch die Hoffnung stirbt 
zuletzt - und so gilt es nun, sich auf neue Wege zu machen und die Branche wieder 
aufzubauen. Wie sich Gastronomen auf die neuen Herausforderungen einstellen und ihr 
Geschäft wiederbeleben können, erfahren Sie in unserem Blog! 
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1. Einleitung 
Nachdem uns die Pandemie dazu gezwungen hat, unseren Alltag und unseren Umgang 
miteinander zu ändern, sind viele Gastronomen mit einem großen Fragezeichen 
zurückgeblieben. Wie können wir in der neuen Zeit nach Corona unsere Gastronomie 
wiederbeleben? Wir müssen uns als Gastronomiebranche nicht nur auf die neuen Richtlinien 
einstellen, sondern auch auf neue Wege denken, um uns zu erneuern und unseren Gästen ein 
sicheres und unterhaltsames Erlebnis bieten zu können. Es ist an der Zeit, dass wir in unserer 
Gastronomiebranche die Chance nutzen, um uns an die neuen Zeiten anzupassen und unseren 
Gästen ein unvergessliches Erlebnis zu bieten. Dieser Blogbeitrag bietet eine Einführung in die 
wichtigsten Konzepte, die Gastronomen verfolgen müssen, um in der neuen Zeit nach Corona 
erfolgreich zu sein. Wir werden Themen wie innovative Ideen, Social Media, hygienische 
Standards und Gastronomie-Marketing behandeln. Wir werden Ihnen auch konkrete Vorschläge 
machen, wie Sie auf die neuen Anforderungen und Erwartungen reagieren können. Am Ende 
des Blogbeitrags werden Sie über alle wichtigen Aspekte Bescheid wissen, um Ihre Gastronomie 
wiederzubeleben und Ihre Gäste glücklich zu machen. Wir sind uns sicher, dass Sie nach dem 
Lesen dieses Blogbeitrags die neue Zeit nach Corona mit Zuversicht und Optimismus angehen 
können und Ihre Gastronomie erfolgreich wiederbeleben werden. Nutzen Sie die neue Zeit, um 
Ihre Gastronomie zu erneuern und das Beste aus der Situation zu machen! 
 

2. Auswirkungen der Corona-Krise auf die Gastronomie 
Da sich die Corona-Krise schon seit Monaten fortsetzt, hat sie natürlich auch große 
Auswirkungen auf die Gastronomie. Viele Restaurants mussten schließen und müssen sich neu 
orientieren. Viele sind dazu übergegangen, Lieferservices anzubieten oder Take Away 
anzubieten. Auch digitale Lösungen werden oft eingesetzt, um die Gastronomie zu unterstützen. 
Auch wenn die Umsätze sehr gesunken sind, gibt es immer noch Hoffnung. Wir müssen 
anfangen, uns an die neuen Gegebenheiten anzupassen und das Beste daraus zu machen. 



"Neue Zeit, neues Glück": Diese Devise kann auch für die Gastronomie gelten. Wir müssen 
gemeinsam daran arbeiten, die Gastronomie wiederzubeleben und neue Ideen entwickeln, um 
unsere Gäste zu erreichen. Es gibt viele innovative Wege, wie wir unsere Kunden begeistern 
können und so die Gastronomie in die Zukunft führen können. Wir müssen uns dazu bereit 
erklären, neue Wege zu gehen und uns an die neuen Gegebenheiten anzupassen. Wir dürfen 
nicht den Glauben verlieren und müssen uns weiterhin für die Gastronomie einsetzen. Mit 
neuen Ideen, Kreativität und einem offenen Geist können wir die Gastronomie nach Corona 
wiederbeleben und in eine erfolgreiche Zukunft führen. 
 

3. Strategien, um die Gastronomie wiederzubeleben 
Es ist an der Zeit, neue Strategien zu entwickeln, um die Gastronomie nach Coronavirus 
wiederzubeleben. Einige Gastronomen haben Schwierigkeiten, ihre Geschäfte 
wiederzubekommen, und es ist wichtig, kreative Wege zu finden, um ihnen zu helfen. Hier sind 
einige Ideen, wie man die Gastronomie nach Corona wiederbeleben kann: Erstens sollten 
Gastronomen ihre Dienstleistungen und Produkte anpassen und neu erfinden, um sich an die 
neuen Zeiten anzupassen. Dazu gehören die Einführung neuer Gerichte, die Vermarktung von 
Fertiggerichten, die Einführung von neuen Technologien wie Online-Bestellungen und 
Sonderangeboten für spezielle Anlässe. Zweitens sollten Gastronomen ihre 
Kommunikationsstrategien aktualisieren und auf Social Media und digitale Plattformen 
ausweiten, um eine breitere Zielgruppe zu erreichen und neue Kunden anzuziehen. Dazu 
gehören die Veröffentlichung von regelmäßigen Updates über Social Media, die Nutzung von E-
Mail-Marketing, die Veröffentlichung von Blogbeiträgen und die Einbindung von Influencern. 
Drittens sollten Gastronomen sicherstellen, dass ihre Lokale den neuen Sicherheitsstandards 
entsprechen, um die Kunden zu schützen. Dazu gehören die Einhaltung der 
Hygienemaßnahmen, die regelmäßige Reinigung und Desinfektion, die Einhaltung der 
Abstandsregeln und die Versorgung der Kunden mit persönlicher Schutzausrüstung. Für viele 
Gastronomen können diese Maßnahmen eine Herausforderung sein, aber sie sind unerlässlich, 
um ein positives und sicheres Erlebnis für Kunden und Personal zu gewährleisten. Mit neuen 
Ideen und Strategien können Gastronomen ihr Geschäft wiedergewinnen und ein neues Glück 
finden. Neue Zeit, neues Glück: Gastronomie nach Corona wiederbeleben! 

 
4. Neue Technologien als Hilfsmittel  
Jeder Gastronom kennt das Gefühl, wenn die Gäste lächeln und sich sicher fühlen. Doch die 
Corona-Pandemie hat vielen Betrieben einen Strich durch die Rechnung gemacht und sie vor 
neue Herausforderungen gestellt. Doch die neue Zeit bietet auch neue Möglichkeiten. Mit Hilfe 
von modernen Technologien können wir jetzt mehr denn je für die Sicherheit unserer Gäste 
sorgen und gleichzeitig die Gastronomie wiederbeleben. Die Technologien ermöglichen uns, den 
Gästen ein sicheres und kontaktloses Erlebnis zu bieten. Zum Beispiel können Gastronomen 
digitale Menüs anbieten, um die Kontaktzeiten zwischen Mitarbeitern und Gästen zu 
minimieren. Oder sie können digitale Bestell- und Bezahlsysteme nutzen, um den Service zu 
beschleunigen. Auch Kontaktverfolgungs-Apps können den Gästen helfen, sich sicherer zu 
fühlen, indem sie sofort informiert werden, wenn jemand, mit dem sie in Kontakt waren, ein 
positives Testergebnis erhält. Natürlich ist es nicht einfach, sich auf neue Technologien 



einzulassen, aber die Vorteile sind mehr als offensichtlich. Neue Technologien ermöglichen es 
uns, die Gastronomie wiederzubeleben und gleichzeitig ein sicheres und vertrauenswürdiges 
Erlebnis für unsere Gäste zu schaffen. Es ist also an der Zeit, die Chancen, die die neuen 
Technologien bieten, zu nutzen und die Gastronomie nach Corona wiederzubeleben! 
 

5. Kreative Ideen für eine erfolgreiche Wiederbelebung  
Wie können Gastronomen ihren Betrieb nach Corona erfolgreich wiederbeleben? Es ist eine 
Herausforderung, aber mit kreativen Ideen lässt sich sicherlich viel erreichen. Eine Möglichkeit 
ist es, mehr auf digitale Technologien zu setzen und den Gästen ein einzigartiges Erlebnis zu 
bieten. Dazu können neue digitale Plattformen eingerichtet werden, auf denen Gäste online 
bestellen und bezahlen können. Auch das Angebot von Lieferservices kann eine gute 
Möglichkeit sein, um Gäste anzuziehen, wenn sie nicht in das Restaurant kommen können oder 
wollen. Eine andere Möglichkeit ist es, das Speiseangebot zu erweitern und neue Rezepte zu 
entwickeln, die den Geschmack der Gäste treffen. Auch neue Menüs und Themenabende 
können ein Erfolgsfaktor sein. Ein besonderer Fokus sollte dabei auf der Qualität der Produkte 
gelegt werden, denn nur mit hochwertigen Zutaten und einer sorgfältigen Zubereitung können 
Gastronomen ihren Gästen ein außergewöhnliches Geschmackserlebnis bieten. Mit diesen 
kreativen Ideen können Gastronomen nach einer schwierigen Zeit in die neue Zeit starten und 
auf ein neues Glück hoffen. 
 

6. Fazit 
Das Fazit ist klar: Wir müssen uns in der neuen Zeit auf neue Abläufe einstellen und auf 
innovative Ideen setzen, um die Gastronomie nach Corona wiederbeleben zu können. Aber egal, 
wie sich die Zukunft gestaltet, wir können uns darauf verlassen, dass sich auch in der neuen Zeit 
neue Glücksmomente ergeben werden. Mit einer geschickten Kombination aus alten 
Traditionen und neuen Ideen können wir die Gastronomie nach Corona wiederbeleben und 
unseren Gästen ein unvergessliches Erlebnis bieten. Dabei ist es wichtig, dass wir uns auf das 
Wesentliche konzentrieren und uns nicht davon ablenken lassen, dass sich vieles ändert. Wir 
können neue Wege gehen und gemeinsam dafür sorgen, dass die Gastronomie wiederbelebt 
wird und sich Gäste und Betreiber wieder auf ein lebendiges und fröhliches Umfeld freuen 
können. 
 

 
 


