SPEISEKARTE MAI

Vorspeisen

Gemischter Friihlingssalat
Balsamico - Dressing | gerostete WalnUsse | Paprikawurfel | alter Balsamico
mit gebratenen Gambas

Vitello Tonnato - Klassisch
Hauchdiinnes Kalbsfleisch | Thunfischcreme | Rucola | Kapernapfel | alter Balsamico

Variation von zweierlei Spargel - VEGAN
Barlauchmousse | Currycreme | Tomatenvinaigrette | Baguette Chips

Paella »mal anders«
Gambas | lauwarmes Safranrisotto | Paprikacreme | Hummerschaum | weilRe Aioli

Suppen

Aufgeschaumtes Spargelsiippchen
weiller Spargel | geréstete Parmaschinkenstreifen

Benther Festtagssuppe
Eierstich | Fleischkl6Bchen | Gemiserauten

Hauptgdnge

Duett vom Kalb - Filet und geschmorte Backe
Burgundersauce | cremiges Spargelgemuse | Erbsenmousseline | geschmorte Karotte

Rumpsteak — medium gegart
Pfeffersauce | Duett von der Bohne |Frihlingsgemuse | Kartoffelgratin

Kalbsleber in Nussbutter gebraten
Ofentomaten | Salbei | Frihlingsgemuse | liberbackenes Kartoffelpiree

Gefiillte Spitzkohlroulade - VEGAN
Tomaten-Krduter-Sugo | glasiertes Frihlingsgemse | Kartoffelmousseline

Seeteufelmedaillon unter der Safrankruste
Safran-Spaghettinis | glasierter Brokkoli | Thymian-Zucchinispalten

Roulade von der Maischolle und griinem Spargel
Champagnersauce | weilles Spargelrisotto | gebackene Krauter

Desserts

Créme Brilée von der dunklen Schokolade
Zuckerkruste | karamellisierte Ananas | Florentiner Crunch | Pina Colada Eis

Mallorquinische Buttermilch-Zitronen-Creme
Eingelegter Rhabarber | Himbeer-Coulis | Orangenhippen | Rotwein-Eis

Joghurette auf unsere Art - VEGAN
Joghurtmousse | marinierte Erdbeeren| Duett von der Schokolade

Aufgeschlagene Mascarponecreme
marinierte Erdbeeren | knusprige Biskuitwiirfel | Orangen-Marinade | Pistazien-Eis

Dreierlei Sorbet
mit Sekt aufgefillt

Anderungen werden mit einem Aufpreis berechnet
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Menii »Wald und Wiesen«
VEGAN

Amuse Bouche

kkk

Variation von zweierlei Spargel
Barlauch-Mousse | Currycreme | Schalotten-Vinaigrette | Baguette Chips

kkk

Gefiillte Spitzkohlroulade
Tomaten-Krauter-Sugo | glasiertes Frihlingsgemise | Kartoffelmousseline

kkk

Joghurette auf unsere Art
Joghurt-Mousse | marinierte Erdbeeren | Duett von der Schokolade

39,50€ pro Person

Menii »Benther Berg«

Amuse Bouche

kkk

Paella mal anders
Gambas | lauwarmes Safranrisotto | Paprikacreme | Hummerschaum | weil3e Aioli

kkk

Duett vom Kalb - Filet und geschmorte Backe
Burgundersauce | cremiges Spargelgemuse | Erbsenmousseline | geschmorte Karotte

oder

Seeteufelmedaillon unter der Safrankruste
Safran-Spaghettinis | glasierter Brokkoli | Thymian-Zucchinispalten

kkk

Mallorquinische Buttermilch-Zitronen-Creme
Eingelegter Rhabarber | Himbeer-Coulis | Orangenhippen | Rotwein-Eis

54,50€ pro Person

Anderungen werden mit einem Aufpreis berechnet



