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Dickhäuter
Rotwein Cuvée trocken 2018
Charaktervoll • kräftig • ausgewogen

Eine dicke Haut haben die Beeren, die die grundlage für dieses Cuvée bilden. 
Und mussten damit als namensgeber für den Dickhäuter herhalten. Aber auch 
geschmacklich kommt er dick daher. Das unterstützen wir mit traditioneller
Maischegärung und einer 12-monatigen Lagerung in französichen Barrique-  
Fässern  (2. und 3. Belegung).

Charakter

Dunkles Rot mit lilafarbenen reflexen • Fruchtige Noten von Cassis und Wald-
beeren • Aklänge von Eukalyptus und Röstaromen • sauber und geradlinig mit 
ausgewogener Säurestruktur • langer Nachhall und kräftiger Körper

Empfehlung

Perfekter begleiter Zu allen  Fleischgerichten • Exzellent zu Rind und Lamm 
vom Grill oder geschmort • aBer auch zu kräftigem Käse
Der Dickäuter sollte vor dem Genuss einige stunden dekantiert werden

Weinberg / Lese / Ausbau

Selektive Handlese
Traditionelle Maischegärung
12-Monatige Lagerung in französischen barriquefässern (2. und 3. Belegung)
Sorten: Syrah, Merlot, Lemberger

Analyse

13,5 % VOL	 Alkohol
2,5 G/L		  Restzucker 
6,3 G/L		  Säure
16-18 °C		  Trinktemperatur
2020-2023	 optimale Trinkreife


