
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

Herzlich Willkommen 
SCHWÄBISCH.EHRLICH.ECHT 

 
 

Wir & unser Team wünschen Dir wundervolle Augenblicke & kulinarische 
Erlebnisse bei uns im Wirtshaus Zum Löwen in Steinenbronn. 

 
Deine Gastgeber 

Marcel, Jessi, Jens & Tina 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
#standesamtlichetrauung / #wedding 

#feierlichkeiten / #eventlocation 
#catering / #partylöwe 

#gästezimmer 

 



 

 

WIE WÄRE ES MIT EINEM APERITIF? 
 

QUITTEN-ENGEL      LILLET   VEILCHEN SPRITZ    ROSATO TONIC 
Chardonnay Brut       Lillet │Wild Berry               Riesling│Soda│Veilchen     Aperitivo Rosato  
Quitte                    Beeren              Veilchenlikör│Zitrone    Tonic│Zitrone  
0,2l – 8,90 €        0,2l – 8,90 €  0,2l – 8,90 €     0,3l – 8,90 € 

 

 

TRENDIG & ERFRISCHEND 
 
SANSIBAR HUGO      0,2l   8,90 € 
Minze │ Limette │ Holunder 
 
APEROL SPRITZ      0,2l   8,90 € 
Chardonnay Brut │ Soda │Orange 
 
Campari Soda/Orange     0,3l   8,90 € 
Campari │ Soda │ Orangensaft │ Orange 
 
GINSTR TONIC      0,3l   9,50 € 
GINSTR │ Tonic Water │ Rosmarin │ Zitrone 
 
SCHÖNBUCH GIN TONIC     0,3l   9,50 € 
Schönbuch GIN │ Tonic Water │ Rosmarin │ Zitrone 
 
 
CHARDONNAY BRUT – EDITION LÖWEN   0,1l   4,20 € 
 
PINOT ROSÈ – EDITION LÖWEN    0,1l   4,20 € 
 
GENUSS OHNE REUE – EDITION LÖWEN   0,1l   4,20 € 
 
 

 

FRANZ VON FEIN 
BERNSTEIN SPRITZ      0,2l   8,90 € 
Bernstein Tonikum │ Chardonnay Brut │ Soda 
Rosmarin │ Zitrone 
 
RUBIN SPRITZ      0,2l   8,90 € 
Rubin Tonikum │ Chardonnay Brut │ Soda 
Hibiskus Blüten 
 
BERNSTEIN oder RUBIN o%     0,2l   8,90 € 
Rubin oder Bernstein Tonikum │ Soda  
Hibiskus Blüten │ Rosmarinzweig 



 

 
 

 
UNSER REGIONAL - MENÜ 

 
 

Kartoffelcreme Suppe 

Wildkräuter Öl │ Landbrot Croutons │ Majoran-Pfefferschaum 
Weinempfehlung: Weingut Escher – Grauburgunder „Pures Glück“ 

 
 
 

 

 
 

Sauerbraten vom heimischen Rind 
 

Schmorjus │ Gewürz-Rotkraut │ Kartoffelknödel 
 

wildes Gemüse │ Rotwein-Zwiebel 
 

Weinempfehlung: Weingut Aldinger – Trollinger „Feldhase“ Edition Löwen 
 

 
 
 

 
Lauwarmer Schokoladenkuchen 

Fruchtiges Mango-Sorbet von Kevin Kugel │Schokoladen Crumble 
 

Gartenminze 
 

Weinempfehlung: Weingut Escher – Blanc de Noir 

 
 

48,00 € p.P. 
 

 
Auf Wunsch zu buchbar: Unsere ausgewählte Weinbegleitung 0.2l 24,00 € 

In unserem Menü passen wir die Größe der Speisen an ein 3-Gang Menü an. 

 
 



 

Starter 
 

Hausgeräucherter „Löwen“-Speck         8,80 € 
Essiggemüse │ Landbrot │ Weißkrautsalat │ grober Senf │ Meerrettich 

Tipp: Unseren Speck gibt’s auch zum Mitnehmen ca. 250gr.       12,00 € 

 
FÜR DIE SUPPENKASPER 
 

Rinderkraftbrühe         

mit Maultaschenstreifen │ Schnittlauch │ Wurzelgemüse       7,80 € 

mit Leberknödel │ Schnittlauch │ Wurzelgemüse       7,80 € 
 

Kartoffelcreme Suppe          8,80 €  

Wildkräuter Öl │ Landbrot Croutons │ Majoran-Pfefferschaum 

 
FRISCH & KNACKIG 
 

Beilagensalat vegetarisch - glutenfrei möglich       6,80 €  

 „Keltenhof“ Blattsalate│Hausdressing│Rohkost-Salate│Kresse   
 

Großer gemischter Salat vegetarisch-glutenfrei möglich   12,80 €  

 „Keltenhof“ Salate│Rohkost-Salate│Hausdressing│Gartenkresse 

mit gebratenen Maultaschenstreifen      15,80 € 

mit gegrillten Roast-Beef Streifen      16,80 € 
 
 
Rote Bete Carpaccio vegan – vegetarisch - glutenfrei möglich   12,80 € 
Feldsalat vom „Keltenhof“ │pikantes Pesto v.d. schwarzen Walnuss│  
Cassis-Feige │essbare Erde │ 48-monate gereifter Parmesan     
     
Dazu passt gut: 
 
GRAUBURGUNDER PURES GLÜCK – WEINGUT ESCHER – 12,5 % vol.  
 
0,75l = 35,00 €   0,2l = 10,00 € 

 



 

 
WARME VESPER 
 

Burger „Beerlesklopfer“        14,80 € 

Treiber´s Burger Brötchen │ Rindfleisch │ Zwiebel │ Tomate │ Gurke 
Grünzeug │ hausgemachter Burger Dip │ Kartoffelspalten  
 
Wahlweise mit Allgäuer Käsescheibe + 2,00 €        16,80 € 
 

Löwen´s Vegi Burger        14,80 € 

Treiber´s Burger Brötchen │ Gemüse-Taler │ Zwiebel  
Grünzeug │ hausgemachter Burger Dip │ Kartoffelspalten 
Gurke │Tomate 
 

2 hausgemachte Maultaschen mit „Keltenhof“ Blattsalat 14,80 € 

Kartoffelsalat nach Oma´s Art │ Senfkorn Jus │ Zwiebelschmelze 

 

Vegane Spinatknödel vegan        18,80 € 
„Keltenhof“ Blattsalate │ Schwabensand │Pilzrahmsoße 

 

 

Löwen´s Schlachtplatte        24,80 € 
Leber - & Griebenwurst │ Kesselfleisch │Senfkorn-Jus │Kartoffelstampf 

Sauerkraut v.d. Fildern 

Dazu passt gut: 
 
OBERDORFER HELLES          │  HÖHENDUFT SAUVIGNON BLANC – WEINGUT SEYFFER  
 5,0 % vol. – Stw. 11,5%           12,5 % vol. 
 

0,5l = 4,60 €   0,75l = 35,00 €   0,2l = 10,00 €         

 

 
 
 
 
 



 

ALT BEWÄHRTES AUS TOPF UND PFANNE 
 
Schwäbische Saure Kutteln 

mit Landbrot           12,80 € 

mit Bratkartoffeln          16,80 € 
 

Allgäuer Käsespätzle vegetarisch       15,80 € 

hausgemachte Spätzle│Bergkäse│Weißlacker│Röstzwiebel 
„Keltenhof“ Blattsalat     
 
 

Wirtshaus Teller         18,80 €  
hausgemachte Maultasche│Fleischküchle│Kalbsbratwurst 
Kartoffelsalat nach Oma´s Art│Senfkorn Jus 
 
 

Löwen Steak Spezial glutenfrei möglich      20,80 €   

Schweinenackensteak│ Bratkartoffeln mit Speck │ wilder Brokkoli 
Senfkorn-Jus │„Keltenhof“ Blattsalat │ geschmälzte Zwiebel  
„Keltenhof“ Blattsalat 
 
 
 
 
Schwäbischer Zwiebelrostbraten vom heimischen Weiderind glutenfrei möglich  

Trollinger Jus│geschmälzte Zwiebeln│Röstzwiebel 
glasierte Bio-Karotte│hausgemachtes Maultäschle│hausgemachte Spätzle* 
 
*alternativ Bratkartoffeln mit Speck 
 

27,80 €  
 
 

Dazu passt gut: 
 
PINOT NOIR – WEINGUT AXEL BAUER – 13,5 % vol. │ NATURTRÜBES KELLERBIER – STUTTGARTER HOFBRÄU –  
                5,0 % vol. – Stw. 11,8 % 
 
0,75l = 35,00 €   0,2l = 10,00 €           0,33l = 3,90 €   0,5l = 4,60 €  

 

 

 

 

 



 

 

In Aromen geschmorte Rinderbacke     25,80 € 
Thymian Jus │Sellerie-Lauchgemüse  
hausgemachte Spätzle │Pfefferschaum 
 

Sauerbraten vom heimischen Rind      25,80 € 
Schmor-Jus │ Gewürz-Rotkraut │ wildes Gemüse 
Rotwein-Zwiebel │ Kartoffelknödel 
 
 
 
 
 
Getrüffelte Kalbsfleischküchle 

Trollinger Jus │ Kartoffel-Stampf │ wildes Gemüse │    22,80 € 
 
 
TROLLINGER EDITION LÖWEN – WEINGUT ALDINGER – 12,0 % vol.   
 
0,75l = 24,00 €   0,2l = 7,10 €  
 

 

EMPFEHLUNG FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 
 

Simba Teller          
Spaghetti│Tomatensosse│Parmesan         6,80 € 

Spätzle│Bratensoße           6,80 € 

        Fleischküchle│Spätzle │Bratensoße        8,80 € 

 
 

 

 

Für Umbestellungen berechnen wir 2,00 € - Vielen Dank für Ihr Verständnis 

 
 

 

 



 

DAS A & O │ DIE HERKUNFT UNSERER ZUTATEN 
 
Unsere Produkte beziehen wir vorwiegend von regionalen Erzeugern. Diese hochwertigen Lebensmittel sind 
frei von GENTECHNIK und ohne jegliche CHEMISCHE ZUSÄTZE naturbelassen hergestellt worden. Alle Zutaten 
und Lebensmittel sind handverlesen, speziell ausgesucht und werden schonend sowie vitalstoffreich für Euch 
zubereitet.  
 
WIR SIND NICHT PERFEKT, 
arbeiten aber täglich konsequent und mit Leidenschaft daran als Wirtshaus noch nachhaltiger und 
klimafreundlicher zu werden. Alles unserer Umwelt zuliebe und natürlich für den guten Geschmack unserer 
Gerichte. 
 
 
 
HOF ALLMEND │ STEINENBRONN │ 1,5 KM ENTFERNT 
 
BÄCKEREI & KONDITOREI TREIBER │ STEINENBRONN │ 1,5 KM ENTFERNT 
 
HERMANN MAYER │ WALDENBUCH │ 5,0 KM ENTFERNT 
 
STADTMÜHLE WALDENBUCH │ WALDENBUCH │ 5,0 KM ENTFERNT 
 
GEMÜSEHOF KIZELE │ LEINFELDEN-ECHTERDINGEN │ 5,0 KM ENTFERNT 
 
KELTENHOF FRISCHEPRODUKTE │ FILDERSTADT │ 10,0 KM ENTFERNT 
 
WILDKISTE │ WEIL IM SCHÖNBUCH │ 13,0 KM ENTFERNT 
 
DIE KÄSMACHER │ WEIL IM SCHÖNBUCH │ 13,0 KM ENTFERNT 
 
KEVIN KUGEL CHOCOLATIER │ SINDELFINGEN │ 14,0 KM ENTFERNT 
 
ÖLMANUFAKTUR RILLI │ WALDDORFHÄSLACH │ 17,0 KM ENTFERNT 
 
FRISCHLAMM │ STUTTGART │ 20,0 KM ENTFERNT 
 
HARDYS WILDER KUPFERKESSEL │ HERRENBERG │ 22,0 KM ENTFERNT 
 
IBERICO FLEISCH │ STUTTGART │ 25,0 KM ENTFERNT 
 
HENZLERS RAMMERTHOF │ NÜRTINGEN │ 30,0 KM ENTFERNT 
 
DER METZGER SCHNEIDER │ FREIBERG A.N. │ 40,0 KM ENTFERNT 
 
METZGEREI „THOMAS KURZ“ │ SCHORNDORF │ 45,0 KM ENTFERNT 
 
HILLERS HOFLADEN │ BONDORF │ 45,0 KM ENTFERNT 

 
 
Um unsere Qualität und Frische weiterhin gewährleisten zu können, müssen auch wir aufgrund der aktuell 
schwierigen wirtschaftlichen Situation & erhöhten Energie- & Lebensmittelpreisen einen vorübergehenden 
Unkostenbeitrag von 1,50 € pro Person verrechnen. Wir hoffen das sich die Situation bald wieder entspannt und 
bitten bis dahin um Euer Verständnis. 



 

 

 

 

 

FESTE FEIERN? 
Bei uns kein Problem – Wir haben mit Sicherheit die geeignete Stube oder Eventlocation für 
Deine Feierlichkeit! 

In unserer gemütlichen Löwen-Stube oder der Wirtsstube Alte Metzgerei finden kleinere Gruppen 
perfekt Platz. Natürlich dürfen auch beide Räume gemeinsam genutzt werden.  

Für größere Feierlichkeiten oder geschäftliche Anlässe darf gerne auch unsere JeTis Hüttenalm 
gebucht werden, hier feierst Du im alpenländischen Stil. Unsere JeTis Hüttenalm ist mit 
ordentlicher Technik ausgestattet und verfügt über einen separaten Balkon und WC-Anlagen. 

 

TRAUMHAFT SCHLAFEN! 
Für alle die sich nach der Feier keine Gedanken über die Heimfahrt machen möchten, stehen 
unsere frisch renovierten Gästezimmer im 3.Geschoss bereit. Keine Sorge- diese erreichst Du 
auch mit dem Aufzug. Hier findest Du bei Geschäftsreisen oder bei Besuchen in der Heimat 
deine wohlverdiente Ruhe. 

 

CATERING VOM PARTYLÖWE? 
Du feierst zu Hause oder in einer externen Location – sprech uns an, wir versorgen Dich und 
Deine Gäste sehr gerne mit unserem löwenstarken Catering. Der Partylöwe trägt garantiert zum 
kulinarischen Höhepunkt bei deiner Feierlichkeit bei. 


