Herbstkarte
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Preise in CHF inkl. MwSt.



Die Vorspeisen

Salat Fabriggh

Niisslisalat
mit Speck, E1 und Croutons

Gebackenes Markbein

mit hausgemachtem Knoblibrot

Hollindischer Nordseekrabben Cocktail

serviert mit Toast

Rindstatar mit Hausgemachtem Toast
70 Gramm

140 Gramm

Gerne scharf, mittel oder mild?

Optional mit Triftelol verfeinert

Gebratenes Entenlebermedaillon

9.50

13.-

18.50
28,-

+ 3,-

22.50

mit Glithweinfeigen-Kompott und karamelisierten

Baumniissen

Preise in CHF mkl. MwSt.

Suppe

Kriftige Wallbacher Hiihner Consommé
mit Triffelkloschen

(Aus den Legehennen die uns Wochentlich frische eier

liefern)

Kiirbiscréemesuppe
mit Zitronengras

Salate

Grosser Fabriggl Salat
Zusitzlich mat:

o Waurst und Kise

o gegrillter Schweizer Pouletbrust

o hollandischen Bitterballen

o marinierten hollindischen Krabben
o gratiniertem Ziegenkise

Preise in CHF inkl. MwSt.

14,-



Vegetarisch

Tagespasta fragen sie uns

Krauterrisotto getrocknete Tomaten,
Frithlingszwiebeln, Frischkise

Fabrigeli Klassiker

Rindsentrecote
mit Krauterbutter tiberbacken,
hausgemachten Pommes und Saisongemiise

Egli Knusperli im Bierteig
mit Salzkartoffeln und Saisongemiise
(auch erhilthich mit grossem Fabriggh Salat)

Hacktitschli mit ,,Stamppot“

und Pfefferrahmsauce

Schmorgericht aus Omas Kochbuch

mit seinen Beilagen

Preise in CHF mkl. MwSt.

A7 ,-

26,50

26,-

33,-

Fabrigeli Burger

Im Ciabatta Brot serviertes Pulled Pork, mit
Barbecue - und Senfsauce, Riebli, Rettich,

Rostzwiebeln und Hausgemachten Pommes
(das Pulled Pork wird von uns 12 Stunden schonend

1mm Riucherofen gegart)

Vom Grill

Rindsentrecote (ca.140gr/ca.200gr)
Rindsfilet (ca.140gr/ca.200gr)
Maispouletbriisth

Zanderfilet

Kotelette vom Kriauterschwein

30,

35,/47 ,-
43,-/54,-
27.50
3),-

27,

Alle Grillteller werden mit Gemiise, emner Beilage und Sauce

nach Threr Wabhl serviert

Die Beilagen

Die Saucen

Haugemachte Pommes Kriuterbutter
Salzkartofteln Pfefterrahmsauce
Kriauterrsotto Fabriggh Sauce

Preise in CHF inkl. MwSt.



