Stattkiche GmbH

Hermannschule
Montag, 27.05.2024
Vorspeise 1 (DGE) Rahmspinat o) ¥
Vorspeise 2 Gurkensalat in Joghurt-Dill-Dressing (se, mL, 2, 4) &
Vorspeise 3 Rohkosted”
DGE-Meni Seelachsfilet (paniert) o, wz, ri A IPEIE
BIO-Kartoffeln ® ¥2.47 % <#
Meni 2 (vegetarisch) BIO-Krauterriihrei @ w) & 827
BIO-Kartoffeln 29 82,471 <#
Dessert 1 (DGE) Pfirsich-Joghurt-Speise ) 4
Dessert 2 Frischobstdl”
Dienstag, 28.05.2024
Vorspeise 1 (DGE) Gemischte Blattsalated”
mit Joghurt-Basilikumdressing (su, m, sk 2) L ) g
Vorspeise 2 Rohkosted” +
Lieblingsmend 2 Pfannkuchen o, e, e, WZ)@";
mit Apfelmus v, 2y $2A7 <%
Dessert 1 (DGE) Apfel-Kérner-Quark (mit BIO-Weizen) m, ce, wz)
Dessert 2 Frischobstol” 4
Mittwoch, 29.05.2024
Vorspeise 1 (DGE) RohkostA 47
Menil 1 (Fleisch/Fisch) Rinderfrikadelle e, s, oo, wo Y94
mit RahmsoRe ) &4
BIO-Kartoffeln 29 8247 i <#
Meni 2 (vegetarisch) Gefillte Zucchini mit Krauter-Couscous-Fullung (mit BIO-Couscous) e, wz, ML, SL, SE)
&
mit Schnittlauch-Sahne-Sol3e () L CF g
BIO-Kartoffeln 29 8247 i #
Dessert 1 (DGE) Frischobst” ¢
Dessert 2 Gétterspeise (mit Gelatine vom Rind) «v. 12) N

+ Sofe mit Vanillegeschmack i, 12)9=

Freitag, 31.05.2024

Vorspeise 1 (DGE) Mischsalat (Eisbergsalat, Gurke, Mdhre, etc.) kv) N

8

s

mit Joghurtdressing () ¢

Wir wiinschen lhnen ,Guten Appetit”!

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StuBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,
18= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselnusse, KN = Cashewnisse,
KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja,
WN = Walntisse, WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Méhre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd, #& = vegetarisch,‘i'= lactosefrei, ,#= glutenfrei
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

\

)

/

Die gekennzeichneten Komponenten entsprechen den DGE-Qualitétsstandards fir die /
Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder sowie fir die Schulverpflegung und wurden q B‘h.“_/
von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE] als eine Mendlinie zertifiziert. /

DE-OKO-006
Anderungen vorbehalten



Stattkiche GmbH

Hermannschule

Vorspeise 2 Rohkostel” ¢
Menii 2 (vegetarisch) BIO-Pasta (co, wz A

veg. Bolognesesofie (mit BIO-Weizen) e, wz, si) E&,ﬁ'@@
Dessert 1 (DGE) Blaubeerenquark(ML)»?'

Wir wiinschen lhnen ,Guten Appetit”!

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StuBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,
18= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselnusse, KN = Cashewnisse,
KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja,
WN = Walntisse, WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Méhre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd, #& = vegetarisch,‘i'= lactosefrei, glutenfrei
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Die gekennzeichneten Komponenten entsprechen den DGE-Qualitdtsstandards fir die )
Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder sowie fir die Schulverpflegung und wurden B"?B
von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE] als eine Mendlinie zertifiziert.
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