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Geniale Erfindung aus bella Italia

Die Bundesregierung sagt: 

Dieses Restaurant
ist mehr wert Diese Wertschätzung kostet  

die Gastronomie jetzt  

19 % Mehrwertstseuer statt 

wie bis Ende 2023 nur 7 %

Im Klartext heißt das: Hat ein Gericht bisher z.B. 10,70 € gekostet, müssten  
wir jetzt 11,90 € verlangen. Machen wir aber nicht. Aber ganz auffangen können 
wir es nicht alleine, zumal auch die Lebensmittel- und die Energiepreise  
gestiegen sind. So gibt es ein paar moderate Preiserhöhungen wo es unbedingt 
sein muss. Anderes bleibt beim alten Preis, wie z.B. der Mittagstisch.  
Es sollen schließlich alle den Besuch bei uns genießen und nicht das Gefühl 
bekommen, jeden Euro dabei umdrehen zu müssen. Wie Angela Merkel,  
die über ihren politischen Ziehvater irgendwie auch ein Kind Ludwighafens  
ist, schon gesagt hat: Wir schaffen das!

Pizza, Pasta und weiterer  
leckerer Genuss ab Seite 2
Große Getränkeauswahl:  
Seite 4

Aperitivi
Die Empfehlung von Wahl-Italiener  
Bruno K.*: Ein Espresso für 2,50 € ist auch 
vorneweg immer lecker! � * Name von der Redaktion geändert.

Prosecco	  0.10 l� 3.90 €
Prosecco	 0.75 l� 22.50 €
Aperol Spritz � 7.90 €
Limoncello Spritz � 7.90 €

Hugo � 7.90 €
Campari Pur 	 4 cl � 4.20 €
Campari Soda 	 4 cl � 4.90 €
Campari Orange	 4 cl � 4.90 €

Martini Bianco 	 4 cl � 4.20 €
San Bitter Pur 	�  3.50 €
San Bitter Soda � 4.20 €
San Bitter Orange � 4.20 €

Alle reden über‘s Klima.  
Wir sagen: Es wird

Feucht
&heiSS
Zumindest auf dem Teller.  
Mit hausgemachten  Suppen.
Crema die Pomodoro
Tomaten-Cremesuppe� je

Tortellini in Brodo 
Kraftbrühe mit Tortellini � 6.50€

Dr. M. empfiehlt bei akutem Magenknurren:
Sieh es positiv, nimm Antipasti 

Deutschland staunt: 
Die meisten  
Vegetarier  
finden fleisch- 
freie Vorspeisen  
tierisch gut!

Carpaccio di Manzo 
Rinderfiletscheiben | Rucolasalat |  
gehobelter Parmesan | Zitronensaft |  
hauseigenes Olio d´oliva extra vergine� 15.90 €

Mozzarella e Crudo
Mozzarella | Parmaschinken | Rucola� 11,70 €

Vitello tonnato
Kalbfleischscheiben | Thunfischsauce� 13.50 €

Antipasto Misto La Torre  
wahlweise  
traditionale, vegetarisch oder vegan 
Gemischter Vorspeisenteller nach Art des  
Hauses (Rechnen Sie bitte eine etwas  
längere Vorbereitungszeit mit ein –  
Grazie für Ihr Verständnis) 
� 15.80 €
Für 2 Personen� 22,50 €
Jede weitere Person� + 6,30 €

Bruschetta vegan 
6 Scheiben geröstetes Brot | angemachte 
Tomatenstücke | Knoblauch | Oregano | 
hauseigenes Olio d´oliva extra vergine 
� 7.50 €

Pecorino al Forno 
Überbackener Hirtenkäse | Tomaten |  
Zwiebeln | Oliven | Peperoni | Knoblauch
� 11.90 €

Alle Preise inkl. Bedienung & MwSt. Wegen Allergenen & Zusatzstoffen sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an. 
Bitte beachten Sie auch unsere Tageskarte bzw. fragen Sie gerne unser Servicepersonal nach weiteren Tagesangeboten 
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Insalata Tacchino 
Großer, marktfrischer Salat | Tomaten |  
Gurken | angebratenen  
Putenstreifen | frische Pilze� 14.20 €

Insalata Italiana 
Großer, marktfrischer Salat | Tomaten |  
Gurken | Schinken | Käse | Ei |  
Oliven | Peperoni � 11.50 €

Insalata Nizzarda 
Großer, marktfrischer Salat | Tomaten |  
Gurken | Thunfisch |  
Oliven | Peperoni � 11.50 €

Insalata Caprese 
Tomatenscheiben | Mozzarella | Basilikum | 
hauseigenes Olio d´oliva extra  
vergine | Balsamicocreme� 8.50 €

Primo Pasta!

Pasta   in� Casa

Elf von zehn Wahlberechtigten stimmen zu: S o n d e r w ü n s c h e ?

Geht‘s noch verführerischer? Aber immer:

Ein Leben ohne Spaghetti, Tortelini und deren vielgestaltigen Verwandten ist möglich. 
Ist es aber auch sinnvoll? Kann denn ein Tag ohne Nudelgericht überhaupt ein guter 
Tag sein? Salvatore sei Dank – es gibt Rettung vor dem Schrecken eines leeren Tellers! 

Hausgemachte, typisch italienische Nudelgerichte nach Tagesangebot. Einfach fragen, welche Sorten 
gerade produziert werden. Pasta wählen, Soße dazu, fertig. Bitte haben Sie Verständnis, wenn mal eine 
Nudelsorte im Augenblick nicht da ist. Nur Geduld, sie wird bestimmt gleich wieder frisch zubreitet. 

Scampi e Zucchini 
Mit Scampi, Zucchini und  
Cherry-Tomaten in  
Hummersahnesoße� 16.90 €

Porcini e Salsiccia 
Mit pikanter italienischer Bratwurst, 
Steinpilzen und Cherry- 
Tomaten in Sahnesoße� 18.50 €

Ortolana egan 
Mit unserem hausgemachten Toma-
ten-Sugo und frischen Auberginen, 
Zucchini, Champignons 
und Cherry-Tomaten� 13.90 €

Allo Scoglio
Mit unserem hausgemachten  
Tomaten-Sugo, gemischten  
Meeresfrüchten und  
mit Weißwein abgelöscht� 16.90 €

Spaghetti Rigatoni Tortellini

Gnocchi

Napoli egan 
Tomatensauce mit Cherry-Tomaten  
und Basilikum � 9.90 €

Bolognese 
Hausgemachtes Tomaten-Sugo  
mit gemischtem Hackfleisch � 11.50 €

Aglio olio e Peperoncino egan 
Geschwenkt in unserem hauseigenen  
Olio d´oliva extra vergine mit frischem  
Knoblauch und frischem Peperoncino � 9.90 €

Carbonara 
Mit italienischem Speck, Eigelb,  
grobem Pfeffer und Parmesan � 13.80 €

Alla Mama 
Hausgemachtes Tomaten-Sugo mit  
Sahne, Schinken, Pilzen und Erbsen  � 12.50 €

Quattro Formaggi egetarisch 
Cremige Käse-Sahne-Sauce mit  
Gorgonzola, Hirtenkäse, Parmesan  
und Mozzarella  � 12.80 €

Al Pesto di Basilico egetarisch
Unser hausgemachtes  
Basilikum-Pesto � 10.90 €

Arrabiata egan  
Hausgemachtes Tomaten-Sugo  
mit frischen Chilis � 10.50 €

Alla Panna  
Schinken-Sahne-Sauce � 11.50 €

Bolognese 
Hausgemachtes Tomaten-Sugo  
mit gemischtem Hackfleisch � 12.50 €

Al Gorgonzola  egetarisch 
Wie der Name schon sagt . . . � 10.90 €

Al Pesto di Basilico egetarisch
Unser hausgemachtes  
Basilikum-Pesto � 10.90 €

Auf 
Wunsch  

auch  
glutenfrei*

+3 €
*�Bitte rechnen Sie mit einer längeren 
Vorbereitungszeit!

Auf 
Wunsch  

mit Pasta  
fatta in Casa

+3 €

Gefüllte 
Pasta 

des Tages
16.50 €

Einfach den 
Mann mit der 

Schürze fragen 
Anze ige :  Sa lat ,  der.  Davor ,  danach ,  dazu ,  dazwischen .  Geht  immer.  Lässt  s ich  auch gerne mal  te i len . 

Begleitung männlich, vital
Passt sich allen Wünschen an. Verführerisch, raffiniert, dezent.
Da haben wir den Salat. Kaum 
aus der Kiste gekrochen, will das 
Grünzeug schon vernascht wer-
den. Mit leckerem Hausdressing. 
Da bleiben keine Wünsche offen. 
Ausser der nach Essig und Öl. Als 
Alternative. Für Leckermäuler. 

Insalata Mista piccola 
Kleiner, marktfrischer Salat | Tomaten | Gurken� 4.50 €

Insalata Mista grande 
Großer, marktfrischer Salat | Tomaten | Gurken� 7.40 €

Insalata Contadina 
Großer, marktfrischer Salat | Tomaten |  
Gurken | Hirtenkäse | Oliven | Peperoni � 11.50 €

fatta
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Diese Scheibe 
ist ein Hit

Aktueller Sportbericht: 
Olympisches Kommitee 
gibt endlich zu: 
Odenwälder 
Dreikampf 
(Schni-Po-Sa) 
ist italienische 
Innovation! 

Warnung an 
Vegetarier: 
Diese Speisen 
könnten Ihren 
Fleischverzicht 
gefährden!

Impanata di Maiale 
Paniertes Schweineschnitzel |  
Zitrone | Pommes frites | � 13.90 €

Cotoletta alla Bolognese 
Paniertes Schweineschnitzel |  
mit Bolognesesauce überbacken |  
Pommes frites � 15.90 €
 
Cotoletta alla Cacciatore 
Paniertes Schweineschnitzel |  
Pilzrahmsauce | Pommes frites � 15.90 €
 
Scalopina Saltimbocca-Art 
Schweineschnitzel | Parma-Schinken |  
Salbei | Weißweinsoße | Pasta � 17.90 €
 
Beilagen-Salat 
Nur in Verbindung mit einem  
Fleischgericht� 2.50 €

Oder eine andere.  
Ganz nach Gusto.  
Geht auch in piccolo.  
Sempre delizioso. 

Ohne Blech, direkt aus dem Steinofen. Ordentliche 30 cm Durchmesser. Oder für den 
kleineren Hunger in Größe (ø 26 cm) und Preis (- 2 €) reduziert. Alle Pizzen für einen 
Aufpreis von 2 € auch als Pinsa möglich. Und wem das noch nicht genug Auswahl ist, 
kann für jeweils 1,50 € sich noch zusätzlichen Belag wünschen. Also ran an die Scheibe!

Für Vegetarier ist jeden Tag Freitag: Essen ohne Fleisch oder Fisch

Pizza Salami 
Tomatensauce | Mozzarella |  
Salami | Oregano� 10.80 €

Pizza Prosciutto 
Tomatensauce | Mozzarella |  
Vorderschinken | Oregano� 10.80 €

Pizza Hawaii 
Tomatensauce | Mozzarella | Ananas |  
Vorderschinken | Oregano� 11.90 €

Pizza Napoli 
Tomatensauce | Mozzarella |  
Kapern | Sardellen | Oregano� 12.50 €

Pizza Tonno 
Tomatensauce | Mozzarella |  
Thunfisch | Zwiebeln | Oregano� 12.60 €

Pizza Romantica 
Tomatensauce | Mozzarella |  
Salami | Vorderschinken |  
frische Champignons | Oregano� 13.50 €

Pizza Frutti di Mare 
Tomatensauce | Mozzarella |  
Meeresfrüchten | Cherry-Tomaten |  
Oregano� 14.80 €

Pizza Maik 
Tomatensauce | Mozzarella | Peperoni-Wurst | 
Hirtenkäse | Peperoni | Zwiebeln |  
Knoblauch | Chili | Oregano� 13.90 €

Pizza Capricciosa 
Tomatensauce | Mozzarella | Oliven | Ei |  
Artischocken | Vorderschinken |  
frische Champignons | Oregano� 13.90 €

Pizza Rustica 
Tomatensauce | Mozzarella |  
Vorderschinken |  
frische Champignons | Oregano� 11.90 €

Pizza Diavolo 
Tomatensauce | Mozzarella |  
Peperoni-Wurst | Vorderschinken | Oliven |  
Peperoni | frische Champignons |  
Chili | Oregano� 13.90 €

Pizza Siciliana 
Tomatensauce | Mozzarella | Zwiebeln | 
Cherry-Tomaten | Knoblauch |  
Sardellen | Oliven | Oregano� 12.90 €

Pizza Parma 
Tomatensauce | Mozzarella | Rucola |  
Parmaschinken | Parmesan | Oregano�15.90 €

Pizza Margherita egetarisch
Tomatensauce | Mozzarella | Oregano� 9.90 €

Pizza Caprese egetarisch
Tomatensauce | Mozzarella |  
frische Tomatenscheiben |  
Basilikum | Oregano� 11.90 €

Pizza Bruschetta egetarisch
Tomatensauce | Mozzarella |  
frische angemachte Bruschetta-Tomaten | 
Rucola | Parmesan |  
Balsamicocreme | Oregano� 12.50 €

Pizza Vegana egan 
Tomatensauce | Zwiebeln | Rucola |  
Oliven | getrockneten Tomaten |  
Peperoni | Oregano� 13.50 €

Pizza Parmigiana egetarisch
Tomatensauce | Mozzarella |  
Auberginen | Parmesan |  
Cherry-Tomaten | Oregano� 12.50 €

Pizza La Torre egetarisch
Tomatensauce | Mozzarella |  
Cherry-Tomaten | Rucola |  
Büffelmozzarella | Oregano� 14,80 €

Pizza Vegetariana egetarisch
Tomatensauce | Mozzarella |  
frisches Gemüse | Oregano� 12.50 €

Pizza Funghi egetarisch
Tomatensauce | Mozzarella |  
frische Champignons | Oregano� 10.80 €

Pizza Quattro Formaggi egetarisch
Käsecreme | Mozzarella | Parmesan | 
Hirtenkäse | Gorgonzola | Oregano� 13.50 €

Pizzabrot egan 
Tomatensauce | Knoblauch | Oregano� 7.50 €

Nachwuchs
förderung  
bis 6 Jahre
Kindgerechte Portionen  
für unsere jungen Gäste

Kinder unter 1,20 m  
essen bei uns ein  
Bambini-Gericht gratis*
*�in Begleitung je einer erwachsenen Person,-
die ein eigenes Hauptgericht bestellt. 

Pasta Bambini 
Bolognese oder Napoli  
oder Alla Panna� 6.00 €

Pizza Bambini 
Margherita oder Salami  
oder Prosciutto� 6.00 €

Räuberteller 
Leerer Teller und geraubt  
wird bei Mama und Papa� 0 €

D ie   B esser    
wisser      - E c ke  :

Pizza wird aus einem  
Hefeteig gemacht, Pinsa 

aber aus einem Sauerteig, 
der besonders lange geht: 

72 Stunden!
A lles     klar    ?
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Sitzt Ludwigshafen bald auf dem Trockenen?

Flüssigkeitsreser-
ven auffüllen! Salvatore 

hilft !
Erfrischungsgetränke alkoholfrei
Purezza Premium naturale oder frizante
	 Glas			   0,2 l � 1,90 € 
	 Karaffe	 0,375 l	 3,30 €	 0,75 l� 5,90 €
Coca-Cola / Coca-Cola Zero /  
	 Apfelsaftschorle / Mezzo Mix /  
	 Sprite / Fanta			  0.33 Fl� 3.90 €
Bitter Lemon 			   0.20 Fl� 3.70 €
Johannisbeernektarschorle 		  0.40 l� 4.50 €
vio Rhabarberschorle		  0.33 Fl� 4.20 €

Warme Getränke
Tasse Kaffee, auch koffeinfrei � 2.90 €
Espresso � 2.50 €
Espresso doppio � 3.80 €
Espresso macchiato � 2.90 €
Espresso Corretto, wahlweise mit  
	 Grappa oder Sambucca � 4.90 €
Cappuccino, wahlweise mit  
	 Milch oder mit Sahne � 3.50 €
Latte Macchiato � 3.90 €
Milchkaffee � 3.90 €
Heiße Schokolade � 3.60 €
Heiße Schokolade mit Sahne � 3.90 €
Tee � 2.90 €

Aperitivi
Prosecco	  0.10 l	 3.90 €	 0.75 l� 22.50 €
Hugo � 7.90 €
Aperol Spritz � 7.90 €
Limoncello Spritz � 7,90 €
Martini Bianco 			  4 cl � 4.20 €
Campari Pur 			   4 cl � 4.20 €
Campari Soda 			   4 cl � 4.90 €
Campari Orange 		  4 cl � 4.90 €
San Bitter Pur 	� 3.50 €
San Bitter Soda � 4.20 €
San Bitter Orange � 4.20 €

Biere 
vom Fass Rothaus 		  0.3 l �  0.5 l
Tannenzäpfle 			   3.50 € � 4.80 €
Radler 			   3.50 € � 4.80 €
Weizenradler 			   3,50 €� 4.80 €
Cola-Bier 			   3.50 € � 4.80 €
Cola-Weizen � 4.80 €
Hefeweizen Flasche � 4.80 €

Alkoholfrei aus der Flasche
Hefeweizen 			   0.50 Fl� 4.80 €
Pils 				    0.33 Fl� 3.80 €

weine
Offene Rotweine 	 1/8 l 		  ¼ l � ½ l
Nero d´Avola 		  3.90 € 	 5.80 €� 10.40 € 
	 trocken, Sizilien
Montepulciano 	 3.90 € 	 5.80 €� 10.40 €
	 halbtrocken, Abruzzen
Chianti		  3.90 € 	 5.80 €� 10.40 € 
	 trocken, Toscana
Lambrusco	 	 3.90 € 	 5.80 €� 10.40 € 
	 lieblich, Modena

Offene Roséweine 	 1/8 l 		  ¼ l � ½ l
Rosato		  3.90 € 	 5.80 €� 10.40 € 
	 trocken, Sizilien
Weißherbst 		  3.90 € 	 5.80 €� 10.40 €
	 QbA, halbtrocken, Pfalz

Offene WeiSSweine 	 1/8 l 		  ¼ l � ½ l
Inzolia	  	 3.90 € 	 5.80 €� 10.40 € 
	 trocken, Sizilien
Pinot Grigio 		  3.90 € 	 5.80 €� 10.40 € 
	 halbtrocken, Friuli
Frascati 		  3.90 € 	 5.80 €� 10.40 € 
	 trocken, Toscana
Riesling trocken, Pfalz	 3.90 € 	 5.80 €� 10.40 €

Weinschorle 		  0,25 l� 0.5 l
Rieslingschorle			  2.90 €� 4.70 €
Weißherbstschorle		  2.90 €� 4.70 €
Rotweinschorle 		  2.90 €� 4.70 €
Cola Rot 			   2.90 €� 4.70 €
Cola Weiß 			   2.90 €� 4.70 €

Flaschenweine rot	  	 0,25 l � 0,75 l
Nero d‘Avola Regaleali Sicilia 		 8.50 € � 27.50 €
Primitivo IGT Salento 		  8.50 € � 27.50 €

Flaschenweine weiSS	  	 0,25 l� 0,75 l
Lugana Luna Lombardei 		  8.50 € � 27.50 €
Bianco di Sicilia 		  8.50 € � 27.50 € 
	 trocken, Sizilien

Abgang mit mehr Umdrehungen
Alcoolici � 2cl
Amaro Averna� 3.20 €
Ramazzotti � 3.20 € 
Sambuca  � 3.20 €
Fernet Branca � 3.20 €
Grappa � 3.80 €
Vecchia Romagna � 4.10 €

Kirche, Kultur 
und Lebensart 
am Lutherplatz

Da staunt die UNO!  
Erfolgreiches Pilotprojekt 
zur Völkerverständigung: 
Weltfrieden durch  
gemeinsames Essen?

Sprachkurs 
zum Dessert

Susanne Schramm & 
Bärbel Bähr-Kruljac

alles unter dem Motto: Paradeisen statt apokalypsen. 
Infos und Veranstaltungen: www.AmLutherplatz.de

Was noch alles im Protestantischen Kirchenbezirk 
Ludwigshafen passiert lässt sich auf Instagram verfolgen. 
Kirche vor Ort – inspirierend menschlich. 

Oder in der Nachbarschaft im Wilhelm-Hack-Museum und im hack-museums-
gARTen. Kunst und Musik, Spiritualität und Literatur. Gerne auch in Verbindung 

mit gutem Essen. So lässt es sich leben! Und ab April steht 

Was passiert denn da nicht alles rund um den Lutherplatz, im 
Luther-Turm und in der Melanchthonkirche gleich um‘s Eck! 

Warum heißt es nur immer: La dolce Vita? Weil das Leben auf die italienische Art eine große Vielfalt an 
Genuss bereithält! Und der gelingt am Besten gemeinsam. Damit der Austausch nicht in‘s Stocken 
gerät, haben wir den Workshop »Dolci« entwickelt. Hier ein Auszug aus dem Weiterbildungsprogramm: 

Affogato al caffè. Wörtlich: ertrunken im Kaffee. Eine Kugel Vanilleeis wird mit heißem  
Espresso übergossen und so ertränkt. Also: Rann an den Löffel und retten! � 4.00 €

Tiramisu. Wörtlich: Zieh mich hoch. Der Klassiker aus Mascarpone, Löffelbiskuits, Kaffee,  
Amaretto, ein bisschen Sahne. Wir warnen ausdrücklich vor Mundraub durch Mitesser! � 6.50 €

Gelato. Wörtlich: erfroren. Also eiskalt. Wie Eis. Das schmilzt aber im Mund auf  
allerleckerste Weise. Eismeister Angelo hat immer wieder neue Erfahrungen in petto!  
Am besten durchprobieren. Pro Kugel: � 1.50 €


