Zum Aperitif empfehle ich Ihinen einen erfrischenden

2Asbach Aperitif Rosé*
Asbach Aperitif Rosé, Frankensecco ,Fischer's No. 1°
- und Tonic auf Eis
ae | €890

& &,

Vorspeise und Suppe

Frischer Feldsalat, lauwarm serviert
mit Speck, Brotcroutons und hausgemachtem Senfdressing

€10,80
Stiippchen vom Hokkaido-Kiirbis
mit Kjirbiskernen und steirischem Kjirbiskernol

€890

Fleischgerichte

Vom heimischen Reh
Rehragout
mit Semmelknodeln, Knoblauch-Chilli-Rosenkohl

und Preiselbeerbirne

€ 24,80
Rehriickenfilet, rosa gebraten

mit frischen Waldpilzen, Rriftiger SofSe
und hausgemachten Kartoffelrosti
€34,80

Meine Weinempfehlung diesen Monat:
Nardelli Appassimento

IGP Puglia
Faszinierendes Aromaspektrum getrockneter Friichte,
Romplex, tief, warmbliitiq und iippig im Stil, ein idealer Begleiter fiir den Herbst

Glas 0,250€ 9,80 | Flasche 0,75[€ 29,-



Schweinelendchen im Speckmantel gebraten
auf frischen, hausgemachten Pilz-Tagliatelle

mit gehobeltem Parmesan
€21,80

Barbarieentenbrust, Rnusprig gebraten
auf mediterranem Ofengemiise

mit Rosmarinkartoffeln in der Schale gebacken
€26,80

Irischies Rinderfifssteak (250g)
mit Rrdftiger Pfeffersofie, mediterranem Ofengemiise
und RosmarinRartoffeln in der Schale geBaCKen

€ 28,90 ’
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Cordon Bleu vom Scﬁwemerucli

mit Gorgonzola und rohem Schinken gefiillt

auf BratRartoffeln, mit gemischtem Sa[ﬁ%i/ %ﬁ_
A

€22,80

Sollten Sie nicht fiindig werden, wir haben immer Schnitzel und Cordon Bleu im Haus.

Fisch

Filet vom Edelsaibling

auf feinem Champignon-Risotto,
mit Rieslingrahm
€23,80

Vegetarisch

Kiirbis-Paprika-Curry
mit gegrilltem Fladenbrotspiefs
€16,80

Desserts
Lange's ApfelpfannRuchen

mit Calvados und Vanilleeis
€ 10,80

" Hausgemachite Schiokoladen-Creme-Brilée

€7,80




