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Croquettes de lentilles corail et patate douce, sauce coco
Mini tatin d’oignons & crème d’Ossau Iraty 
Cannelés au fromage
Dacquoise de pommes & nougatine au parmesan
Tempura de pleurotes à la citronnelle & épices
Croquettes de patate douce au cœur coulant
Samoussa feta, chèvre, menthe & oignons rouge 
Sablé parmesan, herbes de Provence & crémeux tomate
Velouté de butternut à la noisette
Roulé wraps d’épinards, crémeux roquette, tomate & feta 
Mini-Burger végétariens (steak de lentilles)
Makis concombre, butternut rôtie, avocat, noisettes grillées & mayonnaise à
l’ail noir
Houmous de pois chiche à la betterave & gressins au sésame
Houmous de châtaignes & gressins aux épices
Mini quiche carotte, coco & cumin
Mini quiche épinards & chèvre 
Mini pizza champignons & mozzarella
Tuile de sarrasin, crème de panais à la noisette & échalote confite
Tuile de sarrasin, crème de butternut, échalote confite & noisettes torréfiées
Mini gaufres au parmesan, pesto de roquette & farandole de légumes
Croquettes de potimarron, châtaignes & raclette
Biscuits étoilés & chantilly avocat 

PIÈCES VÉGÉTARIENNES :

      @cheffe_mathilde-cuisine
      Mathilde Cuisine

AUTOMNE -
HIVER 2025

Crémeux potimarron-châtaignes, gambas aux épices & crumble graines de
courge
Truite torréfiée aux épices & sauce café
Tataki de thon rouge, crème de carottes & sésame
Crab rolls
Roulé truite fumée, ricotta, chou rouge, carotte & roquette
Toast truite fumée, crème fouettée citron vert & fenouil bronze
Brochette de gambas marinées au poivre Sichuan & sésame
Mini gaufres à l’avocat & truite fumée
Roulé crêpe omelette au curcuma, truite fumée, yaourt grec aux herbes &
citron vert
Chouquettes à l’Ossau Iraty, truite fumée & chou rouge mariné
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Financiers au café
Madeleine chocolat & piment d’Espelette
Mini cake citron 
Amaretti à la noisette 
Mousse chocolat & praliné 
Biscuit aux noix
Verrines façon cheese-cake vanille & kiwi
Mini cookies chocolat noir
Mini tartelettes aux agrumes & pavot
Verrines tiramisu 
Bouchées chocolat & noisettes (base biscuit joconde chocolat noisettes,
ganache montée noisette & noisettes caramélisées)
Bouchées chocolat & cacahuètes (base brownies, ganache montée
cacahuètes & tuile cacahuètes)
Mini crumble pomme & cannelle
Mini muffins chocolat & banane
Verrines ananas rôti aux épices & crème citron vert
Bouchées vanille & figues (base biscuit Joconde amandes, crème diplomate
vanille et figue fraîche)
Mini muffin sarrasin, pomme & amandes
Salade de fruits frais
Verrine mangue, coco & citron vert
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Sablé sarrasin, parmesan et lin, crème de poireaux & coppa de porc noir
Gascon
Croquettes d’effiloché de canard & foie-gras 
Samossas dinde, potimarron, orange & gingembre
Tartelette en feuille de bricks, compoté d'oignon, jambon cru & crème
d’Ossau Iraty
Crackers aux graines, magret fumé, faisselle de chèvre, noix & pomme
Makis de magret de canard, foie-gras, pruneaux & ciboulette
Mini tartelettes mousseline de potimarron, magret fumé & noisettes torréfiées 
Mini pita à l’effiloché de porc, yaourt fumé & pickles
Mini Burger bœuf
Chouquette à la crème de foie gras & confitures de figues
Brochette de poulet tandoori 
Rouleau de printemps Landais au foie-gras, magret fumé & cacahuètes de
Soustons
Carotte rôtie à la poitrine de porc grillée

PIÈCES CARNÉES :


