Restaurant Lange

Restaurant - Events - Catering

Wir wiinschen Ifinen einen angenehmen
Aufenthalt und einen guten Appetit!

Restaurant Lange, Inh. Johannes Lange | Hasengasse 9 | 90427 Niirnbery
0911 — 93 60 888 | www.restaurantlange.de | restaurantlange@web.de



Zum Aperitif empfehle ich Ifinen einen erfrischende

e »Pink Lemon-Gin®
‘ | \‘ - Gin-Rosé, Lemon, Erdbeeren und Minze auf Eis
v\ !
i \ ! €6,50

Vorspeisen und kleine Zwischengerichte

Frischer Spargel, im Crepe gebacken
auf bunten Blattsalaten mit Joghurt-Buttermilchdressing
€9,80

Sommerliche Blattsalate

mit Speck, Brotcroutons

und hausgemachtem Senfdressing
€7,80

S uppe
Bdrlauchsiippchen

getopt mit Parmesanschaum
€5,80

Fleischgerichte

Kalbsleber mit glasierten Apfelscheiben
dazu Kartoffel-Rostzwiebelpiiree und feines Wurzelgemiise
€19,50

Meine Empfehlung:

7
Frinkischer Sauerbraten in LebRuchensofie

mit Kartoffelk(ofien

und gemischtem Salat
€14,90

Meine Weinempfehlung diesen Monat:
Riesling trocken - Kabinett - Pridikatswein
Rodelseer Schlossbery
Zitrus und Pfirsich, rassig und spritzig.

Aus dem Hause Fischer, Wiesentheid

Flasche 0,75(€ 19,50 | Glas 0,25(€ 7,00




Héhnchenroulade (Sous Vide gegart)
mit Krauterfarce und Blattspinat gefiillt
auf frischen Tomaten-Fettuccine

€14,90

Ribeye-Steak(200g) mit Cognac-Pfeffersofie
dazu mediterranes Ofengemiise

und Rosmarinkartoffeln in der Schale

€25,80
//f‘//—/;/,/"ﬁ > >
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Holzfillersteak vom .S'c/iwemekgmm
mit Rostzwiebeln, BratRartoffeln, /.. P%’ﬁ_ 1
LR~ ) YA
und gemischtem Salat M}? \y V'S
€15,90

Sollten Sie nicht fiindig werden, wir haben immer Schnitzel und Cordon Bleu im Haus.

Fisch

Zanderfilet unter einer Kriuterkruste gebraten
auf feinem Kartoffel-Gemiiseragout

im Hummerrahm

€17,80

Vegetarisch

Frische Birlauchtagliatelle
mit Kirschtomaten und frisch gehobeltem Parmesan

€13,90

Desserts

»Geeister Cappuccino®
selbstgemachtes Cappuccinoeis mit Zimt-Sahnehaube
in der Cappuccinotasse serviert

* € 5,90

y Mousse von feiner, weiflen Schokolade

( ; auf frischem Erdbeerconfit
€7,50



