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Unsere Qualitatsarbeit zeichnet sich durch die Zertifizierung unseres HACGP-Konzepts durch die DEKRA sowie des Zentralspeiseplans durch die Deutsche Geselischaft flir Ernahrung (DGE) und die Arbeiten nach den Richtlinien 1SO 9601:2008 aus.

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzelchnungspflichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SURungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstirker (8) Saurungsmittel () modifizierte Stirke (10) Nitritpokelsalz
(A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eler/Eierzeugnisse (D) Sellerfe/Selleriesrzeugnisse (E) Erdnlisse/Erdnusserzeugnisse (F) FischiFischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: G1-Weizen, G2-Dinkel, G3- -Roggen, G4 Gerste, G5-Hafer, G6-Kamut () Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstlererzeugnisse (L)
Luplne!Lupmene ugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse Inkl. Laktose (N} Schalenfrlichte: N1-Mandeln, N2-Haselntisse, N3 Walntisse, Nd-Kaschuntsse, N5-| Pecanussc N7~ szmzlen N8 Hacadamia Queenslandntisse, (S) Senf/Senferzeugnisse (U) Welclmeve/Erzeugnlsse




