i-opeisekarte

ab 27.12.2021

Aperitif:

Haussecco trifft hausgemachten Kellerhauswein

mit Orange verfeinert
4,90€

Suppe:

geschdumte Apfel-Kren-Suppe
mit gebratenen Speckwiirfeln und gerosteten Brotwiirfeln

fiir 5,90€

Salate:

Salatkarussell

Frischer Salat der Saison mariniert mit feinem Krautersenfdressing
fiir 8,90€

Wahlweise erganzt mit:

Hendl Fetzen in Cornflakes gewendet

flr 5,50€
gebratenes Bachsaibling Filet in Sesamkruste

fur 8,90€
kleines Rinderlendensteak (Sous vide gegart)
flr 11,90€
hausgemachten Falafel
fiir 5,90€

gemischter Salat

:l‘ﬂ Zu Gas:'f lrn Denkmal
1w Nahrpark Alimaohiltal

Winterlicher Blattsalat mit feinem Senf Dressing mariniert mit hausgemachter Salatauswahl

fur 4,50€

Vegetarisch:

Allgduer Kdsespdtzle
mit geschmolzenen Zwiebeln

fur 9,90




e, T
W N

L g L .
= - g - ! —

..': -..-# ‘. '.'l -{'Eg. I....- I.- :l‘j.

P oo -

o T 6Mniiu ellon Hauptspeisen:
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gebratene Fetzen vom Schwein und Rind mit gerosteten Kartoffelknédeln und BratensofRe

angegossen, abgerundet mit karamellisierten Apfel-Zwiebel-Speck und einem Spiegelei
fur 12,90€

Natur Schweineschnitzel
mit Bratkartoffeln, Kriuterkartoffeln oder kleinem bunten Salat

in Kiirbispanade fur 12,50€

Wiener Art fiir 10,90€

Steakauswahl (22,5 Stunden Sous vide gegart)
Rindernierenzapfen fiir 19,90€ Rinderkachelksteak fir 20,80€ Rinderflanksteak fir 23,90€
Pfeffer-Rinderlende (3 Stunden Sous vide gegart) fiir 28,50€

Dazu reichen wir Krauterbutter, Sauerrahm, Buntes Gemiise und Krauterkartoffeln

geschmorte Lammhaxerl
in feiner KriuterrahmsoRe mit Krauterkartoffeln und Gemiuse

fir 16,90€

zart rosa gebratener Jigerbraten von der Kalbs-Flanke
auf Schwammerirahm mit hausgemachten Eier-Spatzle

fur 18,40€

kross gebratenes Bachsaiblingsfilet

in Sesamkruste auf Tomaten-Krauterbutter-SoRe mit Krauterkartoffeln

flir 17,20€
Dessert:
hausgemachte Pannacotta Schneemann auf Glatteis
mit Quitten Mark und Frichten Cremiges Vanilleeis
ausgarniert in Kokosraspeln gewendet

lustig dekoriert

Fir 5,50€
fur 7,50€

Einen guten Rutsch ins Neue Jahr 2022 wiinscht euch euer Hollbraukellerteam



