il S’(‘SCK
Hlagst

jeweils ein Teller mit Hummus, Salat, Joghurt-Sesamsof3e und Fladenbrot

33. Falafel 8.-

frittierte Ballchen aus Kichererbsen, Koriander, diversen Gewtirzen

34. Haloumi 8-

frittierte Kase, mit diversem Gemdtise

35. Makkali-/Gemuiiseteller g.-

diverses Gemuise, frittiert mit Saatermischung, mit Kartoffeln

36. Babylon-Mixplatte vegetarisch 9.-

Tabule, Burghul, Mutabel, Falafel, Halloumi, diverses Gemtise

54. Hihnerschawarma 9,-
feine marinierte Streifen aus der Hiihnerkeule angebraten in einer Oliven-Rosmarin-
Sol3e

55. Hithnerschawarma-Spezial 11-
mit frittiertem Gemtise

57. Darband-Platte 13-

Tabule, Burghul, Mutabel, Falafel, Halloumi, Hihnerschawarma

ZUSATZLICH zu jedem Gericht / Platte méglich:

Haloumi (2 Scheiben) 2,
Falafel (2 Stiick) 2,-



Miftagstisch

Hauptgerichte

alle mit gemischtem Salat, frischen Krautern und Basmati Reis

Bamya (irakische Art)

Okraschoten (Orientalische Gemiiseart, eckiger Querschnitt) in
Tomaten-Koriander-Oregano Sol3e

70. vegetarisch/vegan 9,-
71. mit Hithnerffleisch 12
Machlame

Huhnerfleisch mit Auberginen, wiirzig gebraten mit Tomaten, Zwiebeln
und frischer Minze

73. mit Hihnerfleisch 12,-

Spinach

Hiihnerbrustfilet mit Spinat und Champignons in sahniger Saumark-
Curry-Muskatnuss-Sof3e

77. mit Hiihnerfleisch 12,-

Lobya
griine Bohnen mit Kichererbsen in wurziger Tomaten-Curry-
Petersilinien Sof3e

78. vegetarisch/vegan 9.-

79. mit Hihnerffleisch

Getranke
Laban

salziges Joghurtgetrank mit frischer Minze

Tschai

schwarzer tee mit Kardamon und Zimt




