
SALATE, VEGAN & VEGETARISCH
Salatschüssel „Seehof“ aus der Gärtnerstadt Bamberg mit Baguette

wahlweise mit:
▪ Knusprig gebratene Hähnchenbrust 12,90
▪ Gebratene Garnelen in Knoblauchöl 15,90
▪ Hausgebeizter Graved-Lachs mit Meerrettich-Dip 15,90
Dressing: Honig-Senfdressing oder hausgemachte Vinaigrette

Kleiner Gärtnersalat der Saison 3,90

Allgäuer Kässpatzn
mit gebräunten Zwiebeln, Bergkäse 
und gemischtem Salat der Saison 11,90

GERICHTE 12 UHR – 16:00 UHR AM SONNTAG

HAUPTGERICHTE

Gänsebrust
mit Gansjus, Apfel-Blaukraut und handgerolltem Kartoffelknödel 16,90

Tafelspitz 
in Meerrettichsauce mit Preiselbeeren und Kartoffelkloß 15,90

Kross gebratener Zander 
auf der Haut gebraten in Weißweinsauce von hauseigenem 
Winzer mit Gemüse-Julienne und Bamberger Petersilien-Kartoffeln 16,90

Flammkuchen „Schloss Seehof“
mit Créme Fraiche, Lauchzwiebeln und Speck 8,90

Flammkuchen "Mediterran" 
mit Créme Fraiche, Zucchini, Auberginen, Zwiebel und Paprika 8,90 

GERICHTE 12 UHR – 16:00 UHR AM SONNTAG

FÜR SCHLOSSKINDER

Kloß  
mit Rahmsauce und Gemüse der Saison 4,50

Kloß 
mit Rahmsauce 3,50

Alle Preise in Euro, inkl. Service und MwSt.
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unseren Servicemitarbeitern

Alle Preise in Euro, inkl. Service und MwSt.
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unseren Servicemitarbeitern

SUPPE

Echte Tafelspitzbrühe
mit Pfannkuchenstreifen und Gemüse 4,50

HAUPTGERICHTE

Ofenfrisches Schäuferla
mit Wirsing und handgerolltem Kartoffelknödel  12,90

Fränkischer Sauerbraten
mit Apfel-Blaukraut und handgerolltem Serviettenknödel  13,90


