
Programm Frühjahr / Sommer



3-Gänge 
Valentinsmenü
17.-20. Februar

Vor Ort im  
Restaurant und 

auf Vorbestellung
auch zum Abholen!

Karotten-Ingwer-Suppe 
mit Garnele im Termpurateig 

*** 
Kalbsrücken im Crêpe- 

Mantel mit Mangold, Anna-
Kartoffeln & Madairasoße 

*** 
Schoko-Knusper-Schnitte

mit Vanilleschaum &  
Karamelleis 

45,00€/Person

Hausgebeizter Lachs mit 
Meerettichcreme, Kaftoffel- 
Baumkuchen & Kräutersalat 

*** 
Kabeljau mit  

Orangen-Fenchel-Gemüse  
& Wildreis-Risotto 

*** 
Créme-Brûlée mit  

Himbeersorbet 

39,00€/Person





3-Gänge Menü 
am Muttertag

08. Mai

Vor Ort im  
Restaurant und 

auf Vorbestellung
auch zum Abholen!

Karotten-Ingwer-Suppe 
mit Petersilienöl & Chip 

*** 
Rosa gebratenes Rinderfilet 

mit Kartoffel-Quiche 
& Romanesco 

*** 
Duett von der Erdbeere 

49,00€/Person

Karotten-Ingwer-Suppe 
mit Petersilienöl & Chip 

*** 
Hausgemachte Erbsen- 
Koriander-Maultaschen 

mit Limettendip 
*** 

Duett von der Erdbeere 

35,00€/Person





DOLCE 
VITA

Italienischer Abend im Schloss am 13. Mai
Erleben Sie echtes Dolce Vita im Schloss bei einem italienischen 3-Gänge Menü 
(45,00€/Person). Sommelier Markus Konrad nimmt Sie mit auf einen Streifzug 
durch die italienische Weinkunst (47,50€/Person) und teilt sein fundiertes  
Fachwissen mit Ihnen bei der Verkostung edler Weine.





3-Gänge  
Ostermenüs 
15.-17. April

Vor Ort im  
Restaurant und 

auf Vorbestellung
auch zum Abholen!

Karfreitag Maultaschenmenü

Hausgemachte Ricotta- 
Bärlauchmaultaschen  
mit buntem Blattsalat 

*** 
Dreierlei von der Maultasche 

Fisch/Fleisch/Veggi mit  
Kartoffelsalat & Spargelragout 

*** 
Süße Apfelmaultaschen mit  

Vanillesoße & Nüssen 

43,00€/Person

Karfreitag Fischmenü

Bunter Fisch-Gemüse-Eintopf 
*** 

Gebratene Rotbarbe mit 
grünem Spargel, Kartoffel- 

Spaghetti & Parmesan 
*** 

Hausgemachte Windbeutel 
mit Vanillecreme, Kirschen 

& Vanilleeis 

47,00€/Person

Ostermenü Baukasten

Spargelcremesuppe 
mit Grenadineschaum 

6,50€  
oder

Wildschweinschinken mit 
geräuchertem Spargelsalat 
& hausgemachten Brioche 

12,50€ 
***

Hasenrücken im Crêpemantel 
mit Regenbogenkarotten  

& Herzoginkartoffeln 
27,50€  

oder
Lammkaree mit  

Erbsen-Koriander-Püree 
& Kartoffelmandelgratin 

28,90€
oder

Mangold-Wickel mit weißem 
Spargel & Tomatensoße 

16,50€ 
***

Mille-Fueille von der Erdbeere 
mit Vollmilchschokolade 

& frischen Erdbeeren 
10,90€





Veranstaltungskalender
05.02.
Samstag
Maultaschen
Kochkurs
Küche

05.03.
Samstag
Fisch
Kochkurs
Küche

19.03.
Samstag
Deftig & Gut
Kochkurs
Küche

09.04.
Samstag
Spargel
Kochkurs
Küche

07.05.
Samstag
Biergarten
Opening
Schlossgarten

18.06.
Samstag
Sunsetparty
Party
Schlossgarten

23.07.
Samstag
After Stadtfest
Party
Gewölbekeller

19.06. Schlossgartentag
Gartenmarkt im Schlosspark
23.-24.07. Donzdorfer Stadtfest
Stadtfest im Schlosshof
Veranstaltungen der Stadt Donzdorf (Änderung möglich)

17.-20.02.
Do - So
Valentinsmenü
Menüabend
Restaurant

15.-17.04.
Fr - So
Östermenüs
Menüabend
Restaurant

08.05.
Sonntag
Muttertag
Menüabend
Restaurant



KOCHEN 
ERLEBEN

Kochkurse im Schloss Donzdorf
Bei unseren Kochkursen verarbeiten wir saisonale und regionale Produkte aus 
unserer Schlossküche zu leckeren Menüs. Die passenden Getränke und eine  
Rezeptmappe sind immer inklusive. Infos und Anmeldung zu allen Kursen unter 
info@schlossdondzdorf.de oder 071629468100.




