
 

Auberge de Rosé 
 

La Chasse 
 

 

 

Nous avons le plaisir de vous recevoir dans notre auberge. 

Tous nos mets proposés à la carte sont préparés à la minute, vous en 

apprécierez chaque bouchée. 

Nous vous souhaitons un agréable moment gustatif en notre compagnie ! 

 

 

Fabienne et Yvan Meuwly 

Ainsi que tous nos collaborateurs.  



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Le Menu de Chasse 

 

- servi dès 2 personnes - 

 

 

 

Poêlée de champignons frais 
et son mesclun d’automne 

 

 

Velouté de courge à l’huile de truffe 
 

 

Médaillons de chevreuil Mirza 
 

 

Vermicelles Chantilly 
 

ou 

Sorbet vigneron arrosé de Grappa 

 
69.50 COMPLET 

60.- AVEC 1 ENTREE A CHOIX 

 



 
Les Entrées 

 

 

 

Salade de feuilles du moment  8.- 

 

Poêlée de champignons frais et son mesclun d’automne 17.50  

 

Terrine de gibier au faisan, sauce Cumberland, nid de salades 17.50 

 

Velouté de courge au naturel 10.- 

 

Velouté de courge à l’huile de truffe et copeaux de parmesan 17.50 

 

Feuilleté de champignons des sous-bois 17.50 

 

  



 
Les Suites 

 
 

Civet de chevreuil façon Grand-Mère 34.50 

 

Médaillons de chevreuil Mirza 45.- 

 

Entrecôte de cerf et sa réduction de poivre noir 39.50 

 

Sauté minute de chasse forestière 39.- 

 

Assiette des accompagnements de chasse (végétarien) 28.- 

 

 

 

 

Les mets de chasse sont accompagnés de la garniture traditionnelle  

(pomme aux airelles, poire à Botzi, marrons, choux rouges, choux de Bruxelles, coulis de courge) 

ainsi que de spätzlis maison ou nouillettes 

  



La Carte Traditionnelle 
Durant la période de chasse, nous vous proposons également… 

 

 

La Spécialité du Patron 
 Le Tartare de Bœuf coupé au Couteau  

 Agrémenté de Cognac   

ou 

A l’Italienne 
Huile de truffe et copeaux de parmesan 

 

Servis avec toasts et beurre 

35.- 

Pommes frites fraiches supplément 4.50 

 

  

 

L’Assiette du Pêcheur du Lac de Morat 
 

Sauce tartare et pommes frites fraiches 

34.- 



L’Ardoise 

 

Entrecôte de Bœuf 44.- 

Servie avec pommes frites fraiches, légumes et 3 sauces 

 

 

 

 

 

Les Fondues à la viande 
- A volonté - 

Servies au café dès 2 personnes, une seule sorte de fondue servie par table. 

 

Chinoise 

Entrecôte de bœuf 

servie avec une salade, 4 sauces maison et pommes frites fraiches 

 

par personne 34.- 

 
Du Bois d’Amont 

Entrecôte de bœuf marinée, bouillon au vin rouge 

servie avec une salade, 4 sauces maison et pommes frites fraiches 

 

par personne 42.- 

 

 



 

 

 

 

Pour votre information… 

 

Provenance du gibier, des viandes et poissons 

Faisan : Angleterre, Pays-Bas 

Cerf : Nouvelle-Zélande 

Chevreuil : Europe 

Bœuf : Suisse 

Poisson : Lac de Morat 

 

Nous sommes à l’écoute afin de vous renseigner sur la composition de nos mets et des allergènes. 

 

TVA 8.1% incluse 

 
Bon Appétit 

 


