Speiseplan KW 20/ 16.05- 20.05.2022

Jeden Tag frisch auf den Tisch!
Mensaveremnnn

Holweide

Mini Gemisemaultaschen mit . . Gemiselasagne mit Kase
Karoffel- Gemuseauflauf Pfannekuchen mit Apfelmus, | Kartoffel - Karottensuppe, .g.
. Tomatensauce, dazu Erbsen, gratiniert,
Veggi 3 g, a,g Vollkorn Toastbrot,a,g ag
. . . FuBball - Geflugel - Geschnittene .
Hahnchen Frites mit Tomaten L . . . . Kartffelgnocci in Butter
Vollkorn Spaghetti mit Ballchenragout mit Geflugelcurrywurst mit Sauce, N . . )
- Mangosauce, dazu Nudeln . L. . gebraunt, Frischkdsesauce mit
Barlauchpesto, Basmatireis dazu Chinakohl - Kartoffelwedeges, .
und Schwedensalat, . Spinat,
. a,g Eisbergsalat, Gurkensalat,
/8 3 g5 g
Salat & Vorspeisen Biiffet, Salat & Vorspeisen Biiffet, Salat & Vorspeisen Biiffet, Salat & Vorspeisen Biiffet,
kann: a,c,e,f,g,h,i,j,k,i,m, Beilagensalat kann: a,c,e,f,g,h,i,j k,i,m, kann: a,c,e,f,g,h,i,j k,i,m, kann: a,c,e,f,g,h,i,j k,i,m,
6,2,3, enthalten 6,2,3, enthalten 6,2,3, enthalten 6,2,3, enthalten
Hausgemachtes Schokoladen Pudding, Tages Dessert
Tages Dessert Obst
Apfelkompott a,g g
siehe Tafel- siehe Tafel- siehe Tafel-
Aufsteller Kiosk Aufsteller Kiosk Aufsteller Kiosk

***Das Mensateam wiinscht einen guten Appetit, Anderung der Speisenkarte vorbehalten***
Liste der moglichen Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker,

5 mit Phosphat, 6 mit Milcheiweil3, 7 mit SiBungsmittel, 8 mit Taurin, 9 geschwefelt, 10 geschwarzt

Liste der moglichen Allergene: a Gluten, b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdnisse, f Sojabohnen, g Milch, h Schalenfriichte, i Sellerie,
j Senf, k Sesam, | Schwefeldyoxid, m Lupinen, n Weichtiere



