Vorspeisen und Zwischendurch

1853 Schollin Landbrot
Aufgeschlagene Salzbutter
6,50€
oder
Marinierte Oliven und Aioli
7,50€
oder
Thunfischcremé
6,50€

6 Pankogarnelen
Sweet Chilisauce
7,50€

Gyoza (Jap. Teigtaschen)
Sojasauce und Misocremé
7,50€

Gratinierter Ziegenkase
Honig und Thymian
Apfel/ Wildkrauter/ NUusse
14,50€

Vitello Tonnato
Kapern/ Thunfischsauce/ Zitronendl
14,50€

Hokkaidokiirbis Suppe mit Ingwer
Karbiskerndl und gerdstete Kirbiskerne
8,50€

Antipasti
Landbrot/ Grillgemise/ Kurbisstppchen/ Schinken und Salami/ Oliven/ Dips
14,50€



Hauptgange

Schnitzel “Wiener Art“ oder Cordon bleu
Zitrone/ Preiselbeeren/ kleiner Salat
Pommes frites
18,50€ /20,50€

Winter Bowl
Wintergemuse/ Duftreis/ Miso/ Blumenkohl/ Birne
Huhnchenbrust

22,50€

Lachsfilet
24,50€

Waldpilze
22,50€

Unsere Currywurst
Spicy Currysauce / Pommes frites/ Mayonnaise
10,50€

Ricotta Ravioli
Oliven/ Parmesan/ Olivenoél/ Pesto
16,50€

Ziegenkase Burger
Feigenmarmelade/ Pickles/ Walnuss-Pesto
16,50€



Hauptgange

Black Angus Rumpsteak mit Zwiebelmarmelade
Pommes mit Triffelmayonnaise und Gartensalat
29,50€

Berliner Kalbsleber
Kartoffelplree/ Apfel/ Réstzwiebeln
22,50€

Niederrheinischer Endivien “durcheinander
Blutwurst
16,50
Lachsfilet
22,50€
Frikadelle
15,50€
zwei Spiegeleier
14,50€

Niederrheinischer Griinkohl
Mettwurst/ Kartoffeln/ Ganseschmalz/ Disseldorfer Senf
15,50€

Gansebrust oder Keule
Rotkohl/ Kartoffelklésse/ Ganse-Jus/ Bratapfel
31,00€



Zum Schluss

Warmer Schokoladenkuchen
Vanilleeis
8,50€

Unsere bunte Dessert Variation
mit einem Lo6ffel
12,50€
mit zwei Loffeln
16,50€

Cheesecake
Waldbeeren und Sorbet
8,50€

Affogato al caffeé
Espresso und 2 Kugeln Vanilleeis
7,50€
mit einem Schuss Kalhua
+2,50€

Sorbets & Eiscremé
(fragen Sie nach unserer Tagesempfehlung)
Je Kugel:
2,90€

Brande von Berghof
Marille/ Obstler/ Haselnuss/ Himbeere/ Williams Christ Birne
2cl / 4,50€



