
                                                                                                   

Silvester 2024  -  Neujahr 2025  
 

 

 

 

die wichtigsten Informationen 

das Gourmet Menü 

unsere Weinvorschläge 
  

 

Gäste-Anzahl  

 

Wir nehmen gerne Reservationen für 2 bis 8 Gäste entgegen 

 

 

Servicezeiten 

 

Silvester 18h00 bis 18h30 Empfang und Apéritif 

  Anschliessend Service des Gourmet Menüs bis längstes 22h30 

  Wir schliessen um 23h30 

 

Neujahr 12h00 bis 12h30 Empfang und Apéritif 

  Anschliessend Service des Gourmet Menüs bis längstens 16h30 

  Wir schliessen um 17h30 



                                                                                                   

   

Menü 
 

Zum Apéro ein Glas Champagner Boucher 1er Cru mit 

zwei Fines de Claire Austern 

 

 

Poelierter Maine Hummer auf orientalischem Couscous Salat 

an Krustentier Jus 

 

*** 

 

Schottischer Küsten Steinbutt 

auf gebleichtem Lauch mit Waadtländer Saucisson 

 

*** 

 

Bresse Kapaun an Vin Jaune 

auf Glarner Röseler Kartoffel Mousseline 

 

*** 

 

Käse Auswahl 

 

*** 

 

Schokoladen Kuchen aus wildem bolivianischem Kakao 68% 

mit Crème Fraîche Eis und gesalzenem Karamell 

 
*** 

 

Tonkabohnen Schaum 

 

*** 

 

Piemontesische Haselnuss Gianduja Truffes 

Zum Kaffee oder Tee 

 

 

 

Fr. 280.00 

inklusive ein Glas Champagner zum Aperitif, Mineralwasser und Kaffee/Tee 

 

 

Bitte teilen Sie uns allfällige Allergien anlässlich der Reservation mit. 

Besten Dank. 



                                                                                                   

Wein 
 

Folgend ein paar Vorschläge passend zum Gourmet Menü. Eine weitere kleine 

Auswahl steht im Loft zur Verfügung. Gerne können Sie mit Markus Gass Ihre 

Wünsche bezüglich Wein anlässlich Ihrer Reservation besprechen. Und wenn Sie 

den passenden Wein in Ihrem Keller haben, sind Sie willkommen, diesen 

mitzubringen. Zapfengeld Fr. 45.00 pro Flasche. 

 

 

Champagner Champagne brut Boucher 1er  cru dl Fr. 18.00 

 Boucher Fils & C., Champagne Flasche Fr. 95.00 

 

 

Weisswein  Puligny Montrachet 2022 dl Fr. 25.00 

 Florence Cholet, Burgund Flasche Fr. 130.00 
  Chardonnay 

 

 

Rotwein Château Laforge 2016 dl Fr. 17.00 

 Jonathan Maltus Flasche Fr. 85.00 

 St. Emilion, Bordeaux  
 92% Merlot, 8 % Cabernet Franc 

 

 

 Amarone Monte Olmi 2011 dl Fr. 25.00 

 Tedeschi  Flasche Fr. 150.00 

 Valpolicella, Veneto 
 Corvina, Rondinella, Corvinone 

 

 

 Camarcanda 2015 Flasche Fr. 240.00  

 Ca’Marcanda di Gaja 

 Bolgheri, Toscana 
 80% Cabernet Sauvignon, 20 % Cabernet Franc 

 

 

 Le Clarence de Haut-Brion 2011 Flasche Fr. 260.00  

 Domaine Clarence Dillon 

 Pessac Leognan 
 Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

 

 

 

Wir freuen uns darauf, den Jahreswechsel mit Ihnen 

 genüsslich und in Gemütlichkeit zu begehen. 

 

Markus Gass und Cristine Hess Gass  


