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UNSER KNUSPRIGES
OFFERL-SAUERTEIGBROT

mit Butter und saisonalem Pesto .....cceevveersvveessveensnnee 6

COLD SELECTION KAVIAR50G ................... 135

Créme Fraiche, Schnittlauch, Blinis

FINE AUSTER NR. 3

S UG, N SN AU (NS - 6,4
1/2 DULZENd cerverrreerreeneeereeeseeesaeesseesseesseeesseesasesaaenns 35
ROYAL AUSTER NR. 2

SR oo ooy onrooroomoog@rooroomogforrocmoo 9,6
1/2 DULZENA cuveevreecneeceeereecseecsneessesssesssaessnessaassasanns 55

SRR oo fooomodbomoomogfomoonoomoooomoomoneanarnomnoon 9,2
1/2 DULZENA vererrreeerrreeeraeeesneeerseessssecsssnsessnsessssesssnes 53
FRANZOSISCHE ZWIEBELSUPPE .................... 16

Gruyére Kise, Thymian

VELOUTE VON DER MAISPOULARDE............. 16

Waurzelgemiise, Chorizo

HAMACHI CEVICHE ...............cccccoeevinenurcnrreenennes 19
Jalapefio Espuma, Eingelegter Rettich, Pflaume,
Maishippen

(31013 { 11TV 18

Kiirbis, Broseltopfen, Granatapfelsirup, Minze

PATE EN CROUTE..............ccooceunuiinrriircinnncnne 19

Huhn, Foie Gras, Lardo, Bio Schwein, Pistazien,
Sauce Cumberland, Apfel Sellerie Salat

COLDFORELLE, LEICHT GERAUCHERT.......... 19

Hokkaido Kiirbis, Senfkaviar, Kernélemulsion, Tapioka

RUBEN, AUF SALZCGEGART V ........coooovvennn. 16

Chavroux, Kiimmel, Roggen Crumble

PFLUCKSALAT VA .......oooovvvvvvrnnnnnnnnssssssssssssssnnns 12
Gurke, Tomate, Radieschen, Karotten Ingwer Dressing

RAUCHERAAL & KNUSPRIGE BLUNZE.......... 22

Wiener Miso, Birne, Brioche
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THE BANK NEGRONI ............ccccooueiuiiniennencnennnee 17
Monkey 47 Barrel Cut, Select Aperitivo,
Sakura Wermut, Tonkabohnentinktur

B AN AN A € E L e 16

"Ottocello” Limoncello, Balis Bananensoda

*FRAISE ..........ooooeeeeeteeeenrenreseeseeessessesaenenaesens 15
Rick Free, Erdbeerpiiree, Zitrone, Grapefruit

*SPARKLING TEA ...........ccoceoviviininncneniinncnens 12

Jasmin, weilSer Tee, Darjeeling

THE BANK
KLASSIKER

Z)a/srmw/mwn

onobient: haben

HANDGESCHNITTENES BEEF TARTAR

Triiffel, konfiertes Eigelb, Senfkaviar, Erdipfelbrot L
100 wevereeersssssseeeeseeesssssssssesssesesssssssseseseesssssssssnees 29
P00 44
WIENER SCHNITZEL

VOM KALBSRUCKEN ...........coovvvvrererererererenes 37
Petersilienerdipfel, Gurken Rahm Salat,
Wildpreiselbeeren

MOULES FRITES ...........ccccocevurverrinennenneeenennennenns 28

Weifdwein, Schalotten, Knoblauch, Kriuter, Rouilles,
Belgische Pommes

BOUILLABAISSE VON SUSSWASSERFISCHEN ....39
Zander, Lachsforelle, Krebse, Rouille, Baguette

ROSSINI BURGER ............ccccoeeririnrneeencnncnnnns 35
Rind, Triiffel, Ginseleber, Spinat,
Zwiebel Relish, Belgische Pommes

Ohne gebratener GAnseleber ....coueeeereesuecneeseeseeceennes 25

Quen dunch The Bank:

3 Ginge deiner Wahl inkl. Weinbegleitung sowie
Wasser & Kaffee fiir € 140 pro Person.

Kaviar, Réucheraal und Omaha Angus Filet mit Aufpreis

Wir méchten héflichst darauf hinweisen, dass wir pro Person 7€ Gedeck
fiir Brot, Butter und hausgemachtes Pesto berechnen. Alle Preise verste-
hen sich in Euro und inklusive aller gesetzlichen Steuern. Bitte beachte,
dass Rechnungen nur tischweise erstellt werden kénnen! Solltest Du
Fragen beziiglich Allergene haben, wende Dich bitte an unser
Servicepersonal.

* ALKOHOLFREI

CHEFS
FAVORITES

A S A R E € P 25

Eingelegte Zitrone, Pecorini Butter, Petersilien Espuma

> mit gebratenen Tiger Garnelen, pro Stk......evereee. 5,5

SPITZPAPRIKA GEFULLT V. ...........cooccccennenn 24
Bulgur Kriuterkartoffel, Ratatouille,
Paprika Tomaten Sauce

KARPFEN BALLOTINE .............cccoceeeenuecnnenennnnes 28
Fliederbeeren Sauce, Eingelegte Tomaten, Kartoffel

ROSA CEBRATENER LAMMRUCKEN ............. 42
Kartoffelgratin, Quitte, Bohnen und Speck,
Thymian Safterl

VOM
LAVASTEINGRILL

Serviert mit Pimientos de Padrén und Zwiebel Relish

OMAHA ANGUS FILET 180g ..ccceeveereeuscnnssnssnne 60
RIBEYE VOM ATTEROX 300g ...ccecveeueeueeneenecnes 42
WALDVIERTLER RINDERFILET 200g .............. 46
KALBSKOTELETT ...........coccoveiuiinininnnenncnneennes 38
mit gebratenen Tiger Garnelen, pro Stk.....eeveeeueenens 5,5
71 oder mit gebratener Ganseleber.......ccvrirevrueeeennne 10

Dan perfehte Add-on

BEILAGEN ............ccccoviniiiiiiiiincecincencecneneene 7
« Belgische Pommes, Knoblauch Ol

e Erdipfel Piiree, Triiffel

e Kartoffel Gratin

o Geschmortes Urgemiise

e Sautierter Spinat, Pinienkerne

e Pfliicksalat, Karotten Ingwer Dressing

SAUCEN ...........oooiieeieirrecreeceeesneeseeseessnesssesnens 4
e Kalbs Jus

e Sauce Béarnaise

o Triiffel Mayonnaise

¢ Griine Pfeffer Sauce

Urnene genchitrten Pantnen

Gemiise & Obst .......c.cccoevveeieiiannnn. Wiesenland / Hye
Erdapfel ..o Loidolt
Brot.. o oieeeeeeie e Offerl / Schwarz
Meeresfriichte................ Eishken Estate / Transgourmet
Fisch.......coocooi.. Oberwasser / Rungis / Eishken Estate
Atterox / Kaviar........occoeviivieniiiiieneene, Kate & Kon
Triiffel / Pasta / Oliven..........ccoocvevvevieviiiieieenen. Cibus
KESE oo Maitre Antony / Jumi

Rind/Kalb/Gefliigel/Lamm .....Wiesbauer, Rungis, Eder
BAer i Pannatura




