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FLASCHENWEINE

AMETHYSTOS "
Der Amethystos WeiBwein vom Weingut Costa|Lazaridiist ein Klassiker
unter den sehr guten Weinen aus der Region Drama in Nordgriechenland.
021 890€ 0,751 3500€

MALAGOUSIA®
Ein fruchtiger, sortenreiner trockener WeiRwein aus der autochthonen
Malagouzia Rebe. Der trockene Malagouzia hat ein feingliedriges Aroma von
frischen Zitrusfrichten.
0,2l 890€ 0,751 3500€

MIKRI KIVOTOS
Der auRergewdhnlichen Rosé-Wein aus der Halbinsel Peloponnes ist aus
der Rebsorte Moschofilero gekeltert. Wie beim Grauburgunder sind
die Trauben rosarot bis rétlich. Durch mehrstiindige Maischegérung entsteht
dann das helle Lachsrosa.
021 790€ 0,750 33,00€

NEMEA (PAPAIOANNOU) ,
Dieser tiefe rubinrote Rotwein, im Barrique aus franzosischer Eiche
ausgebaut, vereint den Duft von Lilien, Flieder, Minze und sehr intensiven Kraus
tern. Im Mund dominieren Noten von Dérrpflaumen, siBBer Lakritze, schwarzen
Oliven und Vanille. 5
0,21l 890¢€ 0,751 3500¢€
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APERITIFS

200.0UZO MIT EIS
4cl 450 €

201. MASTICHA LIKOR
2cl | 300€

202.LILLET ™
6,90 €

204. APEROL SPRITZ 1°4
6,90 € '

206.HUGO
6,90 €

KALTE VORSPEISEN

| 1. TZATZIKI 4,90 €
.Griechischer Joghurt, Gurke, Knoblauch, Olivendl, Kréuter ©

2.DOLMADES 6,50 €
Weinblatter serviert mit Tzatziki.©

4. TARAMAS 590 € |
Fischrogenpaste verfeinert mit Zitronensaft und Olivendl P4

5.AUBERGINENCREME 5,90 €
nach grieschischer Art

7. TIROKAFTERI 590 €
Schafskdsecreme pikant ©

8. SKORDALIA 490 €
Kartoffel-Knoblauchcreme verfeinert mit Ollvenol

9.MEZE TELLER 850 €
Taramas, Tzatziki, Auberginencreme und Pitaecken G

10. PIKILIA KLEIN 11,90 €
kleine Vorspeisenvariation aus unseren kalten Vorspeisen G044

1. PIKILIA GROSS 19,90 €
grol3e Vorspeisenvariation aus unseren kalten Vorspelsen GDAAT



WARME VORSPEISEN

18. HALLOUMI 8,90 €
Halbfester zypriotischer Kase vom Grill, serviert mit Grilltomaten®

19. SAGANAKI 8,90 €
Schafskase in Mehlpanade, kross gebacken, serviert auf Rucola ®4'

20.CHIPS MIX 8,50 € .
Zucchini- und Auberginen Chips mit Tzatziki-Dip °*'

21.FLORINIS 8,90 €
Rote Spitzpaprika gefillt mit Fetakdse vom Grill auf Rucola ©

28. GIGANTES 7,90 €
Riesenbohnen mit Fetakdse (iberbacken ©

29. ZUCCHINI PUFFER 890 €
mit Tzatziki-Dip <4’

49. CALAMARIZOPFE 9,50 €
knusprig gebacken dazu Tzatziki-Dip GNA1

23.PIKILIA KLEIN 1290 €

kleine Vorspeisenvariation aus unseren warmen Vorspeisen GDAAC

24. PIKILIA GROSS 20,90 €
groRe Vorspeisenvariation aus unseren warmen Vorspeisen 62441

7U DEN VORSPEISEN EMPFEHLEN WIR ...

25.PITA 2,20 €
Griechisches Fladenbrot #!

30.PITA SKORDO 230€
Griechisches Fladenbrot mit Knoblauch *'

27. KNOBLAUCHBROT * 2,10 €



SUPPEN

40. BOHNENSUPPE 6,50 €
-~ Deftig nach Omas Art

41. TAGESSUPPE auf Anfrage
Fragen Sie unser Personal

SALATE

42. BAUERNSALAT 10,50 €
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Peperoni, Oliven und Fetakése 62

89. CAESAR SALAT 1450 €
Saisonsalat mit Putenfleisch, Croutons, Parmesan'¢-

. 44.LIKAVITOS SALAT 1590 €
Saisonsalat mit Fischfilet, Croutons und Obst 8¢

45. ROTE BETE SALAT 1190 €
mit Manourikase, Walntssen und Honig"

43. MEDITERRANEO SALAT 14,90 €
Halloumik&se und Saganakikase auf gemischtem Saisonsalat **'

KINDERMENUS

65.GYROS 8,90 €
vom Drehspief3 mit Steakhouse Pommes

66. SOUVLAKI 8,90 €
Spiel} vom Grill mit Steakhouse Pommes

67.BIFTEKI 8,90 € |
Hackfleischsteak vom Grill mit Steakhouse Pommes

68. CALAMARIS 10,50 €
vom Grill mit Steakhouse Pommes ™
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FISCHGERICHTE VOM GRILL

195. BABYCALAMARIS 17,90 €
frittiert, serviert mit Reis und Spinat M

196. BABYCALAMARIS 17,90 €
serviert mit Reis und Spinat ™

197. SARDELLEN 14,50 €
kleine Sardellen (Gavros) dazu Selleriepiree und Salat °"

198. SCAMPI & BABYCALAMARIS 19,50 €
serviert mit Salat und Gemuse N8

100. GOLDBRASSE 18,90 €
mit Spinat und Salat P!

101. SEEWOLF 18,90 €
mit Spinat und Salat °/

102. LACHS VOM GRILL 19,90 €
mit Gemuse und Salat P

103. RIESENGARNELEN 24.90 €
serviert mit frisches Gemiise 8

105.FISCH TELLER 20,50 €
frische Fische dazu Selleriepliree und Salat N&o!

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir fur Beilagenanderungen einen Aufpreis von 1,50 € berechnen miissen.

OFENGERICHTE

62. LAMMHAXE 17,90 €
serviert mit Gemiuse

63. JOUVETSI 16,90 €
Lammfleisch mit Reisnudeln und K&se iiberbacken '

64. MOUSAKA 15,90 €
Auberginenauflauf mit Hackfleisch, Béchamelsauce, dazu Salat '

22.VEGGIE-TELLER 13,90 €
Saisongemiise vom Grill, anschlieRend mit Fetakase iberbacken °
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FLEISCHGERICHTE VOM GRILL

52. GYROS 1350 €
vom Drehspief, serviert mit Reis und Tzatziki ¢

53.GYROS 1390 € |
vom Drehspief, serviert mit Pommes und Tzatziki ¢

32. GYROS IN METAXASAUCE 1490 €
mit Kase liberbacken dazu Reis ©

54.GYROS & BABYCALAMARIS 16,50 €
serviert mit Reis und Tzatzikij 6N

55. SOUVLAKI 14,50 €
am Spief3 serviert mit Rosmarinkartoffeln und Tzatziki

\ :
| 56. BIFTEKI 14,90 €

Hackfleischsteak geflillt mit Fetakése, dazu Tzatziki und Reis ©

57. HAHNCHENSPIESS 16,50 €
mit Paprika, verfeinert mit Thymian dazu Reis und Tzatziki ©

88. HAHNCHENBRUSTFILET 16,50 €
mit Rosmarinkartoffeln und Salat

58. LAMMKOTELETTS 19,50 €
serviert mit Rosmarinkartoffeln und Tzatziki ©

361. LAMMSPIESS 18,90 €
mit Peperoni, dazu Rosmarinkartoffeln und Tzatziki ©

33.DUETT 15,50 €
Gyros & Souvlaki serviert mit Rosmarinkartoffeln dazu Tzatziki ©

60. GRILLTELLER 17,90 € |
mit Gyros, Souvlaki, Héhnchenbrust, Bifteki dazu Rosmarinkartoffeln und Tzatziki ©

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir fiir Beilagenanderungen einen Aufpreis von 1,50 € berechnen missen.

BEILAGEN
48. STEAKHOUSE POMMES 4,50 €
50. ROSMARINKARTOFFELN 3,50 €
51. BEILAGENSALAT 3,50 €
31.REIS 3,00€
87. SPINAT 4,00 €



NACHSPEISEN

46. JAOURTI 550 €
griechischer Joghurt mit Honig und Walnussen "

451. GALAKTOBOUREKO 6,50 €

Blatterteig gefiillt mit Vanillecreme in Zuckersirup, dazu Vanille-Eis '€

| 47.VANILLEEIS 490 €
' serviert mit Schokosauce °©

|
|

. 349.BAKLAVA 590 €
Fylloteig mit Nussfiillung, serviert mit Vanille-Eis

*

GAICH

279. KORMOS 5,90 €

Mosaikschnitte aus Biskuit und Schokolade, serviert mit Eis °*'

KAFFEE & TEE

118. KAFFEE * 3,00 €
119. CAPPUCCINO 3¢ 3,5b €
120. GRIECHISCHER MOKKA 22,70 € :
121. TEE 270 € [

131. ESPRESSO 2,50 €
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BIER VON FASS

140. Augustiner Helles # 0,51 390 €
142. Radler #279 0,51 390 €
242. Dunkles Bier # 0,51 3,90 €
143. Weizenbier A 0,51 400 €
144. Dunkles Weizenbier #! 0,51 4,00 €
145. Russen A9 0,51 400 €
146. Leichtes Weizenbier A 0,51 400 €
147. Alkoholfreies Weizenbier *! 0,51 400 €
148. Alkoholfreies Bier #¢ 0,51 390€
" 149. Pils # 0,331 3,90 €
OFFENE WEISSWEINE

0,21 0,51

167. Retsina — geharzt 440 € 8,80 €
170. Imiglykos — halbsiiR ™ 440 € 8,80 €
371. Malamatina (Flasche) 9,00€
172. Weinschorle 320€ 6,40 €
90. Hauswein (Mos¢hofilero-trocken] - - - 480€ . 9,00€

OFFENE ROTWEINE

0,21 0,51
175. Imiglykos - halbsiiR 440 € 880 €
177. Mavrodaphne - Likérwein 4,80 € 960 €
178. Rhoditis — Rose ™ 430 € 8,60 €
91.  Hauswein - trocken © ‘ 490 € 980 €
FLASCHENWEINE
-ein Glas aus unseren qualitéts Flaschenweinen
0,2 l 0’75 l
- 168. Malagouzia ' 890€  3500¢
169. Amethystos 1 890€  3500€ |
171 Mikri Kivotos 1 | 790€  3300¢
173. Nemea (Papaioannou) © 890€  3500€
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Cola Mix 2479
Coca-Colal Zero >4
Orangensaftschorle
Apfelsaftschorle |
Johannisbeerschorie
Rhabarberschorle |
Maracujaschorle |
Zitronenlimonade 78
Fanta*”® |
Orangensaft

Apfelsaft |

WASSER

133. Tafelwasser mit Kohlensaure

69.

134. Mineralwasser (Flasche)

135. Naturwasser [Flasche])

Tafelwasser Still

0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
04l
041
041
0,21
0,21

041
04l
071
0,71

330 €
330€
350 €
350 €
350 €
3,50 €
350 €
3,00 €

330€

290 €
2,90 €
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! -Allergene- |

A Getreidebrodukte (Weizen a1, Gerste a2), B Krebstiere, C Eier und Eiererzeugnisse, D Fisch,

F Sojabbhnen und Sojaerzeugnisse, G Milch und Laktose, H Schalenfrijchtei(WaInijsse),
| Sellerie und Sellerieerzeugnisse, J Senfund Senferzeugnissé, N Weichtiere, O Sesamsamen

‘ -Zusatzstoffe- ‘
; 1 chininhaltig, 2 geschwarzt, 3 koffeinhaltig, 4 Farbstoff, '
5 Taurin (Fiir Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen),
6 Konservierungsstoffe, 7 Antioxidationsmittel, 8 Geschmacksverstarker, 9 SGRungsmittel,
” 10 Sulfite, Schwefeldioxid, 11 Phosphat, 12 Siéuerungsmittel {
|
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