
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 
 

Herzlich Willkommen 
SCHWÄBISCH.EHRLICH.ECHT 

 
 

Wir & unser Team wünschen Dir wundervolle Augenblicke & kulinarische 
Erlebnisse bei uns im Wirtshaus Zum Löwen in Steinenbronn. 

 
Deine Gastgeber 

 
Marcel, Jens & Tina 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

#standesamtlichetrauung / #wedding 
#feierlichkeiten / #eventlocation 

#catering / #partylöwe 
#gästezimmer 

 
 
 
 



 

 
 

WIE WÄRE ES MIT EINEM APERITIF? 

 

ROSALI       LILLET   VEILCHEN SPRITZ    KRANADE 0% 
Pinot Rosé │Kranade│        Wild Berry│Beeren│  Riesling│Soda│Veilchen │    Genuss ohne Reue │  

roter Oxalis│Soda        Lillet   Veilchenlikör│Zitrone    Kranade│roter Oxalis  

0,2l – 8,90 €        0,2l – 8,90 €  0,2l – 8,90 €     0,2l – 8,90 € 

 

 

TRENDIG & ERFRISCHEND 

 
SANSIBAR HUGO      0,2l   8,90 € 
Minze │ Limette │ Holunder 

 

APEROL SPRITZ      0,2l   8,90 € 
Orange │ Chardonnay Brut │ Soda 
 
GINADE       0,2l   8,90 € 
Kranade │ GINSTR │ roter Oxalis │ Zitrone 
 
GINSTR TONIC      0,2l   9,50 € 
GINSTR │ Tonic Water │ Zitrone │ Rosmarin 
 
SCHÖNBUCH GIN TONIC     0,2l   9,50 € 
Schönbuch GIN │ Tonic Water │ Rosmarin │ Zitrone 
 
 
CHARDONNAY BRUT – EDITION LÖWEN   0,2l   4,20 € 
 

PINOT ROSÈ – EDITION LÖWEN    0,2l   4,20 € 
 
GENUSS OHNE REUE – EDITION LÖWEN   0,2l   4,20 € 
 
 

 

FRANZ VON FEIN 

BERNSTEIN SPRITZ      0,2l   8,90 € 
Bernstein Tonikum │ Soda │ Chardonnay Brut 
Zitrone │ Rosmarin 

 
RUBIN SPRITZ      0,2l   8,90 € 
Rubin Tonikum │ Soda │ Chardonnay Brut 

Hibiskus Blüten 
 

BERNSTEIN oder RUBIN o%     0,2l   8,90 € 
Rubin oder Bernstein Tonikum │ Soda │  

Hibiskus Blüten │ Rosmarinzweig 

 
 



 

 
FRISCH & KNACKIG 
 

Beilagensalatvegetarisch - glutenfrei möglich        6,80 €  

 „Keltenhof“ Blattsalate│Hausdressing│Rohkost-Salate│Kresse   

 

Großer gemischter Salatvegetarisch-glutenfrei möglich   12,80 €  

 „Keltenhof“ Salate│Rohkost-Salate│Hausdressing│Gartenkresse 

mit gebratenen Maultaschenstreifen      15,80 € 

mit marinierten Roast-Beef Streifen      16,80 € 
 
 
 
 
 

Geflämmte Romanasalatherzenvegetarisch-glutenfrei möglich  12,80 € 

Sauerrahm-Dressing │geröstetes Landbrot│ gelbe Paprikacreme 

gepickelte Radieschen │Hanföl │ Gurkenwürfel      klein 

     

mit hausgeräuchertem Löwen-Speck nach eigener Rezeptur  14,80 € 12,80 € 

mit Schönbuch Ziegenkäse von den Käsmacher aus Weil im Schönbuch 14,80 € 12,80 € 

 
Dazu passt gut: 

 

GRAUBURGUNDER PURES GLÜCK – WEINGUT ESCHER – 12,5 % vol.  

 

0,75l = 35,00 €   0,2l = 10,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
KALTE VESPER 
 

 

Schwäbischer Wurstsalat glutenfrei möglich  Schweizer Wurstsalat glutenfrei möglich 

Essiggurke │Rote Zwiebel │Schwarzwurst│  Essiggurke │Rote Zwiebel │Käse│ 
Schinkenwurst│ Landbrot     Schinkenwurst│ Landbrot 
 

12,80 €       12,80 € 

 
 
KÜCHENTIPP: Passend dazu – unsere Bratkartoffeln mit Bauchspeck + 4,00 € 
   

 

 
Württemberger Tellersülze       14,80 € 

Radieschen Vinaigrette │ Remoulade│Bratkartoffeln 

 
 
WARME VESPER 
 
 

Burger „Beerlesklopfer“       14,80 € 

Treiber´s Burger Brötchen │ Rindfleisch │ Zwiebel │ Tomate │ 
Grünzeugs │ hausgemachter Burger Dip │ Kartoffelspalten │ Gurke 
 
Wahlweise mit Allgäuer Käsescheibe + 2,00 € 
 

 

Löwen´s Maultaschen Burger      16,80 € 

Treiber´s Burger Brötchen │ hausgemachte Maultasche │ Zwiebel │  
Grünzeugs │ hausgemachter Burger Dip │ Kartoffelspalten │ 
Gurke │Tomate 
 

 

 

 

 



 

 

2 hausgemachte Maultaschen mit „Keltenhof“ Blattsalat 12,80 € 

Kartoffelsalat nach Oma´s Art │ Senfkorn Jus │ Zwiebelschmälze 

 

Gebratene Kartoffelwolken vegan      16,80 € 

„Keltenhof“ Blattsalate │ sommerliches Grillgemüse │Tomaten-Salbei Öl 

 

 

„Käpsele“-Schweinshäxle       18,80 € 

„Käpsele“ Marinade │ Bier Jus │gebratener Brezelknödel 

Weißkraut -Salat  

Dazu passt gut: 

 

„KÄPSELE“ HELLES – STUTTGARTER HOFBRÄU │ HÖHENDUFT SAUVIGNON BLANC – WEINGUT SEYFFER  

 4,7 % vol. – Stw. 11,2%        12,5 % vol. 

 

0,33l = 3,90 €          0,75l = 35,00 €   0,2l = 10,00 €         

 

 

 

 

EMPFEHLUNG FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 
 

Simba Teller        6,80 €  

Spaghetti│Tomatensosse│Parmesan oder 

Spätzle│Bratensoße 

 
 
 
 
 
 
 
 

Wir bitten um Verständnis, das wir für Beilagen Änderungen pauschal 2,00 € berechnen. 

 
 
 
 



 

 
ALT BEWÄHRTES AUS TOPF UND PFANNE 
 
Schwäbische Saure Kutteln 

mit Landbrot           12,80 € 

mit Bratkartoffeln          16,80 € 

 

Allgäuer Käsespätzlevegetarisch       15,80 € 

hausgemachte Spätzle│Bergkäse│Weißlacker│Röstzwiebel│ 

„Keltenhof“ Blattsalat     
 
 

Wirtshaussteak Spezialglutenfrei möglich      18,90 €   

Schweinenackensteak│ Bratkartoffeln mit Speck │ wilder Brokkoli 
Senfkorn-Jus │„Keltenhof“ Blattsalat │ geschmälzte Zwiebel │ 
„Keltenhof“ Blattsalat 
     
    
  

Wirtshaus Teller         18,90 €  

hausgemachte Maultasche│Fleischküchle│Kalbsbratwurst│ 
Kartoffelsalat nach Oma´s Art│Senfkorn Jus 
 

 

 
 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten vom heimischen Weiderindglutenfrei möglich  

Trollinger Jus│geschmälzte Zwiebeln│Röstzwiebel│ 
glasierte Bio-Karotte│hausgemachtes Maultäschle│hausgemachte Spätzle* 
 
*alternativ Bratkartoffeln mit Speck 
 

 

27,80 €  
 
 

Dazu passt gut: 

 

PINOT NOIR – WEINGUT AXEL BAUER – 13,5 % vol. │ NATURTRÜBES KELLERBIER – STUTTGARTER HOFBRÄU –  

                5,0 % vol. – Stw. 11,8 % 

 

0,75l = 35,00 €   0,2l = 10,00 €           0,33l = 3,90 €   0,5l = 4,60 €  

 

 

 



 

Geschnetzeltes vom heimischen Kalb     26,90 € 

hausgemachte Spätzle│Schwabensand │Marktgemüse│ 
Champignon-Pfefferrahm Soße 

 

Gegrillte Maishähnchenbrustglutenfrei möglich     24,80 € 
Gebackene Kartoffelecken │ sommerliches Grillgemüse  
Limonen Jus 
 

 
 
 

Spare Rips vom Kalbglutenfrei möglich 

Kräuter-Sour Creme │ Coleslaw Salat │ gebackene Kartoffelecken │  
hausgemachter Schönbuch Grill-Dip 
 

24,80 € 
 

 

WEISSBURGUNDER VDP ERSTE LAGE – WEINGUT ALDINGER – 12,0 % vol.   

 
0,75l = 40,00 €   0,2l = 11,50 €  

 

 

LÖWEN TRIFFT KEVIN KUGEL 
           

Eiskaffee               8,80 €   

Kaffee │ Tonka-Bohnen – Eis von Kevin Kugel │ Schlagsahne 

 

Heiße Liebeglutenfrei möglich           8,80 €   

Heiße Himbeeren │ Tonka-Bohnen – Eis von Kevin Kugel │ Schlagsahne 

 

Schokoladen-Tarte         12,90 €   

Fruchtiges Beeren-Sorbet von Kevin Kugel │Amarettini Crumble│ 
marinierte Früchte│ Gartenminze 

 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
UNSERE PARTNER FÜR EURE QUALITÄT! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

FESTE FEIERN? 

Bei uns kein Problem – Wir haben mit Sicherheit die geeignete Stube oder Eventlocation für 

Deine Feierlichkeit! 

In unserer gemütlichen Löwen-Stube oder der Wirtsstube Alte Metzgerei finden kleinere Gruppen 

perfekt Platz. Natürlich dürfen auch beide Räume gemeinsam genutzt werden.  

Für größere Feierlichkeiten oder geschäftliche Anlässe darf gerne auch unsere JeTis Hüttenalm 

gebucht werden, hier feierst Du im alpenländischen Stil. Unsere JeTis Hüttenalm ist mit 

ordentlicher Technik ausgestattet und verfügt über einen separaten Balkon und WC-Anlagen. 

 

TRAUMHAFT SCHLAFEN! 

Für alle die sich nach der Feier keine Gedanken über die Heimfahrt machen möchten, stehen 

unsere frisch renovierten Gästezimmer im 3.Geschoss bereit. Keine Sorge- diese erreichst Du 

auch mit dem Aufzug. Hier findest Du auch bei Geschäftsreisen, oder Besuche in der Heimat 

deine wohlverdiente Ruhe. 

 

CATERING VOM PARTYLÖWE? 

Du feierst zu Hause oder in einer externen Location – sprech uns an, wir versorgen Dich und 

Deine Gäste sehr gerne mit unserem löwenstarken Catering. Der Partylöwe trägt garantiert zum 

kulinarischen Höhepunkt bei deiner Feierlichkeit bei. 

 
 
 



 

 
 
 

 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

Jeden Tag freuen wir uns aufs Neue, Dich mit traditionellen,  
regionalen Gerichten – wie unseren hausgemachten Maultaschen oder  
unserem hausgeräucherten Speck nach hauseigener Rezeptur begrüßen  

zu dürfen. Ein absoluter Geheim-Tipp unseres Küchenchefs Marcel ist unser 
 Schwäbischer Rostbraten vom zertifizierten heimischen Weiderind. 

 
Für unsere mit dem Löwen gekennzeichneten, regionalen Gerichte verwenden  

wir ausschließlich Zutaten aus der Region, kontrollierter Erzeugung und teilweise 
 mit dem Qualitätszeichen Baden-Württemberg ausgezeichnete Lebensmittel.  

 
 

Wir & unser Team wünschen Dir wundervolle Augenblicke & kulinarische 
Erlebnisse bei uns im Wirtshaus Zum Löwen in Steinenbronn. 

 
Deine Gastgeber 

 
Marcel, Jens & Tina 

 
 

 
 
 
 

 
 

Wir bitten um Verständnis, das wir für Beilagen Änderungen pauschal 2,00 € berechnen. 

 
Gerne reichen wir Ihnen eine Auflistung der Allergene in unseren Speisen. Bei Lebensmittelunverträglichkeiten bitten wir Sie uns anzusprechen. 

Nr.1 mit Farbstoff Nr.2 mit Konservierungsstoff Nr.3 mit Antioxidationsmittel Nr.4 mit Geschmacksverstärkern Nr.5 geschwefelt Nr.6 geschwärzt Nr.7 gewachst Nr.8 mit Phosphat Nr.9 mit Süßungsmittel Nr.10 enthält eine Phenylalaninquelle Nr.11 
chininhaltig Nr.12 coffeinhaltig Nr.13 mit kakaohaltiger Fettglasur Nr. 14 mit Persipan 

 

 


