Lust auf Pizzabrétchen? .. geht zack-zack ...

Du brauchst:

4 Aufbackbrétchen

7 Paprika

Ca 1/2 Becher Sahne

Ca 100 g Kochschinken
Ca 7100 g Salami

Ca 150 g Reibekdise

7 Handvoll Pilze (wenn du

magst, sonst einfach weglassen)

Paprika und Pilze waschen, Blech mit Backpapier belegen, Backofen einstellen auf 180°C
Paprika entkernen- Brétchen aufschneiden und rauf mit  Oper-/Unterhitze, Brétchen ca

Gemiise, Schinken und der Mix-Masse auf die Brétchen- 15-20 Min- backen- Fertig!
Salami in kleine Wiirfel

schneiden- Dann ab damit
in eine Schiissel, Kise und
Sahne dazu geben und alles

verriihren-




