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0.33 /05
Helles 3.2 /38
Dunkles -/ 42
Radler? 3.2/ 3.8
Sauer 3.2/38
Elektrisch 3 3.2/ 38
Turn und Taxis 42/ -
Moretti 42/ -
WeiBbier -/ 42
WeiBbier dunkel -/ 42
WeiBbier leicht -/ 42
WeiBbier alkoholfrei -/ 42
Lammsbrau alkoholfrei 42/ -
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0.33/ 05/ 0.75

Wasser
Adelholzener still
Adelholzener Sprudel

Saftschorlen
Orange?

Apfel
Johannisbeere 3
Rhabarber?
Maracuja®

-/ 46/76
-/ 46/76

28/ 42/ -
28/ 42/ -
28 /42 -
28/ 42/ -
28/ 42/ -




N/

Hausgemachte Limonaden
Ingwer

Zitrone

Gurke

Eistee 1

Softdrinks

Paulaner Spezi?2 1!
Sinalco Cola 23
Sinalco Cola Light 2311
Sinalco Orange 28
Bitter Lemon %°
Ginger Ale 2

Ginger Beer?

Tonic Water 0

-/ 34/ 486
-/34/ 486
-/ 34/ 486
-/34/ 486

-/-1/38
-/36/-
-/36/-
-/36/-
36 /-1~
36/-/-
36/-/-
36 /-1~




APERITIF

Sprizz
WeiBweinschorle °
Aperol 2910
Campari?®
Limoncello®
Mondino ¢ *°

Inge®

Italicus

Mondino Senza

6.4
6.8
6.8
74
72
7.2
7.8
72




WEISS

0.2 /075

Mantinia/ Moschofilero
Bosinakis, Peloponneso

Malagousia
Alpha, Florina

Assyrtiko, Papagiannakos, Attiki
Costa Lazaridis, Makedonia

White Dot / Moschofilero, Malagousia
Strofilia, Peloponnesos

Bottega Vinai, Chardonnay
Cavit, Trentin

Riesling

Schraglage, Pfalz & Rheinhessen

Wighel / Lugana
Tenuta Roveglia, Lombardei

Corte Olivi/ Custoza DOC
Lenotti, Venetien

-/ 328

8.4 /310

- /328

7.8 / 25.8

8.2/ 288

72/ 25.6

- /312

78/ 258




ROT

//

0.2/ 0.75

Mountain Fish / Agiorgitiko
Strofilia, Peloponnesos

Amethystos / Cabernet Sauvignon,
Merlot, Agiorgitiko
Costa Lazaridis, Makedonia

Apla/Cabernet Sauvignon, Xinomavro
Oenops, Makedonia

Luce del Sole / Merlot-Primitivo
Luce del Sole, Apulien

Al Canapo / Chianti
Bindi Segradi, Toskana

St. Daniel / Pinot Nero
Schreckbichl, Stdtirol

8.2/ 276

-/ 388

~/ 344

72 /246

7.8 ] 28.2

-/ 36.8
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Crazy Birds / Agiorgitiko (Rosé)
Strofilia, Peloponnesos

Pfefferer Pink / Pinot Noir, Merlo,
Sauvignon Blanc, Miiller-Thurgau
Schreckbichl, Sudtirol

Prosecco Spumante Superiore DOCG
Le Contesse, Venetien (Schaum)

-/ 78/ 258

- /86 /296

48/ -1/298

osoy

wneyos



SPIRITUOSEN

0.2cl / 0.4cl

N

Whiskey / Bourbon

Makers Mark -/ 6.4
Talisker 1© -/ 96
Lagavulin® -/ 10.2
Rum

Botucal -/ 78




J .
0.2cl / 0.4cl
Amore
Limoncello 26/ -
Ouzo 26/ -
Cynar -/38
Martini Bianco ° -/ 42
Martini Rosso °® -/ 4.2
Vecchio Amaro ® -/ 4.2
Amaretto -/ 4.2
Pisco -/ 4,2
Italicus -/68
Mezcal -/96




COCKTAILS

AN

Sours

Wodka 9.8
Gin 9.8
Pisco 9.8
Whiskey 10.2
Fizz

Wodka 9.8
Gin 9.8
Pisco 9.8
Old Fashioned? 10.8
Negroni 2° 11.4
Oaxaca Old Fashioned 11.4
Espresso Martini ® 1t 11.4

Longdrinks 10.8




ﬁ

HEISS

Kaffee 1°
Espresso
Espresso doppio
Americano
Cappuccino
Latte macchiato

Tee
Schwarz 1°
Griin &10
Frichte
Minze frisch
Ingwer frisch

2 Farbstoffe.
2 Antioxidationsmittel.

8 Phosphate.
¢ Schwefeldioxid und Sulfit.

1 Chininhaltig.

1 Koffeinhaltig.

AWeizen.



Italienisch-griechisches Duo

mit dem gewissen Extra

Einen unvergesslichen Abend bereiten euch Flo und Saki —

zwei echte Munchener, die vor allem eines lieben: gutes Essen!
Flo bringt dank eines Studiums in Italien (gekocht hat er dort
nattrlich auch) den italienischen Touch auf der Karte mit und hat
das Kochhandwerk von Grund auf gelernt. Saki ist Grieche durch
und durch und ausgebildeter Gastronom. Den Einfluss der grie-
chischen Kuche in seinem Restaurant hat er sich natdrlich nicht
nehmen lassen. Eine italienisch-griechische Verbindung, die einen
Abend voller Genussmomente und noch mehr Leidenschaft flir
das Beisammensein verspricht!









