MONATS MENU

ANTIPASTI

in Chili-Knoblauchol, Petersilie (E)

Patatas Bravas € 3.5
Kleine Kartoffelwiirfel, gebraten,

mit Aioli (A)

Datteln € 59
im Speckmantel mit Granatapfelessig

Balsamico-Pilze € 45

hausgemachte, in Balsamico und Soja
marinierte Champignons (G)

Boquerones en vinagre € 8.9
Sardellenfilets
in Olivendl und Essig (F)

Vegetarisch gefiillte Minipaprika € 49
gefiillt mit Reis, Karotten, Kise,, dazu
pikante Mojo oder Aiolo-Dip (A,Bi)

Auberginen-Bresoala Rollchen € 4.9
gefiillt Basilikum-Parmesan-Ceme (A)
Mediterraner Hahnchenspiel3 € 6.9

hauchzart geschnittene Hihnchenbrust
mit Zucchini, Paprika & Champignons, mit
pikanter Mojo-Sauce (wird kalt serviert)

PASTA

Spaghetti

Wahlweise mit:

Aglio e Olio €10.9
Bolognese € 129
Extras:

Scampi (E) € 4.0
Parmesan (A) € 1.0

SUSSES

Je nach Saison kann dies ein Dessert oder Kuchen sein. Fragen
Sie unser Personal nach dem aktuellen Dessert.

Anti Pasti Teller

Ofenpaprika, marinierte Zucchini,
Balsamico Pilze, Mozzarella, hausgemachtes
Pesto, Manchego, Parmesanbruch, Tomaten,
Grissini, 2 Scheiben Baguette (A,B1,C1,G)

vegetarisch € 139

mit Schinken & Salami € 17.9

vegan € 15.9
SALATE

Thunfisch Salat € 13.9

mit weillen & griinen Bohnen und

Feta (A, F, H))

Spinat-Salat mit Bacon € 139

und gebratenen Kartoffelwiirfeln (H)

MINI SALATE

Kleine Caprese € 5.9
Mini-Mozzarella, Kirsch-Tomaten,

Pinienkerne, hausgemachtes Pesto, Bio

Olivenol, Balsamico, Basilikum (A,B1,C1)

Beilagensalat € 3.5
Salatmix, Gurken, Tomaten, Bio Olivendl,

Balsamico

Rote Bete-Apfel Salat € 25
mit Walntissen (c3)




