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Sonntagskarte von 12:00 bis 14:30 76
(f)

APERETIF - EMPFEHLUNG

APEROLSPRITZ 0,251/ 7,90
Aperol Spritz, prickelnder Prosecco, kaltes Sprudelwasser,
Orangescheiben auf Eis aufgegossen

LILLET WILD BERRY/ 7,80
Lillet Blanc, Schweppes original Wild Berry, gefrorene Beeren,
auf Eis aufgegossen

VORSPEISEN - EMPFEHLUNG

36 STUNDEN RINDERCONSOMME / 6,90
mit Leberknddeln & GemUseconfit

WEIRES MEERRETTICHSUPPCHEN / 8,90
Rote Zwiebeln, schwarze Pfefferkdrner, wiirzige Schalotten,
trockenen WeilRwein mit Graved - Lachs — Grissini

HAUPTGANG - EMPFEHLUNG

HERZHAFTER SUDTIROLER SPINATKNODEL / 15,90
in leichter Salbeibutter geschwenkt mit geschmorten roten
Kirschtomaten und gehobelten italienischen Parmesan

PFEFFER SCHWEINEROLLBRATEN IM BACKOFEN GEGART / 16,90
mit schlotzigem Sauerkraut, dazu Kartoffelkl6Re

HANDGEROLLTE RINDERROULADE / 23,90
Geflllt mit Zwiebeln, Speck, Gewlrzgurken und Senf,
mit frankischem Wirsinggemuse und Kartoffelkl6Re
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Restaurant — Café

FRANKISCHER SAUERBRATEN VOM RIND / 21,90
mit feinen Apfel-Blaukrautgemise und Kartoffelklol3e

FRANKISCHER TAFELSPITZ / 21,50
in leichter Meerrettichsauce mit Preiselbeeren, dazu Kartoffelklof3

FEINES HIRSCHRAGOUT 22,90
mit feinen Apfel-Blaukrautgemiise, KartoffelkloBe dazu Wildpreiselbeeren

SWINTERSALAT GARTENSTADT*/ 10,90

Knackiger Salat der Saison mit marinierten Krautertomaten & Gurken,
Kichererbsen , Couscous und Quinoa in Ceaser-Dressing mit wirzigem Grana
Padano auf knusprigem Krauter-Baguette

+ Tofu im Sesammantel gebraten mit gerésteten Champignons
+ Hausgebeizter Lachs mit Senf-Krauterdip

+7,90€
+7,90€

DESSERT — EMPFEHLUNG

SCHLOSS STERN / 6,90
Zimt-Eiscreme mit einem Kern aus Eis mit Bratapfelgeschmack
und Marzipan auf Zwetschgenkompott garniert.

DUNKELVIOLETTES SEKT SORBET / 6,90
Prickelnder Sektcocktail mit Cassis Sorbet.
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