TEMPACCIO

Menu Natalizioweihnachtsmenii

Ostrica & Fegato d oca

Gebackene Bio-Auster und Ganselebermouse

Carne salada di capriolo
Hausgemachter gebeizter Rehriicken mit Radicchio und Granatapfel

Tortellini alle erbette in brodo aromatico
Kleine hausgemachte Tortelli mit winterlichen Krautern und Ricotta in « Weihnachtssud»

Rombo, vongole e bottarga
Steinbutt mit Venusmuscheln & Bottarga auf salziger Zitruscreme und gelben Linsen

Sorbetto

Erfrischungs-Sorbet

Petto d’anatra al tartufo
Barbarien Entenbrust mit Triffel, Kerbelwurzel und Quitte

Tiramisu natilizio al tavolo
Winterliches Tiramisu am Tisch zubereitet



TEMPACCIO

Menu Natalizioweihnachtsmenii

Camembert & Pecan
Gebackener Camembert mit Pekannuss-Mouse

Carpaccio di mela
Granny-Smith-Apfel-Carpaccio mit schwarzem Rettich, Radieschen und Limetten-Caviar

Tortellini alle erbette in brodo aromatico
Kleine hausgemachte Tortelli mit winterlichen Krautern und Ricotta in « Weihnachtssud»

Millestrati di barba bietola

Geschichtete rote Beete mit Burrata, Kastanie und Radicchio

Sorbetto

Erfrischungs-Sorbet

Involtino al cavolo nero, cacio e cannella al tartufo
Schwarzkohl-Roulade mit Topinambur-Fillung auf Peccorino-Sauce, Zimt und Triffel

Tiramisu natilizio al tavolo
Winterliches Tiramisu am Tisch zubereitet



