Liebe Gaste,
wie schon, dass Sie sich fiir unser
Haus entschieden haben!
Vorab einige wichtige Antworten
auf oft gestellte Fragen:

Einzelne Tische Eine Tafel - ideal fiir kleinere Feierlichkeiten fiir 20 bis maximal
oder Tafel 30 Gaste. Bei mehr Personen eignen sich runde Tische fiir 6 bis
10 Personen.

Dekoration Tischwasche ist in den Farben weiB, champagner- und
lachsfarben moglich. Die passende Blumendekoration stimmen
wir gemeinsam darauf ab. Der Preis pro Blumengesteck liegt je
nach Aufwand bei 15€-35€ je 6 —12 Personen-Tische

Meni oder Biiffet Ein Menl hat immer einen festlicheren Charakter, ein Biiffet
fordert die Kommunikation Ihrer Géste. Sehr beliebt ist eine
Kombination von beidem: z. B. eine servierte Vorspeise oder
Suppe, anschlieBend wahlen lhre Gaste den Hauptgang und das
Dessert am Biiffet.

Wein Lassen Sie sich beraten! Finden Sie zu lhren Speisen den
korrespondierenden Wein. Ob Rot- oder Weilwein, zu jedem
Gang einen anderen Wein, oder nur auf Wunsch ein Glas Wein
—unsere Weinkarte bietet eine ansprechende Auswahl.

Kuchen Kuchen und Torten in groBer Auswahl. Gern stellen wir lhnen
ein Kuchenbiiffet ganz nach lhren Wiinschen zusammen. Der
,Hingucker” - festliche Torten fiir jeden Anlass. Lassen Sie uns
liber Ihre Wiinsche sprechen!

Mitternachtsimbiss SuR oder herzhaft? Hier reicht das Angebot von der siiBen Torte
lber ziinftige Kase- und Wurstplatten bis hin zur klassischen
Mitternachtssuppe.

Meniikarten Ihre Speisenfolge drucken wir lhnen kostenlos auf hauseigenem
Papier. Alternativ ist der Druck (iber unsere Druckerei -
unabhéngig von der Personenzahl, im Kleinformat
95 €, im GroRformat (DIN A5) 135 € - moglich.



Musik & Show

Alles festhalten

Gastgeschenke

Es darf getanzt werden! Als Untermalung oder zum Tanzen — ob
Livemusik, Solisten oder DJ - gern stellen wir zu unseren
langjdhrigen Partnern einen Kontakt her.

Fiir eine besondere Feier gibt es auch besondere Attraktionen:
Von einem Feuerwerk mit begleitender Musik, dem Bann eines
Zauberkiinstlers, einem waghalsigen Akrobaten, einem
Stimmenimitator und, und, und ...

Moglichkeiten gibt es viele, wir beraten Sie gerne!

Gerne empfehlen wir Ihnen einen lhre personliche Feier
beratenden Fotografen, der lhnen oder lhren Gasten spater
auch die Fotos digital oder analog als Bildband prasentier —alles
ist moglich !

Gerne stellen wir fiir Sie auch entsprechende Gastgeschenke
zusammen: z.B. eine ,rieSENFreude” oder SiRRe individuelle
Pralinen mit lhrem AnlaRR —in unserer Feinkostschmiede gibt es
dazu Ideen — hereinspaziert

Gern unterstiitzen wir Sie bei der Planung Ihrer Feier und stehen Ihnen mit Rat und Tat zur
Seite. Wir wiinschen lhnen schon heute eine schéne und gelungene Feier.

Famlilie Overka p

und eln wunderbares Team
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WESTFA H
M/P
Zum Auftakt:

Feiner Holunderbliitensirup oder Weinbergpfirsichlikor
aufgefiillt mit ,Leichtsinn®, unserem feinperlendem
Rheingauriesling 0,1 6,95 €

Overkamps Tafelspitzsiilze
mit GartenRrautersauce und Rleinem SalatbuRett

RED

Passiertes Linsensiippchen
mit Spiefs von pikanten Flufikrebsschwinzen

RED

Mohneseezander im Speckmantel
auf RahmsauerRraut
mit glasierten Apfelspalten

RED

Leicht gerduchertes Schweinefilet
mit Schalottensauce, dazu Kartoffelplitzchen
und GemiisebuRett

Westfdlische Stippmilch

mit Beerengriitze

€ 58,50 (Meniipreis)

Stand Januar 2023 / Anderungen vorbehalten!



Menii 2

Feldsalat mit Speck-Sahne-Dressing (saisonal mit Spinatsalat)

gerdsteten Brotwiirfeln € 995
Kartoffelrahmsiippchen mit Gemiisestreifen € 6,95
(mit Streifen von Wickeder Forellenfilet) (€ 9,95)
(mit Streifen vom Réiucheraal) (€ 11,95)

Frondenberger Hof-Entenbraten
— aus dem Ofen — auf Wunsch am Tisch tranchiert —

mit frischem Apfelrotkohl und K/ofsen € 32,95
Welfenspeise € 995
Menii 3

Unsere Blutwurstterrine mit Majoransauce

und glasierten Apfelspalten € 12,95
Mohrencremesiippchen mit roten Perlzwiebeln € 795

Rinderfiletbraten auf Lauchgemiise mit RiibenKrautsauce

und ReibeRuchen € 44,95
Buttermilchpfannkuchen mit Preiselbeersahine € 995
Menii 4

Reibekiichelchen mit Tatar von Baumiillers Riucherlachs € 1695
Kraftbriihe vom Tafelspitz mit Gemiiseperlen € 795
Gefiillte Fasanenbrust mit glasierten Weintrauben

auf Champagnerkraut, Kartoffelpiirree € 34,95
QuarRRlofSe mit Mandelsauce € 995

Stand Januar 2023 / Anderungen vorbehalten!



Menii 5

, Westfilischer Burger*

Gebratene Blutwurst mit Apfelscheiben und ReibeRuchen € 14,95
Sehir griines Erbsensiippchen mit frischen Flusskrebsschwdinzen am Spiefs € 9,95
Feines Schweinebdckchen - aus dem Ofen -

auf Schmorgemiise mit RiibenKrautsauce, Kartoffelplitzchen € 1895
GriefSflammerie mit Friichten als Dessertteller € 11,95
Menii 6

Carpacchio vom geRochten Tafelspitz

- westfdlisch-siif§-sauer angemacht € 14,95
Bonbon von der Bachforelle mit GartenRriuterpesto € 1495
Kumpel Antons

Gefiillter Kaninchenbraten auf Estragon-Graupentisotto,

SpdtburgundersofSe € 19,95
Weife ,Kalte Schnauze mit Rhabarbersofse € 1295

Stand Januar 2023 / Anderungen vorbehalten!



7. Menii

Hauchdiinne Scheiben von der Frondenberger Poulardenbrust vom Grill
mit Waltroper Mozzarella, Mango und CashewRernen € 16,95

Rinderkraftbriihe ,Celestine“ mit Pfannkuchenstreifen € 795

Tafelspitz geschmort , Esterhazy”
mit Gemiisestreifen, Burgundersauce, Nusskartoffeln,

frisches Marktgemiise € 22,95

Frischer Obstsalat mit Vanillerahmeis € 995
(oder in der Babyananas) (€ 12,95)
8. Menii

Feldsalat mit Speck-Sahne-Dressing und Brotcroutons (saisonal Spinatsalat) € 9,95

Kartoffelrahmsiippchen mit Gemiisestreifen € 695
(mit Riucheraal ) € 995)

Potpourri von Rinder- und Schweinefilet, gebratener Poulardenbrust
mit verschiedenen Garnituren und Saucen, frischen Gemiisen,

Kartoffelgratin und Mandelbillchen € 2695
Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesauce € 895
9. Menii

Lauwarmer Stremellachs frisch aus dem Riucherofen

mit RotRdppchens Landrahm und Blattsalaten,

Stangenbrot und Butter € 1695
(oder mit Rleinen ReibeRuchen)

Lauchcremesuppe mit Flusskrebsschwinzen € 995

Kalbshaxenbraten in Rahmsauce, frisches Marktgemiise,

Kartoffelgratin und Nusskartoffeln € 2395
(Ganze Kalbshaxen am Tisch tranchiert (gleiche Beilagen)) (€ 26,95)
Dekorierter Dessertteller: Bayerische Creme im Saucenspiegel € 11,95

Stand Januar 2023 / Anderungen vorbehalten!



10. Menii

Blattsalat mit Himbeeressig-Dressing und
Frondenberger Entenbrust aus der Pfanne ,rosa” gebraten,
dazu Brot und Butter € 16,95

Essenz vom Steinpilz mit Kdisestange € 995

Schweinefilet im Ganzen gebraten
mit Sauce Bearnaise, Waldpilzen, frischen Gemiisen,

Kartoffelgratin und Nusskartoffeln € 24,95
Dessertteller: Caramelcreme mit frischen Friichten € 11,95
11. Menii

Westfilischer Knochenschinken mit Galiamelone € 1495
Klares Zwiebelsiippchen mit Rotweinschalotten € 895
Rinderfiletbraten mit Sc. Béarnaise und Burgundersauce,

frischen Gemiisen und Nusskartoffeln € 44,95
Walnusseis mit frischen Friichten und Marsalasabayon € 1095
12. Menii

Klare Tomatensuppe mit Tomaten-Oliven-Ravioli € 895

Baumiillers Forellenfilet leicht gerduchert
und Rurz angebraten, mit Sauce Hollandaise nappiert
dazu Rleine Nusskartoffeln € 1495

Frondenberger Poulardenbriistchen
mit Blattspinat gefiillt auf Morchelrafim,
hausgemachte Spdtzle und/oder Bandnudeln € 1995

DeRorierter Dessertteller: Tiramisu mit frischen Friichten € 11,95

Stand Januar 2023 / Anderungen vorbehalten!



13. Menii

Rucolasalat mit Aceto Balsamico-Dressing, Tomaten und
Parmesankdse gehobelt

Tomatencremesiippchen mit Basilikum

Perlhuhnbriistchen im Wirsingmantel mit Bandnudeln
und Rahmsauce

Dessertteller: Amarettoparfait im Saucenspiegel

14. Menii

Overkamps Terrine von Edelfischen, dazu Brot und Butter
(oder unsere Ententerrine mit Waldorfsalat, Cumberlandsauce)

Sauerlinder Forellencremesiippchen

GeRochter Tafelspitz , Flimisch“ mit Apfelmeerrettichsauce,
Porree, Sellerie, Mohren, Wirsingbdllchen, Nusskartoffeln

Dessertteller: Weifles Kaffeemousse im BaumRuchenmantel

15. Menii

Creme brulée von der Entenleber (SAISON!)
feiner Blattsalat, Raltgeriifirte Preiselbeeren, Brioche

Kalbschwanzessenz ,Lady Curzon - Rleine Tasse -

Jacobsmuschel vom Grill auf Lauchstreifen mit Hummersauce

und Wildreis

alternativ:
(Filet vom Kaiserbarsch vom Grill auf tomatisiertem Blattspinat
(oder auf getriiffeltem Nudelnest)

Wildschweinkeule aus dem Ofen in Steinpilzsauce, Spdtzle,
Mandelbillchen, Williamsbirne mit Preiselbeeren, frisches Gemiise

GrofSer Dessertteller ,OverRamp“

Stand Januar 2023 / Anderungen vorbehalten!

€ 995
€ 795

€ 29,95
€ 11,95

€ 1695
(€ 16,95)

€ 995

€ 22,50
€ 11,95

€ 1695
€ 995

€ 1695

(€ 14,95)

€ 2495

€ 11,95



16.  Westfilisches Menii

Terrine von Westfilischer Blutwurst mit Zwiebel-Apfel-Marmelade

Majoransauce € 1295
Kartoffelrahmsiippchen mit Schinkenstreifen € 795
(oder Passiertes Linsensiippchen mit FlussKrebsspiefs € 995)
Leicht gerduchertes Schweinefilet in Krauterrahm mit

Kartoffelplitzchen, Broccoligemiise (oder Westfilische Dicke Bohnen) € 2295
Welfenspeise € 995
(oder Pumpernickelcreme mit lauwarmem Pflaumenragout) € 995

17.  Unser Italienisches Menii

Vorspeisenteller mit

Melone /Parmaschinken, Tomate/Mozzarella, Vitello Tonnato und

Rucolasalat mit Parmesan, dazu Ciabatta mit Oliven und Aiolisauce € 1895
Klare Tomatensuppe Tomaten-Oliven-Ravioli € 895

JSaltim Bocca”
Gefiilltes Kalbschnitzel mit Salbei und Schinken mit griinen Nudeln,

TomatenRriutersauce, gebackenen Auberginen- und Zucchinischeiben € 2295
Dessertteller mit Tiramisu /Panna Cotta mit Friichten € 11,95
(oder Italienischer Kisedessert mit Friichten) (€ 14,95)

18. Ein Rosenmenii — (ab 2 Personen - bis 8 Pers. nur Hauvtgang Schweinefilet moglich)

Rose von Baumiillers gebeiztem Lachs € 16,95
Liebesperlensiippchen € 895

Feiner Braten vom Landschwein
mit orientalischen Gewiirzen aus dem Ofen,

dazu Zuckererbsenschoten mit Kichererbsen, Herzchennudeln € 19,95
(oder Schweinefilet vom Grill mit Spinat und Mozzarella iiberbacken,

TomatenKrdutersauce, Herzchennudeln) (€ 2295)
Dessertteller mit Himbeer-Rosenbliiteneis € 11,95

Stand Januar 2023 / Anderungen vorbehalten!



17. Vegetarische Varianten

Suppen:

Klare Tomatensuppe mit Tomaten-Oliven-Ravioli
Tomatensuppe mit Basilikum

Kartoffelsiippchen

Saisonal

Spargelsiippchen mit Birlauch

Kiirbissiippchen

Pfifferlingssiippchen

Burrata/ reife Mango/ Cashewkerne

Rote Beete Carpaccio/ Feldsalat/ gerostete Walniisse
Dorstener Ziegenkdse geflammt/ WildRriutersalat
Feldsalat/ Himbeeressig-Dressing/ gerostete Brotwiirfel
Frische Artischocken gebraten/ mediterrane Kriuter

*

Angelos hausgemachten Ravioli - saisonal
Geschnetzeltes von Austernpilzen/ Lupinenfalafel
Wohlfiihlgericht: SifSkartoffel- oder Kjirbisgnocci
Paprika gefiillt/ Graupenrisotto

*

Creme briilée (vegan)
Mousse au chocolat
Saisonales Obst mit Fruchtsorbets

Wiinschen Sie eine vegane Variante sprechen Sie uns bitte an.

895



