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KREUZWIRT

Restaurant

Schen das’d do bist!

Familie Pekarz und Team

Mittwoch bis Sonntag ab 11 Uhr geé6ffnet

Kiichenbetrieb bis 21 Uhr
Sonntag & Feiertag bis 20 Uhr

"Montag & Dienstag Ruhetag"
(Ausser Feiertag)

Weingartenweg 2 - 8051 Thal
0316 / 58 66 50

email: kreuzwirt-thal@gmx.at
www.kreuzwirt-thal.at



mailto:kreuzwirt-thal@gmx.at
http://www.kreuzwirt-thal.at/

....DER START IN DEN GENUSS

Heckenfrizzante o,1l scheucher | labuttendorf 5,00
Blutenfrizzante o1l tschermonegg | leutschach 5,00
Frizzante bio vegan o,1l szigeti| gols 5,00
Wermut 1/16 weingut scheucher 5,00
Campari 4cl soda | orange 4,80 5,80
Alkoholfrei

Martini floreale 1/16 4,50
Verjus soda 0,25 3,20

....VOM BAUERN FUR'D GAST

Apfelsaft Naturtrib o,25 3,10
Pfirsichnektar o,25 3,10
Johannesbeere o,25 3,10
Traubensaft o,25 3,50

....GIBTS ANOCH

Puntigamer Bier 0,3 3,80 Puntigamer Bier o,5 4,30
GOsser Zwickl 0,3 4,00 Gosser Zwickl o,5 4,50
Gosser Zitrone 0,3 3,80 Gosser Zitrone o,5 4,30
Puntigamer Flasche 3,90 Gosser Alkfrei o,5 3,90
Steirerquelle 0,33 2,80 Cola Flasche 0,33 3,80
Frucade Flasche 0,33 3,80 Almdudler Flasche 0,33 3,80
Spritzer 0,25 2,60

Aperolspritzer 4,20

Alle Preise verstehen sich inkl. Mwst und Abgaben!

....Ubersicht Allergene

A Glutenhaltiges Getreide B Krebstiere C Eier

D Fische E Erdnisse F Sojabohnen
G Milch H Schalenfrichte L Sellerie

M Senf N Sesamsamen o Sulphite

P Lupinen R Weichtiere

JTrotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten — Spuren
anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden!™

kreuzwirt-thal @gmx.at 0316/586650 www.kreuzwirt-thal.at
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Mittwoch* Ripperltag:

Schweinsripperl gebraten 15,50

Erdapfl | SauerrahmsoRe | Zwiebelsenfragout &M

Selchripperl gekocht 15,50

Apfelkren | Bauernbrot ¥

Donnerstag® Schlachttag:

Bluttommerl | saverkraut @® 12,00
KIachIsuppe | Heidnsterz | Grammeln *1) 9,50
Schweinsbeuschl | serviettenknédel 4ccm 9,50

Schweinsleber (von unseren Bauern)

-geréstet | wilder Majoran | greste Erdapfl @ 12,50

-gebacken | Erdépflsalat 4.¢©) 13,50
FREITAGS Bitte zu (F)isch:

Kreuzwirt Fischsuppe | Knoblauchbrot APt 14,50

Forelle vom Kulmer acs 21,50

»Millerin® | Petersilienerdapfl

Karpfen gebacken o+ 24,50

Erdapflpirree | Steirerkren | Paprikamayonnaise

Von unseren Nachbarn

Calamari gegrillt Acres 22,50
geg /5
Erdapferl | Knoblauchbrot

SAMSTAGS s'Beste vom Rind:

Rindscarpaccio 16,50
Eierschwammerltartar | WalnuRél | getoastetes Bauernbrot A

Rib Eyes Steak ca. 3009 ,dry aged" 38,00
Filetsteak ca. 2509 ,18 Reifetage" 42,00
Wahlweise mit1 Beilage und 1 Sof3e:

Braterdapfl | Triffelerdapfl-Nockerl | Grillgemise
Wourzelspeck-Pfeffersof3e¢ | Rosmarinbutter ¢ | Sauce Bearnaise M



Liebe Gaste!

Regionalitat ist uns sehr wichtig
fur alles was wir nicht selber haben

"Wir kennen Bauer, Bauerin und Tier"
Unser Rind und Schweinefleisch aus
Thal, Hitzendorf, Mantscha

Hendl: Firma Titz / Feldbach
Wild: XEIS-Edelwild / Steirische Landesforste Admont
Fisch: Kulmer [ Birkfeld, Teichwirteverband, Xeis Edelfisch Admont
Selchwaren, Schweinefleisch und Innereien / Hammer Fleisch — Mantscha / Vulcanlandschwein
Obst, GemUse, Salat, Natursafte: Schldgels Bauernstand / Paradeishof Graz
Eier: Eigene und Hofveitl / Haselsdorf
K&se und Milchprodukte: Aichstern Rohrbach / Mantscha Mich
Pilze: GutBehUtet /St. Stefan i.R.
Brot und Gebdck: Backerei Kogler / Hitzendorf
Kernol: Pfeiffer / Thal
Most & Essig: Mausser [ Hitzendorf

Gemischter Salat &w 5,30
Kerndl | Mostessig

Kaferbohnensalat 5,90
Kerndl | Mostessig | Rettich

Vogerlsalat ¢ 7,20
Erdapfl | Kerndl | Knoblauch | Speck | Ei

Steirischer Hendlsalat gebacken ~<¢ 16,50
Vogerl-Erdapflsalat | Kerndl | Mostessig



Kraftige Rindsuppe mit Liebstéckl und Gemisse A5

Frittaten oder Leberknodel 47°
oder Grammelstrudel 52°
Steirische Flecksuppe mit wildem Majoran # 75
Das Backhend| frisch, saftig, steirisch

mit Innereien A#¢¢

halbes| ganzes 14| 26
Wiener Schnitzel A6 | hausgemachte Preiselbeeren | Zitrone

wahlweise mit Braterdapfl, Petersilienerdapfl, Pommes oder Reis Jglutenfrei* +3
-von der ,Edelsau" im Schweineschmalz gebacken 17%°
-vom Milchkalb im Butterschmalz gebacken 24°°
Geschmorter Zwiebelrostbraten s 225°
Puree | Krdutersaitling | R6stzwiebel

Blut oder Breinwurst 165
Sauerkraut | Rosterdapfl

Gulasch vom Rindswadl semmelschnitte A< 155
Fischgrostl A 205°
Erdapfl | Gemise | getrockene Tomate | Kapern | Tagesfisch

Almsp‘citzle mit eigener Kasemischung und Réstzwiebel 46 125°
Kaiserschmarren Acc 145°
Hausgemachter Zwetschkenrdster ca.20 minuten

Gebackene Mause A< 125
Topfen | geeiste Waldbeere | Vanille

Weitere Naschereien gibt's auf unserer Dessertkarte!

Chef table ab 16.00

Aufgsetzte Henn (vorbestellung bis 10.00) 34
Gefillites Brathendl mit Rosmarin-Semmelfille und mitgebratene Erdapfl
Chateaubriand ab 2 Personen pro person 45

Grillgemise, Sauce Bearnaise, Pfeffersof3e und Braterdapfi




Tartar vom “Thaler Rind” Ac&M
Geeiste Triffeleierspeis | Kerndlmayo | Feigensenf | getoastetes Sauerteigbrot

Ceviche vom Bio Saibling #&b.¢
Oktopussulz | Radischenmousse | Saiblingskaviar | Dinkelblini

Kirbiscarpaccio A¢
Schafskasepraline | Zwetschke | Kirbiskernpesto | Ruccola

KUrbis - Ingwersuppe AVEeAN
Rohnennockerl

Geschmorter Kirbis A6 Ved!
Rollgerstlrisotto | Avocadocreme

Spinatknode] AVEG!IVEGAN
Austernpilz - Erdapflragout

Knuspriges Wildragout ~¢¢
Erdapflstampf | Portwein | glacierte Maroni

Hirschricken AcGH
Triffelgnocchi | Rotkraut-Walnussstrudel | Moosbeeren

Faschiertes Kalbsbutterschnitzer|A¢¢
PetersilienpUrree | Rostzwiebel | gebackener Austernpilz

BIO Seesaiblingsfilet ,Xeis-Edelfisch" Ab6&

GemUseritschert | Krenschaum | Kirbiskernkarotte

Allerlei , Zotter Schokolade" ¢GGlutenfrei
Himbeergelee | Zitronensorbet | Himbeermeringue

Cheesecake A¢6¢
Mandarinenmousse | Schokoladesponge

Kasevariation “Aichstern” #¢
Feigensenf | Sauerteigbrot

Gedeck inkl. Bauernbrot und Aufstrich pro person 2,%°

Meni Wahlweise 4 Gange 49,5°»2P6:90" maglich

mit Weinbegleitung (1Glas pro Gang) 22,°°

.letzte Menubestellung 19.30"

165°

165°

13%°

165°

165°

24°°

275°

215°

26>

11°°

11°°

11%°



