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Menüs

O K T O B E R  -  N O V E M B E R

Fernsicht
A L L M E N D H O F

Unsere sorgfältig zusammengestellten Menüs, unseres

Küchenteams, bietet Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt mit

viel Liebe zum Detail.

 

Natürlich können Sie sich auch aus den Empfehlungen ein Menü

selbst zusammenstellen.

W i r  f r e u e n  u n s  a u f  I h r e  A n f r a g e  u n t e r
I n f o @ f e r n s i c h t - a l l m e n d h o f . c h  o d e r  0 7 6  3 6 0  1 2  2 3



MENÜ I

NÜSSLISALAT

Speck Ei Croutons

REHPFEFFER

Jägerart, Rotkraut, Marroni, Preiselbeer Apfel Spätzli

VERMICELLES

Meringue, Rahm

MENÜ II

KÜRBIS KÜCHLEIN

Filottei Thymian Kräutersalat

KALBSSCHULTERBRATEN

Waldpilzrahmsauce, Nudeln und Gemüse

ZERSTÖRTER CHEESECAKE

Frischkäse, Kuchencrumble Zwetschgen

MENÜ III

GESCHMORTER BUTTERNUT KÜRBIS 

Honig · Birne · Ziegenfrischkäse

SCHWEINEFILET 

Glühweinranden, Kartoffel Mandel Gratin  Sauce?

***

WEISSES SCHOKOLADENPARFAIT

Rotweinsauce

55.00

51.00

53.00



MENÜ V

BURRATA

Portwein Reduktion · Feigen · karamellisierte Nüsse · Wildkräutersalat

KÜRBISCRÈMESUPPE 

geröstete Kerne · Kürbiskernöl

HIRSCHFILET

Petersilienwurzelpüree, Rosenkohl, glasierte Marroni, Granatapfelsauce

POCHIERTE WILLIAMS BIRNE 

Schokoladen Ganache· Meringue · Birnensorbet

WEITERE GERICHTE

RÜNER SALAT

mit Kernen und Sprossen

GEMISCHTER SALAT

Rübli, Randen, Gurke, Rettich, Kabis mit Blattsalaten

***

AARGAUER RÜEBLISUPPE

RANDENSUPPE

***

CORDONBLEU VOM SCHWEIN

mit Pommes Frites und Gemüse

AARGAUER SCHWEINSHALS BRATEN

gefüllt mit Zwetschgen, Jus

Nudeln und Gemüse

***

GEBRANNTE CREME

DESSERTBUFFET

80.00

12.00

13.50

10.00

10.50

32.50

32.50

09.00

18.00


