Menu de Noél .
Carte
e Pour le 31 décembre : A
Assortiment de trois piéces apéritives m ]
I

. e Uniguement sur réservation
Commande possible uniquement

de plateaux cocktails :

|

Foie gras de canard
ou
Saumon fumé

Au plus tard le 19 pour le 24 décembre
* 5 piéces salées / personne : 8 €
* 8 piéces salées / personne @ 11 €
= 10 piéces salées et 4 sucrées : 20 € Retrait le 24 déecembre de 8h a 13h
Escargots

ou
Coquille St Jacques

Assortiment : vernne, navette, mim burger,
cuillére, bagel, wrap, canapé, pain nordique

Merci de votre confiance.
Chapon Excellentes fétes de fin d'année.
ou

Filet de dorade rovale

&

Duo de gamitures

10 Loussement sous les roches

Buchette chocolat noisette 3
01150 Sault-Brénaz

ou
Buchette fruits rouges

- -
o 06.60.92.54.95

L exXquis citron ’ 4 . www. duralfour-traiteur. Ir

audrey.durafour.traiteur@ gmail.com




Plateau cocktail apéritf

me de piéces cocktail vanées

* 3 peces |/ personne

* 3 pieces /[ personne

* 7 piéces / personne

X 2 € piece
Vermnes o
15 € les 10

- Butternut, foie gras, crumble de noisette

- Créme de carotte, fromage frais & herbes, saumon
- Petits légumes, créme de thon
Perles d

brunoise de tomate

1 .50) € -I.II".I\..‘;I
Cuilléres Ou
12€les 10
St Jacgues en habit de Noél
- Foie gras, confit de Noél

T

d'épices
- (jambas marinée, petits légumes

- Canard fumé, créme de potiron, fruits secs

Poulet de Bresse

13€

Foie gras de canard maison ( 100gr) Jaune du Jurd

Monilles locales, créme de Bresse, Vin
|

Boeul Wellington ( format individuel) 12 €

Saumon écossais, fumé a la ficelle (100gr) 9 € Duxelles a la truffe. filet de baeuf en crodite

Saumon Gravlax maison (100gr)

Chapon 10 €

sl ko s SR G Cuisiné au Montagnieu, chitaignes et girolles
Truite francaise des Pyrénées ( 100gr) - Y x

Terrine de la mer 6 € la part

Filet de dorade royale 10 €p

* Langousie et ecrevisses Sauce crémée i I'échalote, miel, agrumes

* Marbré de saumon
Filet de bar
Creme au Sauternes, estragon

* Saint Jacques et Langoustine 10 €/p

Pour le foic gras, le saumon fumé et les terrines :

Présentation possible en plateau sans supplément.
Condiments offerts pour accompagner votre
dégustation.

Embeurrée de pomme de terre :
* Ciboulette
* Truffeé

Gratin dauphinois
* Traditionnel

Escargots de Bourgogne * Aux morilles

Coquille St Jacques & la normande Carottes glacées, épices de Noél, miel d'ici 4 €

Cassolette manne

- ; Jome de butte gnons confit -H-i
Sauce cremee dorée au safran Dome de temut, oignons conts,

. = 3 tomme 'mense du Jura
Brunoise d'antan, St Jacques & gambas MINEC CIECEse o .




