
Zum Aperitif empfehle ich Ihnen

„Lange's Erdbeerspritz“
Frankensecco Fischer's No. 1, Erdbeere

und Minze auf Eis
€ 7,50

Vorspeise und Suppe

Carpaccio vom US-Beef
mit Rucola, frischem Parmesan

und feinem Olivenöl
€ 11,80

Lachs-Salatwrap
mit gebeiztem Lachs und hausgemachtem Joghurtdressing

€ 9,80

Gulaschsuppe, natürlich selbstgekocht
mit Rind und Schwein, Paprika und Kartoffeln

dazu Brot
€ 7,90

Fleischgerichte

Holzfällersteak vom Schweinekamm
mit Speck-Bratkartoffeln, Röstzwiebeln

und gemischtem Salat
€ 17,80

Tomahawk-Steak vom Duroc-Schwein
auf mediterranem Pfannengemüse, mit Rosmarinkartoffeln

und hausgemachter Kräuterbutter
€ 22,80

Osso Bucco – geschmorte Kalbsbeinscheibe
mit Rosmarinkartoffeln und mediterranem Pfannengemüse

€ 29,80

Meine Weinempfehlung

Ein echter Sommerwein aus Spanien 
Reposo Blanco – Gewürztraminer – Moscatel 

DO Valencia – Biowein vom Weingut Pago Casa Gran 
Kräftig-Fruchtiger Weißwein mit einem Bukett aus Honig-, Pollen- und Blütenaromen 

Glas 0,25l € 8,50 | Flasche 0,75l € 24,50 



Rinderhüftsteak (250g)
mit Ofenkartoffel und Sourcream, hausgemachter Kräuterbutter

und kleinem Salat
€ 22,80

Großer Salatteller mit Knusperhähnchen
mit Ei, Zwiebelchen, Tomate, Paprika, 

Mozzarrella und hausgemachtem Joghurtdressing
€ 17,80

Kalbsleber, rosa gebraten
mit feinem Kartoffelpüree, Schmorzwiebeln, 

glasiertem Apfel und gemischtem Salat
€ 22,80

Sollten Sie nicht fündig werden, wir haben immer Schnitzel und Cordon Bleu im Haus.

Fisch

Zanderfilet unter einer Kräuterkruste gebraten
auf Kartoffel-Gemüseragout

im Hummerrahm
€ 21,80

Vegetarisch

Getrüffelte Zucchinifettuccine
mit Ziegenfrischkäse

€ 17,80

Desserts

Hausgemachtes Eistörtchen
weiße Schokolade und Erdbeere,

auf frischen Beeren
€ 9,50

„Geeister Cappuccino“
hausgemachtes Cappuccinoeis mit Vanille-Zimt-Sahne

in der Tasse serviert
€ 6,50

Erfrischendes Mangosorbet
mit Frankensecco „Fischer's No. 1“

€ 5,90


