
nachtisch & getränke      

T1. BÁNH RÁN I GEBACKENE REISBÄLLCHEN 1  4.90 
Gebackene Reisbällchen mit Füllung aus roten Bohnen

T2. CHUỐI CHIÊN I GEBACKENE BANANE 1  4.90
Gebackene Banane mit Honig 

T3. BÁNH KHOAI MÔN I GEDÄMPFTER TARO 1 4.90
Gedämpfter Taro im Klebreismantel mit einer 
Kokosnusscreme und Erdnüssen

T4. BÁNH CHUỐI I 
GEDÄMPFTER BANANEN-TAPIOKA-PUDDING 1 4.90
Gedämpfter Banane im Klebreismantel mit einer 
Kokosnusscreme

INHALTSSTOFFE  -
1.Weizen  2.Eier   3.Soja  4.Geschmacksverstärker   
5.Sellerie	 6.Sesam	 	7.Milch		 8.Konservierungsstoffe	
9.Erdnuss	 10.Koffeinhaltig		11.Aroma-	und	Farbstoffen	 	 	
12.Fisch 13.Essig

Hanoi Deli Rathaus Hamburg         
Schauenburger	Strasse	49	      
20095	Hamburg	
Tel.:	040	6000	1910	 	 	 				
www.hanoideli-rathaus.de

Montag - Freitag : 11.30 Uhr - 14.30 Uhr
MITTAGSKARTE MENUI

BEI	ALLEN	GERICHTEN	BENUTZEN	WIR	KEIN	GLUTAMAT

VIETNAMESISCHER KAFFEE
vietnamesischer Espresso  ohne Eiswürfel            3.50
cà phê sữa    Vietnamesischer Espresso mit 
   süßer Kondensmilch                3.90
cà phê sữa đá   Vietnamesischer Espresso mit 
   süßer Kondensmilch  und Eiswürfel   4.20 
TEE

trà hoa nhài     Jasmintee                     3.90
trà xanh         Grüner Tee     3.90
trà chanh gừng   Frischer Ingwertee mit Honig        4.50
trà bạc hà							 Frischer	Pfefferminztee	mit	Honig				 4.50
trà cam          Frischer Orangentee mit Honig       4.50
trà sả  								 	 	 Frischer	Zitronengrasstee	mit	Honig	 		 4.50
trà quất         Vitaltee Kumquattee            4.90
trà cam thảo  Vitaltee Süßholztee   4.90

HAUSGEMACHTE ERFRISCHUNGSGETRÄNKE

sinh tố xoài									Mango	Lassi	[Smoothie]	mit	Mango		 4.90
          • Milch • Kokosnussmilch       
chanh đá													Frisch	gepresste	Limette	mit	Soda		 4.50
          • Rohrzucker                    
trà chanh đá							Eisgekühlter	grüner	Tee	mit	Zitronen	 4.90 
          • Rohrzucker                
trà táo đá			 	 	 	 	 	 	 Eisgekühlter	grüner	Tee	mit	Zitronen		 4.90
	 	 							•	Apfel	•	Rohrzucker					
trà đào Chia        Pfirsisch	Tee	mit	Chia	Samen	 	 4.90
	 	 							•	Limette	•	Rohrzucker	•	Soda

 
trà hoa dâm bụt     Vietnamesischer Hibiskusblütentee 4.90
																		 	 •	Chia	Samen	mit	Eis	 	 	
trà SA CHANH  Lemongrassirup	•	Zitronensaft	•	Soda 4.90

trà chanh LEO  Eisgekühlter grüner Tee mit Maracuja  4.90
																															•	Zitronen•	Rohrzucker     
 
SÄFTE
Orangen-,	Apfel-,	Ananas-,	Maracuja-,							 0,2l					 	 3.50
Rhabarbersaft
Mango-,	Litschi-,	Kokosnussnektar										 0,25l					 3.50
Alle	Säfte	auch	als	Schorle	erhältlich								 0,4l	 					 4.50

SOFT DRINKS
Coca	Cola11 •	Coca	Cola	light	11 						 	 0,2l			 	 2.90
Fanta11• Sprite 11 • Mezzo Mix 11

Mineralwasser	[still	•	sprudel]	
Bitter	Lemon	•	Ginger	Ale	•	Tonic	Water		 0,2l							 2.90
Bionade	[diverse	Sorten]																		 	 0,33l						 3.50
Mineralwasser	[still	•	sprudel]														 	 0,75l	 					 6.90

BIER
Saigon	Bier																														 	 	 0,33l	 					 4.20
Warsteiner																														 	 	 0,33l						 3.50
Radler																																		 	 	 0,3l							 3.50
Alkoholfreies	Bier																								 	 0,33l						 3.50
Hefeweizen	[Hell	•	Dunkel	•Alkoholfrei]		 	 	 0,5l							 4.90

WEIN 
Rotwein        Glas 									 	 	 	 0,2l							 6.90
               Flasche 					 	 	 	 0,75l					 20.90
Weißwein     Glas										 	 	 	 0,2l							 6.90
               Flasche						 	 	 	 0,75l					 20.90
Rose          Glas  								 	 	 	 0,2l							 6.90
               Flasche 					 	 	 	 0,75l					 20.90
Weinschorle Glas  								 	 	 	 0,2l							 6.90
             



M1. MỲ XÀO VIỆTNAM I VIETNAMESE NOODLES 3,4  
gebratene	vietnamesische	Nudeln	mit	Gemüse	•
A	-	Hühnchenfleisch		 	 	 	 	 8.90  
B	-	Rindfleisch		 	 	 	 	 	 9.50
C	-	Tofu		 	 	 	 	 	 	 8.90  
D	-	verschiedene	Fleischsorten	und	Tofu		 	 9.50

reis
C1. CÁ HỒI NƯỚNG I SALMON BARBECUE	6,8,12 12.50
Grill-Lachsfilet	mit	verschiedenem	Gemüse	 	 	 	 		
         
C2. VỊT THÁI PAKCHOI XÀO I DUCK PAK CHOI	1,4	10.90 
gegrilltes	Entenbrustfilet	mit	Pakchoi	•	frischem	Gemüse	und	
Hoisin-Sauce	 	

C3. VỊT THÁI XOÀI I MANGO IN THE „DUCK“ 1,7,12 10.90
gebackenes	Entenbrustfilet	mit	frischen	
Mangostücken	in	cremiger	Mango-Kokosnuss-Sauce	
           
C4. BÒ XÀO HÀNH I MOM`S FAVOURITE 4,5  10.50
im	Wok	geschwenktes	Rindfleisch	•  Zwiebel	•  
Pepperoni • Sellerie • Karotte 
           
C5. BÒ PAKCHOI I BEEF PAK CHOI	3,5,6,12  10.50 
gegrilltes	Rindfleisch	auf	gebratenem	Pakchoi	mit	
Pfeffersoße	

C6. BÒ NƯỚNG XÀO DỨA I BULL DANCING 4 10.50
gegrilltes	Rindfleisch	auf	gebratener	Ananas	
mit frischem Gemüse 

C7. GÀ LÁ CHANH I CHICKEN IN TOWN 4  9.90
gegrilltes	Hühnchenfleisch	mit	verschiedenem	Gemüse	
und	Limetten-Sauce	 	 	     
                          
C8. GÀ XẢ ỚT I CHICKEN ON FIRE	4,9   9.90    
gegrilltes	Hühnerfleisch	mit	frischem	Gemüse	&	Zitronengras		
 
C9. TÔM NƯỚNG  I DAILY FEELING 4,7,12   11.50
gegrillte Garnelen auf verschiedenem frischen 
Gemüse	•	serviert	mit	cremiger	Mango-Kokosnuss-	Sauce	
 
C10. CƠM THÁI  I ERDNUSS & KOKOS 4,7,12   10.50
im Wok geschwenkte Gemüse mit	Erdnuss-	oder	Kokossauce.	
Wahlweise mit  
a.Rindfleisch	/	b.Tofu	/	c.Hühnchen	/	d.Ente/	e.Garnelen							

leicht scharf                scharf              vegetarisch

pho DAS	NATIONALGERICHT	VIETNAMS

P1. PHỞ NƯỚC I PHO ORIGINAL 4,11,12			 
[Suppe]	Die	traditionelle	vietnamesische	
Reisbandnudelsuppe heiß serviert • wahlweise mit
A	-	Hühnchenfleisch		 	 	 	 	 	 8.90   
B	-	Rindfleisch	 	 	 	 	 	 	 9.50  
C	-	Tofu	 	 	 	 	 	 	 	 8.90  
D	-	verschiedenem	Gemüse	 	 	 	 	 8.90    
      
P2. PHỞ TRỘN I PHO IN GREEN	3,9,12,13   
[Salat]	Reisbandnudelnsalat	lauwarm	serviert	•	wahlweise	mit
A	-	Hühnchenfleisch		 	 	 	 	 	 8.90
B	-	Rindfleisch		 	 	 	 	 	 	 9.50 
C	-	Tofu	 	 	 	 	 	 	 	 8.90
D	-	verschiedenem	Gemüse	 	 	 	 	 8.90 
 
P3. PHỞ XÀO I PHO ON FIRE 3,9,12   
gebratene Reisbandnudeln • heiß serviert • wahlweise mit
A	-	Hühnchenfleisch		 	 	 	 	 	 9.50
B	-	Rindfleisch		 	 	 	 	 	 	 9.90
C	-	Tofu		 	 	 	 	 	 	 	 9.50
D	-	verschiedenem	Gemüse	 	 	 	 	 9.50

suppe

vital bowl

vorspeise

bun DIE	VIETNAMESISCHEN	REISNUDELN

S1. SÚP ĐẬU PHỤ I TOFU SOUP 4,12   4.50
Gemüsesuppe mit Tofu

S2. SÚP SỮA DỪA I TOM KHA SOUP 6,12  
Suppe mit Kokosmilch • Thaikräutern • Gemüse 
A	-	Hühnchenfleisch		 	 	 	 	 	 4.90
B	-	Garnelen		 	 	 	 	 	 	 5.50
C	-	Tofu		 	 	 	 	 	 	 	 4.50

S3. SÚP MIEN I GLASS NOODLE SOUP 4,12   
Glasnudelsuppe	mit	Koriander,	Frühlingszwiebeln	und
A	-	Hühnchenfleisch		 	 	 	 	 	 4.90
B	-	Garnelen		 	 	 	 	 	 	 5.50
           
S4. SÚP XOÀI I MANGO SOUP 12    4.90
Mangostreifen	mit	Hühnchenfleisch	•	Kokosmilch	

B1. XOÀI SALAD I MANGO BOWL 9,12,13       
Frische Mangostreifen mit Salat• 
Chili	•	Erdnüssen	•	dazu	
Mango-Chili-Dressing	•	wahlweise	mit
A	-	Tofu		 	 	 	 	 	 	 	 7.90
B	-	Hühnchenfleisch	 	 	 	 	 	 8.50
C	-	Garnelen		 	 	 	 	 	 	 8.90

B2. MIẾN GÀ SALAD I GLASNUDELN BOWL 3,9,12,13	                    
8.50 Glasnudeln	mit	Hühnchenfleisch	•	Koriander	•	Minze	•	Chili	•	
Erdnüssen	•	Röstzwiebeln	dazu	Limetten-Chili-Dressing

V1. NEM THỊT RÁN I SPRING ROLLS 2,4,9,12,13	 5.50
[frittiert]	Hausgemachte	Reispapierrollen	mit	Hühnchenfleisch

V2. NEM CHAY I BUDDHA ROLLS 1,3,4,6,8  4.90
12 vegetarischen Frühlingsrollen mit Gemüsefüllung 

V3. GÀ XIÊN I CHICKEN STICKS 9     5.50
Gegrillte Hühnerspieße mit Erdnusssoße

V5. GỎI NEM CUỐN I SUMMER ROLLS9,12,13   
Reispapierrollen mit Reisnudeln und vietnamesischen Kräutern
A	-	Hühnchenfleisch		 	 	 	 	 	 5.50  
B	-	Rindfleisch	 	 	 	 	 	 	 5.50  
C	-	Garnelen		 	 	 	 	 	 	 5.50  
D	-	Tofu		 	 	 	 	 	 	 	 4.90  
    

R1. BÚN NEM I HAPPY ROLLS	2,9,13       8.90 
Frühlingsrollen	(Hühnchenfleisch)	mit	Salat	•	Homemade	Dressing
[auf	Anfrage	als	vegetarisch	möglich]

R2. BÚN CHẢ THỊT NƯỚNG I BLACK & WHITE 	4,9	 			9.50
gegrillte	Schweinenacken	mit	Salat	•	Homemade	Dressing

R3. BÚN BÒ NAM BỘ I SAIGON ART	4,9    9.90
gegrilltes	Rindfleisch	mit	Salat	•	Homemade	Dressing

R4. BÚN BÒ HUẾ I ROYAL ART	3,4     9.50 
Suppe	nach	Art	der	Kaiserstadt	mit	Rindfleisch	&	Hühnchenfleisch
 
R5. BÚN CHẢ LÁ LỐT I SECRET LEAVES 4,9,	12,13     9.90
“Rind-	&	Hühnchenfleisch”	gemixt	•	Salat	•	Homemade	Dressing	

R6. BÚN TÔM NƯỚNG I WEEKEND FEELING 3,9,13	 10.90
gegrillte	Garnelen	mit	Salat	•	Homemade	Dressing

R7. BÚN ĐẬU I BUDDHA ON THE STREET 9,13    8.90
gebratener	Tofu	•	Salat	•	Kräuter	•	Hausgemachte	Dressing

R8. BUN GA NUONG I CHICKEN SAIGON 	4,9	  9.50
gegrillte	Hähnchenbrustfilet	mit	Salat	•	Homemade	Dressing


