HANOI DELI RATHAUS HAMBURG

tra hoa dam but  Vietnamesischer Hibiskusblitentee 4.90 SCHAUENBURGER STRASSE 49
* Chia Samen mit Eis 20095 HAMBURG
tra SACHANH  Lemongrassirup * Zitronensaft « Soda 4.90 TEL.: 040 6000 1910

WWW.HANOIDELI-RATHAUS.DE

tra chanh LEO  Eisgekunhlter griiner Tee mit Maracuja 4.90

T2. CHUOI CHIEN | GEBACKENE BANANE ' 4.90 " Zltronen- Rohrzucker

Gebackene Banane mit Honig SAFTE

T3. BANH KHOAI MON | GEDAMPFTER TARO ' 4.90 Orangen-, Apfel-, Ananas-, Maracuja-, 0.2l 3.50

Gedampfter Taro im Klebreismantel mit einer Rhabarbersaft

KokosnEssoreme und Erdniissen Mango-, Litschi-, Kokosnussnektar 0,25l 3.50
Alle Safte auch als Schorle erhéltlich 0,4 4.50

T4. BANH CHUOI |

. SOFT DRINKS
EDAMPFTER BANANEN-TAPIOKA-PUDDING ' 4.90
© © . © Coca Cola'" « Coca Cola light " 0,2l 2.90

Gedampfter Banane im Klebreismantel mit einer 1

Fanta' Sprite '« Mezzo Mix

Kokosnusscreme . :
Mineralwasser [still « sprudel] N O N\ 2 N
Bitter Lemon  Ginger Ale * Tonic Water 0,2l 2.90 AR DS ' )
VIETNAMESISCHER KAFFEE Bipnade [diverse Sorten] 0,33l 3.50 = s - T » M S ‘ B -
Mineralwasser [still « sprudel] 0,75l 6.90 o e, X 1 O o Sl Tore o < s
vietnamesischer Espresso ohne Eiswiirfel 3.50 St | |~ B D A e
ca phé sira Viethamesischer Espresso mit BIER =
stiBer Kondensmilch 3.90 Saigon Bier 0,33l 4.20
caphésivada  Vietnamesischer Espresso mit Warsteiner 0,33l 3.50
stRer Kondensmilch und Eiswirfel 4.20 Radler 0,3l 3.50
TEE Alkoholfreies Bier 0,33l 3.50
Hefeweizen [Hell « Dunkel *Alkoholfrei] 0,5l 4.90
tra hoa nhai Jasmintee 3.90
tra xanh Griiner Tee 3.90 WEIN
tra chanh girng  Frischer Ingwertee mit Honig 4.50 Rotwein Glas 0,2l 6.90
tra bac ha Frischer Pfefferminztee mit Honig 4.50 Flasche 0,75l 20.90
tra cam Frischer Orangentee mit Honig 4.50 Weilwein  Glas 0,2l 6.90 e ==
tra sa Frischer Zitronengrasstee mit Honig  4.50 Flasche 0,75l 20.90 WES = %— '
tra quat Vitaltee Kumquattee 4.90 Rose Glas 0,2I 6.90 EVE_BY
tra cam thao Vitaltee SuRholztee 4.90 Flasche 0,75l 20.90 M I T T A G S K A R T ‘ M E N U
B Weinschorle Glas 0,2l 6.90
HAUSGEMACHTE ERFRISCHUNGSGETRANKE MONTAG - FREITAG : 11.30 UHR - 14.30 UHR
sinh t6 xoai Mango Lassi [Smoothie] mit Mango 4.90 \, - .
* Milch « Kokosnussmilch :
chanh da Frisch gepresste Limette mit Soda 4.50
* Rohrzucker
tra chanh da Eisgekuihlter griiner Tee mit Zitronen 4.90 BEI ALLEN GERICHTEN BENUTZEN WIR KEIN GLUTAMAT
* Rohrzucker
tra tao da Eisgekuhlter griiner Tee mit Zitronen ~ 4.90 zNVTIQIZ';:STOF;Eiér 3.S0ja 4 Goschmackevorstérkor
* Apfel « Rohrzucker 5.Sellerie 6.Sesam 7.Milch 8.Konservierungsstoffe
tra dao Chia Pfirsisch Tee mit Chia Samen 4.90 9.Erdnuss 10.Koffeinhaltig 11.Aroma- und Farbstoffen

* Limette « Rohrzucker * Soda 12.Fisch 13.Essig



M1. MY XAO VIETNAM | VIETNAMESE NOODLES 34
gebratene viethamesische Nudeln mit Gemuse °

_________________ A - Hihnchenfleisch 8.90
S1.SUP DAPPHY | TOFUsouP*'Z § 450 P1.PHO NUOC | PHO ORIGINAL 41 B - Rindfleisch 9.50.
Gemisesuppe mit Tofu [Suppe] Die traditionelle vietnamesische C-Tofu @ g 890’

Reisbandnudelsuppe heil} serviert « wahlweise m|t

— D - verschiedene Fleischsorten und Tofu
A - Hihnchenfleisch 8.90 '

s2. SUP SCA DUA | TOM KHA soup &2 »
Suppe mit Kokosmilch ¢ Thaikrautern « Gemuse B - Rindfleisch 9.50 . -

A - Hihnchenfleisch 490 C-Tofu 890— fels " e

B - Garnelen_ 5.50 D - verschiedenem Gemiise 8.90 ar
C-Tofu W 450 e 2 419 50

C1. CA HOI NUONG | SALMON BARBE ‘
Grill-Lachsfilet mit verschiedenem Gemuse

P2. PH® TRON | PHO IN GREEN 391213

s3. SUP MIEN | GLASS NOODLE soup #12 [Salat] Reisbandnudelnsalat lauwarm serviert « wahlweise mit

Glasnudelsuppe mit Koriander, Friihlingszwiebeln und A - Hihnchenfleisch 8.90 ) )
A - Hiihnchenfleisch 490 B -Rindfleisch 9.50 C2. VIT THAI PAKCHOI XAO | buck PAK cHOI '* 10.90
B - Garnelen 5.50 C - Tofu . l ) 8.90 gegrilltes Entenbrustfilet mit Pakchoi  frischem Gemuse und

D - verschiedenem Gemiise 8.90

s4. sUP XOAI | MANGO soup 2 Hoisin-Sauce

Mangostreifen mit Hihnchenfleisch « Kokosmilchg

vital bowl

B1. XOAI SALAD | MANGO BOW Lg%
Frische Mangostreifen mit Salate i %
Chili « ErdnUssen * dazu
Mango-Chili-Dressing « wahlweise mit

A-Tofu @
B - Huhnchenfleisch 8.50
C - Garnelen 8.90

B2. MIEN GA SALAD | GLASNUDELN BowL >91213

8.50 Glasnudeln m|t Huhnchenfleisch « Koriander » Minze » Chili «

Erdnussen Rostzwi { 2ln dazu Limetten-Chili-Dressing
PR j\ T

[frlttlert] Hausgemachte Reispapierrollen mit Hihnchenfleisch

V2. NEM CHAY | BUDDHA ROLLS 3468 " R 4.90
12 vegetarischen Fruhlingsrollen mit Gemusefullung

V3. GA XIEN | CHICKEN STICKS ° 5.50
Gegrillte Huhnerspielde mit Erdnusssolde

V5. GOl NEM CUON | SUMMER RoOLLS® %3
Reispapierrollen mit Reisnudeln und vietnamesischen Krautern

A - Hihnchenfleisch 5.50
B - Rindfleisch 5.50
C - Garnelen 5.50
D - Tofu w 4.90

P3. PH® XAO | PHO ON FIRE 3912
gebratene Reisbandnudeln « heil} serviert « wahlweise mit

A - Hihnchenfleisch 9.50
B - Rindfleisch 9.90
C - Tofu 5 o 3 o 950
D - verschiedenem Gemuiise W o 950,

o

b u n DIE VIETNAMESISCHEN REISNUDELN :“v"

Fruhllngsrollen (Huhnchenfleisch) mit Salat « Homemade Dressmg

[auf Anfrage als vegetarisch mdglich]

R2. BUN CHA THIT NWONG | BLACK & WHITE *° 9.50
gegrillte Schweinenacken mit Salat - Homemade Dressing

R3. BUN BO NAM BO | SAIGON ART #° 9.90
gegrilltes Rindfleisch mit Salat « Homemade Dressing

R4. BUN BO HUE | ROYAL ART®* # § 9.50

Suppe nach Art der Kaiserstadt mit Rindfleisch & Hlihnchenfleisch

R5. BUN CHA LA LOT | SECRET LEAVES +% 1213 9 90
“Rind- & HUihnchenfleisch” gemixt « Salat - Homemade Dressing

R6. BUN TOM NUONG | WEEKEND FEELING 3913 10.90

gegrillte Garnelen mit Salat « Homemade Dressing

R7. BUN DAU | BUDDHA ON THE STREET ®'® " 8.90
gebratener Tofu « Salat « Krauter « Hausgemachte Dressing

R8. BUN GA NUONG | CHICKEN SAIGON *?° 9.50
gegrillte Hahnchenbrustfilet mit Salat « Homemade Dressing

C3. VIT THAI XOAI | MANGO IN THE ,,DUCK* "71210.90
gebackenes Entenbrustfilet mit frischen

Mangosticken in cremiger Mango-Kokosnuss-Sauce )
C4. BO XAO HANH | MOM'S FAVOURITE 4° 10.50
im Wok geschwenktes Rindfleisch « Zwiebel *

Pepperoni « Sellerie « Karotte g

C5. BO PAKCHOI | BEEF PAK CHO135612 ¢
gegrilltes Rindfleisch auf gebratenem Pakchoi mit
Pfeffersolle

10.50

C6. BO NUONG XAO DUA | BULL DANCING 4 10.50
gegrilltes Rindfleisch auf gebratener Ananas

mit frischem Gemiise

C7. GA LA CHANH | CHICKEN IN TOWN * 9.90
gegrilltes Huhnchenfleisch mit verschiedenem Gemuse
und Limetten-Sauce

C8. GA XA OT | CHICKEN ON FIRE*® J§ § 9.90
gegrilltes Huhnerfleisch mit frischem Gemise & Zitronengras

C9. TOM NWONG | DAILY FEELING #7'2 11.50
gegrillte Garnelen auf verschiedenem frischen
Gemuse - serviert mit cremiger Mango-Kokosnuss- Sauce

C10. COM THAI | ERDNUSS & KOKOS *7+12 10.50
im Wok geschwenkte Gemuse mit Erdnuss- oder Kokossauce.
Wahlweise mit

a.Rindfleisch / b.Tofu / c.HUhnchen / d.Ente/ e.Garnelen

leicht scharf i scharf ii vegetarisch ‘ (]




