
Programm Herbst / Winter



ENTEN 
WOCHEN

01.10.-18.12.

Vor Ort im  
Restaurant und 

auf Vorbestellung
auch zum Abholen!

Maronenschaumsuppe
mit Schmalzbrotkräcker

7,00€
oder

Praline von der Stopfleber
mit Feldsalat, Grenadine-
dressing & Apfelchutney

15,00€ 
*** 

Schloss-Ente mit zweierlei
Knödel „satt“ dazu Blaukraut 

& Enten-Orangen-Soße
28,00€

oder
Polenta im Wirsingmantel

mit Cranberrychutney
19,00€ 

*** 
Zimtparfait mit Kirsch-

Zwetschgen-Schmandstrudel
& Vanillesoße

11,90€





GANS 
ESSEN

11.-13.11.

Wir bitten
um Reservierung

und Vorbestellung!
Auch zum Abholen

möglich.

Feldsalat mit karamellisierten
Apfelspalten, gebackenem 
Speck & Kartoffeldressing

9,50€
*** 

Brust & Keule von der Gans 
mit Hefeknödel,

karamellisierten Maronen,
Apfelblaukraut & Soße

28,00€
oder

Polenta im Wirsingmantel
mit Cranberrychutney

19,00€ 
*** 

Spekulatiusparfait mit 
Zwetschgenröster

9,80€













Veranstaltungskalender
01.10.-18.12.
Do - So
Enten-Wochen
Angebot
Restaurant

31.10.
Montag
Halloween
Party
Gewölbekeller

11.-13.11.
Fr - So
Gans-Essen
Angebot
Restaurant

19.11.
Samstag
Wild
Kochkurs
Küche

03.12.
Samstag
White Christmas
Party
Restaurant

06.05.2023
Samstag
Biergarten
Opening
Schlossgarten

18.05.2023
Donnerstag
Vatertag
Hock
Schlossgarten

03.-04.12.
Samstag + Sonntag
Weihnachtsmarkt im Schloss
und in den Schlosshöfen
Veranstaltung der Stadt Donzdorf (Änderung möglich)

29.10.
Samstag
Kürbis
Kochkurs
Küche

26.11.
Samstag
Adventsglühen
mit Enza
Schlossgarten

16.02.2023
Donnerstag
Gombiger
Party
Gewölbekeller



Kochkurse im Schloss Donzdorf
Bei unseren Kochkursen verarbeiten wir saisonale und regionale Produkte aus 
unserer Schlossküche zu leckeren Menüs. Die passenden Getränke und eine  
Rezeptmappe sind immer inklusive. Infos und Anmeldung zu allen Kursen unter 
info@schlossdondzdorf.de oder 071629468100.

WILD 
KOCHKURS 
19.11.2022

KÜRBIS 
KOCHKURS 
29.10.2022




