Boden Sehidt

ZWEIGELT CLASSIC 2022 €6,00

Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe, breite Randaufhellung. In der
Nase einladender Duft nach roter Beerenfrucht, am Gaumen
ausgewogene Weichselfrucht mit wirzigen Nuancen, ein eleganter,
haftender Wein, schon abgerundet mit dezenter StiRe im Nachhall
(Eigenbeschreibung)

NEUSIEDLERSEE pac 2021 €7,00

"-l'j ,Kraftiges Karmingranat, violette Reflexe, breiterer Wasserrand.

% Feine rote Beerenfrucht, etwas nach Walderdbeeren, ein Hauch von
Zitrus, frisch, floraler Touch. Frisch und mineralisch, rote
Kirschfrucht, salzig, leichtfiiRig, unkompliziertes Trinkvergniigen.”
(zitiert nach: Falstaff Rotweinguide 2024)

ZWEIGELT EXCLUSIVE 2021 €7,00

,Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere Randaufhellung.
Rote Kirschfrucht, zart nach Himbeeren, ein Hauch von kandierten
Mandarinenzesten, Lakritze. Mittlerer Korper, feinwiirzig, Noten von
roter Frucht, siiB im Abgang, bereits gut antrinkbar.”

(zitiert nach: Falstaff Rotweinguide 2024)

JJeise]

ZWEIGELT BARRIQUE 2022 €10,00

Im Duft feine, wiirzige Anklange angenehm verbunden mit Aromen
nach Beeren und Krauterwiirze. Gut integriertes Edelholz steht
harmonisch im Hintergrund; stoffig, kraftvoll; Ein runder Rotwein mit
einer Vielfalt an dunklen Beeren und Krauteraromen; Ausgereifte
Tannine sorgen fiir einen lang anhaltenden Nachhall mit feinen
Rostaromen, Zimt, Karamell und schlieRlich wieder dunklen
Beerenaromen. (Eigenbeschreibung)

NEUSIEDLERSEE pac  Reserve 2020  €13,00

"'l'j ,Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe. Zarte Brombeernuancen,

% feine Schwarze Johannisbeeren, mit Holzwiirze unterlegt, kraftvolles
Bukett. Saftig, wirzig, gut eingebundene Tannine, frisch und
lebendig, rote Kirschfrucht im Abgang, salziger Nachbhall,
unkompliziert antrinkbar.” (zitiert nach: Falstaff Rotweinguide 2023)

pur mehr limitiert yerfugbar

NEUSIEDLERSEE pac  RESERVE2022  €13,00

In der Nase noch dezentes, aber vielschichtiges Bukett nach dunklen
Beeren, Pflaumen, Nougat und Kokos. Am Gaumen schon saftig und
druckvoll mit einladender Fruchtaromatik. Feine Rdstaromen,
Beeren und Schwarzkirschen kehren wieder. Die ausgepragte
Krauterwiirze und feinen Tannine machen diesen Rotwein sehr
ausgewogen mit einem samtig, weichen Abgang und langen
Nachhall.

WELSCHRIESLING 2023 €6,00

Strahlendes Gelbgriin, einladend mit fruchtigem Bukett nach
griinen Apfeln, Zitrusfriichten und frischem Heu; wiirziger
Geschmack und intensiv sortentypisch; jahrgangstypisch
angenehm animierende Saure; beeindruckendes langes und
klares Finish, vollmundig und extraktreich.

Qualitatswein, trocken

Unsere Martini-Aktion: 9 Flaschen = EUR 51,00

SAUVIGNON BLANC 2023 €7,00

Gelbgriner Farbton, nach frischem Holunder und
Johannesbeeren duftend; feine Stachelbeeraromen und
Maracuja prdagen das Gesamtbild am Gaumen; ein sehr
gehaltvoller und vom ersten Eindruck an frischer Wein mit
sortentypisch grasiger Wiirze und lang anhaltendem Nachhall.
Qualitatswein, trocken

MusKAT OTTONEL 2023 €7,00

Weillgold, mit gelbgriinen Reflexen, verfiihrerische feine
Muskattone und Marillenaromen im Auftakt lassen die
Trinkfreude schon anklingen; am Gaumen ein harmonischer
Akkord aus exotischen Frichten, dazwischen frische
Krduternoten und ein belebender Saurebogen, in diesem
Jahrgang gehaltvoll aber keinesfalls aufdringlich.
Qualitatswein, trocken

LIBELLAE Bouvier Juncwein 2024 €7,00
Zartes Gelb mit griinem Glanz, frisch, fruchtiger Wein,
erinnert an fruchtige Apfel und frische Limetten, mit seinem
Zusammenspiel aus Restsiife und Sdure ein &dullerst
finessenreicher und eleganter Wein, ein leichter
unbeschwerter Trinkgenuss.

Qualitatswein, halbtrocken

Unsere Martini-Aktion: 8 Flaschen = EUR 51,00

MEeRLOT 2021

"11 ,Kraftiges Rubingranat, Reflexe,
%‘ Ockerrandaufhellung.  Frische rote Kirschfrucht, zart nach
Zwetschken, mit Orangenzesten unterlegt. Mittlere Komplexitat,
rotbeerige Nuancen, frisch strukturiert, dezente SiiRe im Abgang,
zugdnglich, ein vielseitiger Speisenwein.”
(zitiert nach: Falstaff Rotweinguide 2024)
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ROSEKEHLCHEN ZweIGELT Rost 2023 €7,00
Zartes Ziegelrot, hervorragender Duft nach frischen
Himbeeren; Beerenaromen finden sich auch am Gaumen
wieder, gestlitzt durch harmonische Saure, dezente Anklange
von Limetten und rotem Apfel, ein sauberer, langer Nachhall
spiegelt die feinen Zitrusaromen und das Beerenobst noch
lange angenehm wider.

Qualitatswein, trocken



Sonmen Spick

SAMLING SPATLESE 2021 €7,20

Goldgelb, sortentypisch in der Nase sehr-kiumig, frisches,
charakteristisches Bukett mit zartenrMarillengeschmack, am
Gaumen saftig, einladende Fruchtaromen, harmonisches
Saurespiel mit angenehmer Fruchtsiife im langen Abgang.
Spatlese, siif

erhaltlich wieder ab Marz 2025

PINOT BLANC - BOuViER 2017 €13,00

Goldgelber Farbton, nach saftigen Weingartenpfirsich
duftend, am Gaumen feines Fruchtspiel, zarte Birnenankldange
mit dezenter Honignote.

Beerenauslese, siil

GARTNER

Wein EKaide
2024

SAMLING PERLWEIN €7,20

Helles Griingelb mit Goldreflexen, attraktives klares Samling-
Bukett nach frischen gelben Friichten, zarte exotische Wiirze
nach Litschi, Maracuja und Limetten, ein Hauch von
Heublumen. Die einladende Frucht findet sich pikant am Gau-
men wieder - im Wechselspiel mit zart moussierenden Perlen
- und bleibt nach einem feinen Sdurebogen auch im
halbtrockenen Ausklang angenehm in Erinnerung. Ein
sortentypischer Perlwein: leichter, animierender Genuss und
dennoch beindruckend im Nachhall - sehr gut als Aperitif
geeignet. halbtrocken

Rebsorte, Boden und Klima — diese drei Elemente
entscheiden Uber Qualitdat und Gite des Weines.
Eigenart, Bodenschatz und Sonnenspiel —so nennen wir
unsere drei Linien: sortenreine Weillweine, edle
Rotweine und héchste Pradikatsweine. Uber all dem
steht die Kunst des Winzers, auf traditionelle Werte
besinnt, dabei offen fir modernste Kellertechnik und
dennoch diese kritisch hinterfragend.

Viel Freude mit unseren Weinen wiinscht

Bankomatzahlung

moglich

Winzerhof Michael Gartner
Ufergasse 23
7142 llimitz
Tel. + Fax: 02175/34 27
Mobil: 0699/11 85 25 36
web: www.gartner-illmitz.at
email: office@gartner-illmitz.at




