
BRESLAUER STRASSE 44, 69469 WEINHEIM   |    TEL. 06201 / 13110
WWW.GIARDINO-WEINHEIM.DE  |  INFO@GIARDINO-WEINHEIM.DE

TÄGLICH WARME KÜCHE

MO-SO 12:00 - 14:30 UND 17:30 - 23:00

Herzlich Willkommen im Ristorante Giardino in Weinheim!

Wir empfangen Sie gerne in unserem gemütlichen Lokal und verwöhnen 
Sie mit den kulinarischen Spezialitäten der italienischen Küche. 

Ganz egal, ob nach dem Tennistraining mit Freunden, in der Mittagspause 
mit Kollegen oder für ein Abendessen in gediegenem Ambiente - 

in unserem Restaurant sind alle willkommen.

Bei uns können Sie aus einem breiten Angebot von verschieden Speisen 
und Getränken auswählen. Unser Service-Personal geht gerne auf Ihre 

individuellen Anfragen und Wünsche ein.

Auf der letzten Seite dieser Speisekarte haben wir für Sie eine Kenntlich-
machung aller der in unseren Speisen und Getränken enthaltenen Zu-

satzstoffe und Allergene aufgeführt. Bei weiteren Fragen stehen wir Ihnen 
jederzeit zur Verfügung.

Buon Appetito!

Benvenuti!
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Kalbssteak mit frischen Pfifferlingen
1,8,A,G

		  26,50€
mit Rosmarin-Pfeffer-Kartoffeln und Gemüse

Sepia nach „Romana Art“	
1,8,15,A,G,L,N

					    24,50€
mit Salzkartoffeln

Seeteufel 
1,8,A,D,G

						      			   28,50€
an einer Rahmsauce mit frischem grünem Pfeffer
und Rosmarin-Pfeffer-Kartoffeln

Sommersalat
4,D,N

	  	 						      25,50€
mit gebratenen Jakobsmuscheln

Involtini alla siciliana 
1,8,15,A,G

					     21,50€
Kalbsrouladen in Weißweinsoße mit Nudeln
		  						    

Dazu empfehlen wir:

Primitivo il Falco
15,L

		  0,1 l						      6,50€

Pinot grigio
15,L

			   0,1 l						      6,50€

 

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer  |  All prices are stated including the legal sales tax

Alle Speisen auch zum Mitnehmen

Breslauer StraSSe 44
69469 Weinheim
Tel. 06201 13110

Saisonale Angebote

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen und Allergenen:

Zusatzstoffe:

Farbstoffe
Konservierungsstoffe
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstärker
geschwäfelt
geschwärzt
gewachst
Milchproteine
chininhaltig
koffeinhaltig
taurinhaltig
Süssungsmittel
Phosphat
Phenylallaninquellen
Sulfite

Allergene:

glutenhaltig (A1 Weizen)
Krebstiere
Eier
Fisch
Erdnüsse / Nüsse
Soja
Laktose / Milch
Schalenfrüchte
Sellerie
Senf
Sesam
Schwefeloxid und Sulfit
Lupinen
Weichtiere

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N



Insalate | Salate | Salads

INSALATA MISTA L 
Gemischter Salat
Mixed salad

INSALATA DI POMODORI L 
Tomatensalat mit roten Zwiebeln
Tomato salad with red onions

INSALATA RUCOLA G, L 
Rucolasalat mit Kirschtomaten & Parmesanspänen
Arugula with cherry tomatoes & parmesan

INSALATA ITALIANA C, G, L 
Gemischter Salat mit Schinken, Käse & gekochtem Ei
Mixeed Salad with ham, cheese & boiled egg

INSALATA NIZZA C, D, G, L 
Gemischter Salat mit Thunfi sch & gekochtem Ei
Mixed salad with tuna fi sh & a boiled egg

INSALATA CON TACCHINO L 
Gemischter Salat mit Putenstreifen
Mixed salad with turkey strips

PENNE AMATRICIANA A1, G, I 
mit Pancettaspeck, Zwiebeln & Tomatensauce
with pancetta, onions & tomato sauce

PENNE GORGONZOLA E SPINACI A1, G 
mit Blattspinat & Gorgonzolasauce
with spinach leaves & gorgonzola sauce

LASAGNE BOLOGNESE A1, G, I 
mit Bolognesesauce &  Béchamel
with bolognese & béchamel

PENNE AL FORNO A1, G, I 
mit Bolognesesauce,  Béchamel, Champignons, Erbsen
with bolognese, béchamel, champignons, peas

Primi Piatti | Pasta | Pasta

SPAGHETTI POMODORO A1, G, I 
mit Tomatensauce
with tomato sauce

SPAGHETTI BOLOGNESE A1, G, I 
mit Bolognesesauce
with bolognese

SPAGHETTI AL PESTO GENOVESE A1, E, G 
mit Basilikumpesto, Parmesan & Pinienkernen
with basil pesto, parmesan & pine nuts 

SPAGHETTI AGLIO E OLIO A1, G 
mit Knoblauch, Olivenöl & scharfen Peperoni
with garlic, olive oil & spicy peppers

SPAGHETTI CARBONARA 2, 3, 4, A1, C, G 
mit Pancettaspeck in Parmesan-Ei-Sauce
with pancetta & parmesan-egg sauce 

PENNE ARRABBIATA 6, A1, G, I 
mit Oliven, Knoblauch, scharfen Peperoni & Tomaten-
sauce
with olives, garlic, spicy peppers & tomato sauce

Pizze | Pizza | Pizza

PIZZA PANE BIANCA A1 
mit Olivenöl, Knoblauch & Kräutern
with olive oil, garlic & herbs

PIZZA PANE ROSSA A1 
mit Tomatensauce, Knoblauch, Olivenöl & Oregano
with tomato sauce, garlic, olive oil & oregano

PIZZA MARGHERITA A1, G 
mit Tomatensauce & Käse
with tomato sauce & cheese

PIZZA TRAPANESE A1, G 
mit Tomaten, Kapern, Knoblauch & Basilikum
with tomatoes, capers, garlic & basil

PIZZA FUNGHI A1, G 
mit frischen Champignons
with fresh champignons

PIZZA SALAMI 2, 3, 4, 5, A1, G 
mit Salami
with salami

PIZZA PROSCIUTTO 2, 3, 4, A1, G 
mit gekochtem Schinken
with ham

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI 2, 3, 4, A1, G 
mit gekochtem Schinken & frischen Champignons
with ham & fresh champignons

PIZZA HAWAII 2, 3, 4, A1, G 
mit gekochtem Schinken & Ananas 
with ham & pinapple

PIZZA QUATTRO STAGGIONI 2, 3, 4, 5, A1, G 
mit Salami, Schinken, Artischocken & frischen Pilzen
with salami, ham, artichokes & fresh champignons

PIZZA DIAVOLA 2, 3, 4, 5, A1, G 
mit Zwiebeln, Peperoni & scharfer Peperoniwurst
with onions, lombard pepperonis & spicy salami

PIZZA ELIO 2, 3, 4, A1, C, G 
mit gekochtem Schinken, Champignons, Zwiebeln & Ei
with ham, champignons, onions & an egg

PIZZA CALZONE 2, 3, 4, A1, G 
mit Salami, gekochtem Schinken & frischen Champi-
gnons
with salami, ham & fresh champignons

PIZZA QUATTRO FORMAGGI  A1, G 
mit vier verschiedenen Käsesorten
with 4 diff erent types of cheese

PIZZA VESUVIO A1, G 
mit Gorgonzola & Blattspinat
with gorgonzola cheese & spinach leaves

PIZZA VEGETERIANA A1, G, L 
mit frischem Gemüse
with vegetables

PIZZA TONNO E CIPOLLE A1, D, G 
mit Thunfi sch & Zwiebeln
with tuna fi sh & onions

MITTAGSTISCH II
MONTAG - FREITAG
1200 UHR -1430 UHR

BRESLAUER STRASSE 44
69469 WEINHEIM
TEL. 06201 13110

KLEINER BEILAGENSALAT

+

HAUPTSPEISE VOM MITTAGSTISCH
 IHRER WAHL

+

SOFTDRINK 0,2L IHRER WAHL

8,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer  |  All prices are stated including the legal sales tax

Kenntlichmachung von Zusatzstoff en und Allergenen:

Zusatzstoff e:

Farbstoff e
Konservierungsstoff e
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstärker
geschwäfelt
geschwärzt
gewachst
Milchproteine
chininhaltig
koff einhaltig
taurinhaltig
Süssungsmittel
Phosphat
Phenylallaninquellen
Sulfi te

Allergene:

glutenhaltig (A1 Weizen)
Krebstiere
Eier
Fisch
Erdnüsse / Nüsse
Soja
Laktose / Milch
Schalenfrüchte
Sellerie
Senf
Sesam
Schwefeloxid und Sulfi t
Lupinen
Weichtiere

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Aperitivi / Aperitifs / Aperitifs

San Bitter							     

	 San Bitter 1,9		  auf Eis mit Zitronenspalte				    o,10l		  3,50 €
	 San Bitter 1,9		  mit Orangensaft oder Soda	  		  o,30l		  5,50 €

Bitters							     

	 Aperol 1,9		  auf Eis mit Zitronenspalte				       4 cl		  5,50 €
	 Campari 1,9		  auf Eis mit Zitronenspalte				       4 cl		  5,50 €
	 Cynar 1,9 		  auf Eis mit Orangenspalte				       4 cl		  5,50 €

	 Aperol 1,9		  mit Soda, Schweppes oder Saft Ihrer Wahl	 0,30l		  5,50 €
	 Campari1,9 		  mit Soda, Schweppes oder Saft Ihrer Wahl	 0,30l		  5,50 €
	 Cynar 1,9 		  mit Soda, Schweppes oder Saft Ihrer Wahl	 0,30l		  5,50 €

Sours							     

	 Aperol Sour 1,9,15	 Aperol, Zitronensaft, Rohrzuckersirup, Soda			   6,50 €
	 Whiskey Sour 1,9,15	 Bourbon Whiskey, Zitronensaft, Rohrzuckersirup 		  6,50 €

Vermouth							     

	 Martini Bianco L								           5 cl		  4,50 €
	 Martini Dry L									            5 cl		  4,50 €
	 Martini D’Oro L								           5 cl	 4,50 €
	 Martini Rosato L								           5 cl		  4,50 €
	 Martini Rosso L								           5 cl		  4,50 €

Martini Cocktails							     

	 Dry Martini L		  Gin, Martini Dry, Grüne Oliven				    6,50 €
	 Vodka Martini L	 Vodka, Martini Dry, Grüne Oliven	 6,50 €

Sherry							     

	 Sandeman Medium Dry L							          5 cl	 5,00 €
	 Sandeman Fino L								           5 cl		  5,00 €
	 Sandeman Medium Sweet L						         5 cl	 5,00 €

Anis			 

	 Pernod									            4 cl		  4,50 €
	 Sambuca Molinari								           4 cl	 5,50 €



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Aperitivi / Aperitifs / Aperitifs

Prosecco							     

	 Prosecco Spumante Brut L							      o,10l		  4,50 €
	 Prosecco Spumante Brut auf Eis L			   			   o,20l		  5,50 €

	 Prosecco Spumante Brut Flasche L					     o,75l		  24,50 €

	 Prosecco Orange L	 Orangensaft, Prosecco, Orangenspalte		  o,20l		  5,50 €

	 Aperol Spritz 1,9,L	 Aperol, Prosecco, Soda, Zitronenspalte		  o,20l		  5,50 €

	 Hugo 12,L		  Holundersirup, Prosecco, Soda, Limette, Minze	 o,20l		  5,50 €

	 Lillet Berry 1,9,L	 Lillet Blanc, Minze, Himbeeren, Wild Berry 	 o,20l		  5,50 €

Lambrusco							     

	 Lambrusco di Modena Vino Frizzante L					     o,10l		  3,50 €
	 					     		   			   o,20l		  4,50 €

Tee	 2,50 €

CaffÈ Crema 10	 	 2,50 €

Espresso 10	 	 2,50 €

Espresso MAcchiato 10,G		  3,50 €

Espresso Doppio 10	 	 3,50 €

Espresso corretto 10 mit Grappa L	 	 4,50 €

Cappuccino Italiano 10,G	 	 3,50 €

Caffè Latte 10,G	 	 3,50 €

Latte MAcchiato 10,G	 	 3,50 €

Cioccolata Calda G	 	 3,50 €

Cioccolata Calda G mit Sahne	 	 4,00 €

Caffè / Kaffee / Coffee



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

BRUSCHETTA a	 	 	 5,50 €
	 Selbstgebackenes Ciabatta-Brot belegt mit hausgemachter Trapanese

	 Home-baked Ciabatta-bread with selfmade Trapanese

Caprese g,l	 	 	 9,50 €
	 Tomaten, Mozzarella, Basilikum

	 Tomatoes, Mozzarella, Basil

Pecorino Glasato e,L	 	 	 	 	 	 	 15,50 €
	 Glasierter Ziegenkäse auf Rucolabett mit Kirschtomaten und Pinienkernen

	 Glazed goat cheese on a bed of arugula with cherry tomatoes and  pine nuts

Finocchio con Filetti d’Arancia L		 	 	 	 	 13,50 €
	 Fenchelsalat mit Orangenfilets

	 Fennel salad with orange filets

Vitello tonnato c,d,l	 	 	 	 	 	 	 13,50 €
	 Scheiben vom zarten Kalb mit Thunfischsauce und Kapern  

	 Slices of tender veal with tuna fish sauce and capers

carpaccio di manzo g,l	 	 	 	 	 	 	 18,50 €
	 Rindercarpaccio mit Rucola, Parmesan und Pinienkernen

	 Beef carpaccio with arugola, parmesan and pine nuts

Insalata di Polipo d,i,n	 	 	 	 	 	 	 21,50 €
	 Tintenfischsalat auf Rucolabett

	 Octopus salad on a bed of arugula

crema di Pomodori e,G	 	 	 	 	 	 	 5,50 €
	 Tomatencremesuppe

	 Tomato cream soup

Antipasti / Vorspeisen / Starters

Zuppe / Suppen / Soups

Minestrone	 	 	 	 	 	 	 7,00 €
	 Italienische Gemüsesuppe

	 Italian minestrone soup

Zuppa di pesce b,d,i,n	 	 	 	 	 	 	 13,50 €
	 Italienische Fischsuppe

	 Italian fish soup



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Piccola insalata Mista l	 	 	 	 	 	 	 4,50 €
	 Kleiner gemischter Beilagensalat

	 Small side salad

InsalatA Mista l	 	 	 	 	 	 	 6,50 €
	 Gemischter Salat			 

	 Mixed salad

                        con Tagliata di Pollo / mit Hähnchenstreifen / with chicken stripes		  10,50 €
                        con Tagliata di Manzo /mit Rinderfiletstreifen / with beef stripes		 13,50 €
                        con Scampi / mit Garnelen / with Scampi b					     15,50 €

Insalata di Pomodori l	 	 	 	 	 	 	 7,50 €
	 Tomatensalat mit roten Zwiebeln

	 Tomato salad with red onions

insalata rucola G,l	 	 	 	 	 	 	 9,50 €
	 Rucolasalat mit Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan 

	 Arugula with cherry tomatoes and parmesan

Insalata Italiana c,G,l	 	 	 	 	 	 	 10,50 €
	 Gemischter Salat mit Schinken, Käse und gekochtem Ei

	 Mixed salad with ham, cheese and a boiled egg

Insalata Nizza c,d,g,l	 	 	 	 	 	 	 11,50 €
	 Gemischter Salat mit  Thunfisch und gekochtem Ei

	 Mixed salad with tuna fish and a boiled egg 

Antipasto Vegetario 15	 	 	 	 	 	 	 12,50 €
	 Vegetarische Vorspeisenvariation nach Art des Hauses

	 Homemade vegetarian appetizer variation

Antipasto Misto della Casa 8,15,c,d,i,n		 	 	 	 15,50 €
	 Vorspeisenvariation nach Art des Hauses

	 Homemade appetizer variation	

Insalate / Salate / Salads

Antipasti / Vorspeisen / Startres



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Pizza Pane bianca a1	 	 	 	 	 	 	 6,00 €
	 Pizzabrot mit Olivenöl und Kräutern

	 Pizza bread with olive oil and herbals 

pizza pane rossa a1	 	 	 	 	 	 	 7,00 €
	 Pizzabrot mit Tomatensauce, Olivenöl und Oregano

	 Pizza bread with tomato sauce, olive oil and Oregano

Pizza Margherita a1,G	 	 	 	 	 	 	 9,00 €
	 mit Tomatensauce und Käse

	 with tomato sauce and cheese

Pizza Trapanese a1,G	 	 	 	 	 	 	 10,00 €
	 mit Tomaten, Kapern, Knoblauch und Basilikum

	 with tomatoes, capers, garlic and basil

Pizza funghi a1,G	 	 	 	 	 	 	 10,00 €
	 mit  frischen Champignons

	 with  fresh champignons

Pizza salami 2,3,4,5,A1,G	 	 	 	 	 	 	 10,00 €
	 mit Salami

	 with salami

Pizza Salami e Funghi 2,3,4,5,A1,G	 	 	 	 	 	 	 11,50 €
	 mit Salami und frischen Champignons

	 with salami and fresh champignons

Pizza Prosciutto 2,3,4,A1,G	 	 	 	 	 	 	 10,00 €
	 mit gekochtem Schinken

	 with ham

Pizza prosciutto e funghi 2,3,4,A1,G	 	 	 	 	 	 	 11,50 €
	 mit gekochtem Schinken und frischen Champignons

	 with ham and fresh champignons

Pizza quattro Stagioni 2,3,4,5,A1,G	 	 	 	 	 	 	 12,50 €
	 mit Salami, gekochtem Schinken, Artischocken und frischen Champignons

	 with salami, ham, artichokes and fresh champignons

Pizze / Pizza / Pizza



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Pizza quattro formaggi a1,G	 	 	 	 	 	 	 12,50 €
	 mit 4 Käsesorten

	 with 4 different types of cheese

Pizza Calzone 2,3,4,A1,G	 	 	 	 	 	 	 10,50 €
	 Calzone mit Salami, gekochtem Schinken und Champignons

	 Calzone with salami, ham and fresh chamignons

Pizza Vesuvio a1,G	 	 	 	 	 	 	 11,50 €
	 mit Gorgonzola und Spinat

	 with gorgonzola cheese and spinach leaves

Pizza Tonno e cipolle a1,d,G	 	 	 	 	 	 	 11,50 €
	 mit Thunfisch und Zwiebeln

	 with tuna and onions

Pizza Vegetariana a1,G,L	 	 	 	 	 	 	 10,50 €
	 mit frischem Gemüse

	 with vegetables

Pizza diavola 2,3,4,5,A1,G	 	 	 	 	 	 	 11,00 €
	 mit Zwiebeln, Peperoni Lombardi und scharfer Peperoniwurst 

	 with onions, lombard pepperonis and spicy salami

Pizza Rucola a1,G,L	 	 	 	 	 	 	 11,50 €
	 mit Rucola und gehobeltem Parmesan

	 with arugula and grated parmesan

Pizza pescatora a1,b,d,G,n	 	 	 	 	 	 	 14,50 €
	 mit Meeresfrüchten

	 with seafood

Pizza Giardino a1,G,L	 	 	 	 	 	 	 13,50 €
	 mit Rohschinken, Rucola und gehobeltem Parmesan

	 with raw ham, arugula and grated parmesan

Pizza Elio 2,3,4,A1,c,G	 	 	 	 	 	 	 12,00 €
	 mit gekochtem Schinken, Champignons, Zwiebeln und Ei

	 with ham, champignons, onions and an egg

Pizze / Pizza / Pizza



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Lasagne Classica a,G,i	 9,50 €
	 Pasta-Platten in Bolognese-Béchamel-Sauce mit Käse überbacken

	 pasta plates in Bolognese-Béchamel-Sauce gratinated with cheese 
 
	  
Spaghetti Pomodoro a,G,i		 	 	 	 	 	 	        8,50 € 
	 in Tomatensauce 

	 with tomato sauce 

 

 

spaghetti bolognese a,G,i		 	 	 	 	 	 	        10,50 € 
	 mit Bolognesesauce 

	 with Bolognese 

 

 

Spaghetti al pesto Genovese a,e,G	 	 	 	 	 	        11,50 € 
	 mit Basilikumpesto, Parmesan und Pinienkernen 

	 with basil pesto, parmesan and pine nuts 

 

 

Spaghetti Aglio Olio e peperoncino a,G	 	       	 	 	        9,50 € 
	 mit Knoblauch, Olivenöl und scharfen Peperoni 

	 with garlic, olive oil and spicy peppers 

 

 

Spaghetti Carbonara 2,3,4,A,c,G	 	 	 	 	 	 	        11,50 € 
	 mit Pancettaspeck in einer Parmesan-Ei-Sauce 

	 with pancetta and parmesan-egg sauce  

 

 

Penne Arrabbiata 6,a,G,i	 	 	 	 	 	 	 	        11,00 € 
	 mit Oliven, Knoblauch, scharfen Peperoni und Tomatensauce 

	 with olives, garlic, spicy peppers and tomato sauce 

 

 

Penne Amatriciana a,G,i	 	 	 	 	 	 	 	        11,00 € 
	 mit Pancettaspeck, Zwiebeln und Tomatensauce 

	 with pancetta, onions and tomato sauce 

 

 

Penne Gorgonzola e Spinaci a,G	 	 	 	 	 	       12,00 € 
	 mit Blattspinat und Gorgonzolasauce 

	 with spinach leaves and gorgonzola cheese sauce 

 

 

linguine al Salmone a,d,i,L	 	 	 	 	 	 	       15,50 € 
	 mit Lachs, Kirschtomaten, Rucola und Tomatencremesauce 

	 with Salmon, cherry tomatoes, arugula and tomato cream sauce 

 

 
Linguine Taorminese a,d,i,L	 	 	 	 	 	 	       15,50 € 
	 mit Zucchini und Scampi 

	 with zucchini and scampiw

Primi Piatti / Pasta Gerichte / Pasta Dishes



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Paniertes Schnitzel a,c	 19,00€
	 Paniertes Schnitzel vom Kalb mit Pommes Frittes

	 Breaded veal escalope with french fries

Scaloppina al limone a,L	 	 	 	 	 	 	 23,00 €
	 Kalbsmedaillons in Zitronensauce  mit Salzkartoffeln

	 Medaillons of veal in lemon sauce with salt potatoes

Saltimbocca alla Romana a,L	 	 	 	 	 	 	 23,00 €
	 Kalbsmedaillons mit Rohschinken und Salbei, meditrranem Gemüse und Rosmarinkartoffeln

	 Medaillons of veal with raw ham, sage, mediterranean vegetables and rosmary potatoes

Piccata milanese a,c,G,i	 	 	 	 	 	 	 23,00 €
	 Kalbsschnitzel in Parmesanpanade mit Spaghetti und Tomatensauce

	 Parmesan escalope of veal with spaghetti and tomato sauce 

Bistecca alla Griglia	 	 	 	 	 	 	 24,50 €
	 Gegrilltes Roastbeef mit mediterranem Gemüse und Rosmarinkartoffeln

	 Grilled roastbeef with meditrranean vegetables and rosmary potatoes

                        mit Zwiebeln / with onions a,L							       24,50 €
                        mit Pfeffersauce / with pepper sauce a,G,j,L					     26,50 €
                        mit Gorgonzolasauce / with gorgonzola sauce a,G,L				    26,50 €

Filetto di salmone al Prosecco a,d,L	 	 	 	 	 2 3 ,50 € 
Filetto di salmone Grigliato a,d	 	 	 	 	 21,50 €
	 Gebratenes Lachsfilet in Proseccosauce / gegrillt mit Rosmarinkartoffeln 

	 Baked salmon filet with prosecco sauce / grilled and rosemary potatoes

Calamari alla Griglia a,d	 	 	 	 	 	 	 19,50 € 
Dorata alla griglia a,d	 	 	 	 	 	 	 22,50 €
	 Gegrillte Calamari / Dorade mit mediterranem Gemüse und Rosmarinkartoffeln

	 Grilled cuttlefish / glithead with mediterranean vegetables and rosemary potatoes

Polipo Alla Griglia a,d	 	 	 	 	 	 	 28,50 €
	 Gegrillte Tintenfisch mit mediterranem Gemüse und Rosmarinkartoffeln

	 Grilled octupus with mediterranean vegetables and rosemary potatoes

Carni / Fleischgerichte / Meat Dishes

Pesce / Fischgerichte / Fish Dishes



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Parmigiano G	 	 	 	 	 	 	 5,50 €
	 Italienischer gereifter Hartkäse 

	 Italian full mature hard cheese

Gorgonzola G	 	 	 	 	 	 	 6,50 €
	 Italienischer Blauschimmelkäse

	 Italian blue cheese

Variatione di formaggio G	 	 	 	 	 	 	 9,50 €
	 Käsevariation für 2 Personen

	 Variation of cheeses for 2 persons

Tiramisù 10,a,G,L	 	 	 	 	 	 	 7,00 €
	 Hausgemachtes Tiramisu

	 Handmade Tiramisu

Panna Cotta a,G	 	 	 	 	 	 	 7,00 €
	 Hausgemachtes Panna Cotta

	 Handmade Panna Cotta

Crema catalana a,E,G	 	 	 	 	 	 	 7,00 €
	 Hausgemachte Crema Catalana

	 Handmade Crema Catalana

Arcobaleno 10,a,e,G,L	 	 	 	 	 	 	 13,50 €
	 Dessertvariation nach Art des Hauses  für 2 Personen

	 Variation of homemade sweets for 2 persons

Cassata Siciliana 10,a,e,G,L	 	 	 	 	 	 	 7,00 €
	 Italienische Eisspezialität mit kandierten Früchten und San Marzano

	 Italian ice cream speciality with sugered fruits and San Marzano

Tartufo 10,a,e,G,L	 	 	 	 	 	 	 7,00 €
	 Italienische Eisspezialität mit Nüssen und Kakao

	 Italian ice cream speciality with nuts and cacao

Formaggi / Käseauswahl / Cheese Selection

Dolci / Dessert / Sweets



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Digestivi / Digestifs / Digestifs
Grappa							     

	 Grappa Riserva della Casa	 L						         2 cl		  7,00 €
	 Grappa di Prosecco	L							          2 cl		  7,00 €
	 Grappa Cellini Oro 3 Annate Invecchiata	 L				       2 cl		  7,00 €
	 Grappa Barolo Villa Mazzolini L						         2 cl		  9,50 €
	 Grappa Lo Chardonnay di Nonino, Monovitigno L 	 		     2 cl		  12,50 €

Edelbrände							     

	 Schladerer Kirschwasser	 						         2 cl		  6,00 €
	 Schladerer Williams-Birne	 						         2 cl		  6,00 €
	 Schladerer Himbeergeist	 						         2 cl		  6,00 €
	 Schladerer Mirabelle							           2 cl		  6,00 €

Braune Bitters							     

	 Averna		  							          4 cl		  5,00 €
	 Ramazotti							        		     4 cl		  5,00 €
	 Fernet-Branka	 							          4 cl		  5,00 €
	 Amaro Lucano						       		     4 cl		  5,00 €
	 S. Marzano	 						       		     4 cl		  5,00 €
	 Jägermeister		 							          4 cl		  5,00 €

Liköre							     

	 Amaretto di Saronno							          4 cl		  6,00 €
	 Grand Marnier								           4 cl		  6,00 €
	 Sambuca Molinari	 							          4 cl		  6,00 €
	 Baileys Irish Cream	 1, 10		  					        4 cl		  6,00 €

cognac & Brandy							     

	 Remy Martin VSOP L								          2 cl		  5,50 €
	 Hennesey Congnac VSOP L						         2 cl		  5,50 €
	 Metaxa 5* L	 								           2 cl		  5,50 €
	 Vecchia Romagna Brandy Ettichetta Nera l				       2 cl		  5,50 €

Gin							     

	 Bulldog London Dry Gin L	 						         4 cl		  8,50 €

Whiskey (Scotch | MAlt | bourbon) 						    

	 Chivas Regal Scotch	 							          4 cl		  7,00 €
	 Bellentine’s Finest Scotch							          4 cl		  6,00 €
	 The Macallan Fine Oak - 12 Years Single Malt - Highlands			      4 cl		  9,00 €
	 Jim Beam Bourbon				       				       4 cl		  6,00 €



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Analcoliche / Alkoholfrei / Non-Alcoholic

Alwa							     
	 Natürliches Mineralwasser Medium					     o,75l	 5,00 €

	 Natürliches Mineralwasser Naturelle					     o,75l	 5,00 €

S. Pellegrino							     
	 Natürliches Mineralwasser, Medium 					     o,25l	 2,50 €
						      o,75l 	 5,00 €
Acqua Panna							     
	 Natürliches Mineralwasser, Still						      o,25l	 2,50 €
						      o,75l 		  5,00 €

SCHlör Bodensee Fruchtsäfte							     
	 Apfel | Orange | Grapefruit | Ananas | Maracuja | Banane 		  o,20l	 2,80 €
	 Johannisbeere | Sauerkirsche | Cranberry | Rhabarber 		  o,40l	 4,00 €

Saftschorle							     
	 mit einem Schlör Bodensee Fruchtsaft Ihrer Wahl 			   o,20l	 2,50 €
											           o,40l 	  	 3,50 €

Coca-Cola							     
	 Coca - Cola 1,10 | Coke - light 1,10,12,14 | Coke - zero 1,10,12,14 		  o,20l	 2,50 €
	 Fanta 1,3 | Sprite | Mezzo - Mix 1,10						     o,40l	 3,50 €
											           o,33 Fl.	 3,00 €

Schweppes							     
	 Tonic Water 9 | Dry Tonic Water 9 | Bitter Lemon 3,9 			   o,20l	 2,50 €
	 Ginger Ale 1,9 | Ginger Beer 1,9 | Russian Wild Berry 1 			   o,40l	 3,50 €

Orangina							     
	 Orangina Original 								        o,25l	 3,00 €
	 Orangina Rouge



ALLE PREISE IN EURO INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER

honeSt Bio tee    
 Himbere Basilikum | Zitrone Honig | Pfi rsich Rosmarin    o,33l 4,00 €

Vio Bio limo      
 Orange | Zitrone & Limette       o,30l 3,50 €

Vio SChorle mit Direktsaft       
 Rhabarber | Apfel | Johannisbeere      o,30l 3,50 €

Analcoliche / Alkoholfrei / Non-Alcoholic



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Birre alla Spina / Bier vom Fass / Draft Beer

Rothaus Pils a2							     
	 Rothaus Tannen Zäpfle							       o,30l		  2,50 €
	 Rothaus Tannen Zäpfle							       o,40l		  3,00 €

Rothaus Radler a2							     
	 Rothaus Tannen Zäpfle mit Zitronenlimonade				    o,30l		  2,50 €
	 Rothaus Tannen Zäpfle mit Zitronenlimonade				    o,40l		  3,00 €

Rothaus Colabier 1,10,a2							     
	 Rothaus Tannen Zäpfle mit Coca - Cola					     o,30l		  2,50 €
	 Rothaus Tannen Zäpfle mit Coca - Cola					     o,40l		  3,00 €

Rothaus Hefeweizen a1, A2							     
	 Rothaus Weizen Zäpfle							       o,30l		  2,50 €
	 Rothaus Weizen Zäpfle							       o,50l		  3,50 €

Rothaus Weizenradler a1,A2							     
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit Zitronenlimonade				    o,30l		  2,50 €
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit Zitronenlimonade				    o,50l		  3,50 €

Rothaus Colaweizen 1,10,a1,A2							     
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit Coca - Cola					     o,30l		  2,50 €
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit Coca - Cola					     o,50l		  3,50 €

Rothaus Bananenweizen a1, A2				  
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit Schlör Bodensee Bananen-Nektar	 o,30l		  3,00 €
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit Schlör Bodensee Bananen-Nektar	 o,50l		  4,00 €

Rothaus Kirschweizen a1, A2				  
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit  Schlör Bodensee Sauerkirsch-Nektar	 0,30l		  3,00 €
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit  Schlör Bodensee Sauerkirsch-Nektar	 o,50l		  4,00 €

Rothaus Grapefruitweizen a1, A2				  
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit Schlör Bodensee Pink Grapefruitsaft	 o,30l		  3,00 €
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit Schlör Bodensee Pink Grapefruitsaft	 o,50l	 4,00 €

Rothaus Maracujaweizen a1, A2			 
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit Schlör Bodensee Maracuja - Nektar	 o,30l		  3,00 €
	 Rothaus Weizen Zäpfle mit Schlör Bodensee Maracuja - Nektar	 o,50l		  4,00 €



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Birre in Bottiglia / Flaschenbiere/ Bottled Beer

Rothaus Pils Alkoholfrei a2							     
	 Rothaus Tannen Zäpfle alkoholfrei					     o,33l		  2,50 €
					   

Rothaus Radler Alkoholfrrei a2							     
	 Rothaus Tannen Zäpfle alkoholfrei mit Zitronenlimonade		  o,50l		  3,50 €
							     

Rothaus Hefeweizen Alkoholfrei a1,A2							     
	 Rothaus Weizen Zäpfle alkoholfrei					     o,50l	 3,50 €

Rothaus weizenRadler Alkoholfrrei a2							    
	 Rothaus Weizen Zäpfle alkoholfrei mit Zitronenlimonade		  o,50l		  3,50 €

Paulaner Hefe-weSSbier Dunkel a1,A2							     
	 Paulaner Hefe-weißbier Dunkel						      o,50l		  3,50 €
									       

Paulaner Weissbier Kristallklar a1,A2						    
	 Paulaner Weißbier Kristallklar						      o,50l		  3,50 €
		



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Vino Bianco/ Weisswein / White Wine
Pecorino Colline pescaresi I .g.t.L	
	 Abbruzzen, Italien     							       o,10l	 4,90 €
	 trocken, filigran-mineralisch						      o,20l		  6,50 €
	 	
						    
Dr. von Bassermann Jordan weissburgunder L					   
	 Deidesheim, Pfalz, Deutschland, 2020					     o,10l	 4,50 €
	 trocken, milde Säure, volles fruchtiges Bukett				    o,20l		  6,50 €

o,75l             25,50 € 

Lugana I  frati D.O.C L	
	 Ca’ dei Frati, Venetien,  Italien, 2020					     o,10l	 6,50 €
	 trocken, fruchtig, mineralisch						      o,20l		  8,50 €
											           o,75l 		  39,50 €

Gavi di gavi D.O.C.G. L							     
	 Ca’ da Bosio, Piemont, Italien, 2017					     o,10l	 5,50 €
	 kräftig, milde Säure, volles fruchtiges Bukett				    o,20l		  7,50 €
											           o,75l 		    29,50 € 
 
Roero Arneis Fratelli D.O.C.G L 
	 Giacosa, Piemont, Italien, 2020						      o,10l		        6,50 € 
	 kräftig, milde Säure, volles fruchtiges Bukett				    o,20l		       7,50 €	
											           o,75l 		    29,50 €

Rocca Bastia Garganega Pinot Grigio L					   
	 Garda, Italien, 2021								        o,10l	 4,50 €
	 fruchtig, leicht								        o,20l		  6,50 €

o,75l             25,50 € 

Weissweinschorle L							     
	 										          o,20l	 3,50 €
											           o,40l		  5,50 €



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Vino Rosato/ Roséwein / Rosé Wine
San Georgio Vino Rosato L					      

        Cazzano di Tramigna, Italien						      o,10l	 3,50 € 
        leicht, fruchtiges Bukett						      o,20l	 5,50 € 

 
 

Dr. von Bassermann Rose la Vie L						   
	 Deidesheim, Pfalz, Deutschland 2020					     o,10l	 4,50 €
	 trocken									         o,20l		  5,50 €
											           o,75l 		  25,50 €

 
Bardolino Chiaretto Classico D.O.c.g. L						   
	 Casal Busol, delle Venezie, Italien,  2018					     o,10l	 4,50 €
	 trocken, frisch, fruchtig							       o,20l		  6,50 €
											           o,75l 		  25,50 €
Philipps Rosé L					   
	 Philipp Kuhn, Pfalz, Deutschland, 2020					     o,10l	 4,50 €
	 trocken, frisch, fruchtiges Bukett						      o,20l		  5,50 €
											           o,75l 		  25,00 € 
	

	 										        

Roséschorle L							    

	 										          o,20l	 3,50 €
											           o,40l		  5,50 €



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Vino Rosso/ Rotwein / Red Wine
Lambrusco L

	 Lambrusco di Modena Vino Frizzante					     o,10l	 3,50 €
	 fruchtig, süß									         o,20l		  4,50 €
											           o,75l 		  23,50 €

Primitivo puglia “Linteo” L							     
	 Apulien,  Italien,  2020							       o,10l	 4,50 €
	 gehaltvoll,und samtig, runder sehr harmonischer Wein		  o,20l		  5,90 €
											           o,75l 		  23,50 €

primitivo “il falco” L

	 Salento, Italien, 2020							       o,10l	 4,90 €
	 trocken, fruchtig, volles Bukett						      o,20l		  6,50 €
											           o,75l 		  29,50 €

Nero d’avola “Linteo” D.O.C. L							     
	 Apulien, Italien, 2019							       o,10l	 4,50 €
	 fruchtig, gehaltvoll, harmonisch						      o,20l		  5,90 €
											           o,75l 		  23,50 €

Chianti riserva D.o.c.g. L						    
	 Cantina di Montalcino, Toscana, Italien,  2015				    o,10l	 4,90 €
	 harmonisch, rund, dezente Holznote					     o,20l		  6,50 €
	 mind. 24 Monate im Eichenfass gereift					     o,75l 		  38,00 €

Rotweinschorle L	 							       o,20l	 3,50 €
											           o,40l		  5,50 €



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Bottiglie di Vino / Flaschenweine / Bottles of Wine

Anticaia Riserva Salice Salentino D.O.C. L					    	
	 Cantina San Donaci, Apulien, Italien,  2019				  
	 Kräftig, gehaltvoll, 2 Jahre im Barrique					  
	 Rebsorte: Negroamaro, Auszeichnung: Gambero Rosso 2 Gläser	 o,75l 	 38,00 €

Barbaresco Basarin D.O.C.G. L						    
	 Gianmaté Giacosa Fratelli Piemont, Italien,  2017			 
	 elegant 	und fruchtig, Reifung im Eichenfaß	 o,75l 	          	   77,00 €

Brunello do Montalcino D.O.C.G. L

	 Toskana, Italien, 2015					   
	 Kraftvoll in seiner Struktur, geschmacksintensiv,	 		
	 volle Würze und Früchte, mind. 4 Jahre im Eichenfaß gereift	  o,75l 	            76,00 € 

Barolo Batasiolo D.O.C.G. L	
	 Piemont, Italien,  2017					   
	 Aromen von Blumen, Früchten und Gewürzen				  
	 Rebsorte: Nebbiolo, 3 Jahre im Eichenfaß, 1 Jahr auf der Flasche	 o,75l 	             85,00 €

Barolo del Comune di Barolo D.O.C.G. L				  
	 Essenze Vite Colte, Piemont, Italien,  2016				  
	 elegant, fruchtig, gehaltvoll					   
	 Piemont - Rebsorte: Nebbiolo		  o,75l 	 85,00 €

Vino Rosso/ Rotwein / Red Wine

Vino Bianco/ Weisswein / White Wine
Pinot Grigio “Alisia” I .G.T L					  
	 Astoria, delle Venezie, Italien,  2020					   
	 trocken, harmonisch, edel							       o,75l 		  26,50 €

Vino Rosato/ Roséwein / Rosé Wine
CASARSA  CERASUOLO D’ABRUZZO D.O.C. L							     
	 Abruzzen, Italien 2020							     
	 kräftig, milde Säure, volles fruchtiges Bukett				  
						      o,75l 		    31,50 €



alle preise in euro inklusive der gesetzlichen mehrwertsteuer

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen und Allergenen:

mit Farbstoff
mit Konservierungsstoff
mit antioxidationsmittel
mit geschmacksverstärker
geschwäfelt
geschwärzt
gewachst
mit milchprotein
chininhaltig
koffeinhaltig
taurinhaltig
mit süSSungsmitteln
mit phosphat
mit phenylallaninquelle
mit sulfiten

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15

glutenhaltig (a1 Weizen, A2 gerste)

krebstiere
eier
fisch
erdnüsse / nüsse
soja
laktose / milch
schalenfrüchte
sellerie
senf
sesam
schwefeloxid und sulfite
lupinen
weichtiere

Zusatszoffe: Allergene:

Identiffication of  additives and allergenes:

contains coloring
contains preservatives
contains antioxidants
contains flavor enhancer
sulphurised
black oxidized
waxed
contains lactoprotein
contains chinine
contains caffeine
contains taurine
contains sweetening agent
contains phosphate
contains phenylaline
contains sulfites

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15

gluten (A1 WHeAT, A2 Barley)

cruszaceans
eggs
fish
peanuts / nuts
soy
lactose / milk
peal fruits
celery
mustard
sesame
sulfur dioxide
lupins
molluscs

a
b
c
d
e
f
g
h
i
j
k
l
m
n

additives: Allergenes:

a
b
c
d
e
f
g
h
i
j
k
l
m
n




